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ÉDITO

Apprendre un métier, développer des compétences tech-
niques et des savoir-faire reconnus est un choix d’avenir que 
font de plus en plus de jeunes pour s’insérer dans la vie active. 

C’est en lien avec les établissements, CFA, MFR, 
lycées professionnels et technologiques, que 
Roannais Agglomération se mobilise pour sou-
tenir la diversité, la qualité des parcours et leur 
adéquation avec les besoins des entreprises du 
territoire. 
Ces filières professionnelles et technologiques 
sont des tremplins vers l’excellence, un marqueur 
du Roannais.

Le Roannais propose, grâce à ses nombreux équipements (pis-
cine, théâtres, cinémas, médiathèques, FabLab, musées, salles 
de spectacles, patinoire, conservatoire, …) des sorties et des acti-
vités riches qui offrent des espaces de rencontres et de loisirs.
Faire le choix d’une ville à taille humaine, c’est bénéficier d’in-
terlocuteurs accessibles dans sa vie quotidienne pour toutes les 
démarches clés que sont se loger, trouver un emploi, sortir et 
s’orienter. 
Dans ce guide, vous trouverez tous les parcours existants sur le 
territoire dont celui qui est fait pour vous.
Bienvenue à Roanne, LE territoire pour se former !

Roanne,  
LE territoire  

pour étudier !

‘‘

Romain Bost
Vice-président de 

Roannais Agglomération  
délégué à l’enseignement supérieur

Yves Nicolin
Président de Roannais Agglomération  
Maire de Roanne

‘‘
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Révillon fait régulièrement appel à des apprentis 
et a lancé en 2022 une vaste campagne de 
recrutements. Quels sont, pour vous, les atouts 
de l’apprentissage ?
Révillon, séduit par l’alternance, accélère depuis 
deux ans sa campagne de recrutement. Ce 
mode de formation bénéficie tant au jeune, qui 
va pouvoir effectuer une transition douce vers 
le monde du travail, qu’à nos collaborateurs qui 
valorisés, vont transmettre leurs connaissances et 
monter en compétence. Pour Révillon, l’alternance 
permet de recruter de jeunes talents dynamiques, 
qui peuvent devenir nos collaborateurs de 
demain.

Comment les formations roannaises répondent-elles à vos besoins et quel est, 
selon vous, l’avantage de recruter localement ? 
Nous collaborons avec les établissements roannais car nous trouvons, grâce à eux, 
la majorité des formations dont nous avons besoin : maintenance, qualité, gestion 
et même le CAP chocolatier, accédant ainsi à un grand vivier de compétences. 
Nous avons à cœur de développer l’emploi local de manière durable et de faire 
grandir les talents en interne.

Quels sont les liens que vous tissez 
avec les établissements roannais et 
quelle forme prennent-ils ?
Les jeunes que nous recrutons sont 
majoritairement issus du CFA basé 
à Mably, de l’IUT de Roanne et du 
lycée Albert Thomas. Nous tenons 
à tisser un partenariat fort avec ces 
établissements, à organiser des actions 
communes : rencontres annuelles 
avec les responsables pédagogiques, 
participation au salon des métiers et des 
formations au Scarabée et organisation 
prochaine de visites de nos sites de 
production pour les CAP chocolatiers.

Aude Piéret
Directrice des Ressources Humaines de REVILLON CHOCOLATERIE

REVILLON

Révillon doit jouer la carte 
de l’entreprise apprenante 

qui est là pour faire grandir  
les jeunes et leur ouvrir  
les portes du marché du 

travail de demain.

‘‘

‘‘
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Arago Sainte-Anne
53 rue Arago - 42300 Roanne
Tél. : 09 72 09 36 32
sainte.anne.cfc@orange.fr

sainte.anne.net
•	 Lycée privé sous contrat
•	 Centre de formation
Bac pro Assistance à la gestion des organisations 
et de leurs activités (AGOrA) I Bac Sciences et tech-
nologies du management et de la gestion I Bac 
pro Systèmes numériques I CAP Agent de sécurité 
I Bac Sciences et technologies du management et 
de la gestion

ARES Formation
Académie Roannaise de l’Enseignement 
Supérieur 
8 boulevard Jules-Ferry - 42300 Roanne
Tél. : 04 77 78 41 86

alphaprimo.fr
communication@aresformation.com

Titre Assistant Ressources humaines I Titre 
Secrétaire-Assistante I Titre secrétaire assistant 
médico-social I Développeur web et web mobile 
I Technicien supérieur Systèmes et réseaux I Titre 
Comptable Assistant I Titre Gestionnaire de Paie I 
Titre Concepteur Développeur d’application I Titre 
Technicien d’Assistance Informatique I CAP Coif-
fure I Mention Complémentaire Coiffure I Brevet 
Professionnel Coiffure I CAP Esthétique Cosmé-
tique Parfumerie I Brevet professionnel Esthétique 
Cosmétique Parfumerie

BTP CFA Loire - Site de Roanne
Impasse Marcel-Cerdan - 42300 Roanne
Tél. : 04 77 72 12 62

btpcfa-aura.fr
cfabtp.roanne@btpcfa-aura.fr

CAP Monteur installateur thermique I CAP Maçon I 
CAP Peintre applicateur de revêtement I CAP 
Métiers du plâtre et de l’isolation I CAP Électricien I 
Brevet professionnel Maçon I BP Monteur Installa-
teur en génie climatique et sanitaire

CFA du Roannais 
155 route de Briennon - 42300 Mably
Tél. : 04 77 44 83 50

cfa.fr
cfa.roannais@cfa.fr

CAP Boucher I CAP Boulanger I CAP Charcu-
tier - Traiteur I CAP Chocolatier - Confiseur I CAP 
Commercialisation et services en hôtel, café, res-
taurant I CAP Cuisine I CAP Pâtissier I CAP Mainte-
nance des véhicules Option voitures particulières I 

CAP Réparation des carrosseries I CAP Peinture en 
carrosserie I CAP Équipier polyvalent du com-
merce I CAP Esthétique Cosmétique Parfumerie I  
CAP Métiers de la coiffure I Certificat de Qualifica-
tion Professionnel Carrossier-Peintre I BP Arts de 
la cuisine I BP Arts du service et Commercialisation 
en restauration I BP Boucher I BP Boulanger I BP 
Charcutier-Traiteur I BP Esthétique Cosmétique 
Parfumerie I BP Métiers de la Coiffure I Bac pro 
Maintenance des véhicules Option voitures parti-
culières I Bac pro Métiers de la coiffure I Mention 
complémentaire Boulangerie spécialisée I Mention 
complémentaire Pâtisserie Glacerie Chocolaterie 
Confiserie spécialisées I Mention complémentaire 
Charcuterie I Mention complémentaire Cuisinier 
en desserts de restaurant I Mention co mplémen-
taire Vendeur spécialisé en alimentation I Mention 
complémentaire Coiffure Coupe Couleur I Certifi-
cation de qualification professionnelle Carrossier-
Peintre I BTM Pâtissier

CFAI - Loire - Drôme - Ardèche
14 rue Jean-de-la-Fontaine - 42300 Mably
Tél. : 04 77 68 49 70

pole-formation-lda.fr 
formation-roanne@citedesentreprises.org  

CAP Réalisations industrielles en chaudronnerie 
ou soudage (RICS) I Bac pro Métiers de l’électricité 
et de ses environnements connectés I Bac pro 
Technicien en chaudronnerie industrielle I Bac pro 
Technicien en réalisation de produits mécaniques I 
Mention complémentaire Technicien en soudage

Cité Scolaire H. Carnot
35 avenue Carnot - 42328 Roanne cedex
Tél. : 04 77 72 15 76

lyc-hippolyte-carnot.ent.auvergnerho-
nealpes.fr

Voie professionnelle : Bac pro Conducteur trans-
port routier marchandises I Bac pro Maintenance 
des véhicules I Bac pro Métiers de l’électricité et de 
ses environnements connectés I Bac pro Systèmes 
numériques I Bac pro Maintenance des équipements 
industriels I Bac pro Maintenance des systèmes 
de production connectés I Bac pro Technicien en 
réalisation de produits mécaniques I Bac pro Métiers 
de la mode 
Voie technologique : Baccalauréat Sciences et 
technologies de l’industrie et du développement 
durable spécialité Architecture et construction I 
Baccalauréat Sciences et technologies de l’indus-
trie et du développement durable spécialité 
Innovation technologique et éco-conception I 
Baccalauréat Sciences et technologies de l’indus-
trie et du développement durable spécialité 
Systèmes d’information et numérique I Bacca-
lauréat Sciences et technologies de l’industrie et 

Coordonnées des établissements d’enseignement 
professionnel et technologique du Roannais

https://www.sainte-anne.net/
http://alphaprimo.fr/
https://btpcfa-aura.fr/
http://cfa.fr
https://www.pole-formation-lda.fr/
http://lyc-hippolyte-carnot.ent.auvergnerhonealpes.fr
http://lyc-hippolyte-carnot.ent.auvergnerhonealpes.fr
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Sont présentées dans ces pages toutes les formations pour les établissements publics et privés sous contrat 
mais seulement celles en contrat d’apprentissage pour les organismes de formation privés hors contrat.

du développement durable spécialité Énergie et 
environnement

EPL ROANNE CHERVÉ NOIRÉTABLE - Site 
de Noirétable
Lycée Nature et Forêt et CFPPA
37 rue de la République - 42440 Noirétable
Tél. : 04 77 24 76 00 (voie scolaire)
Tél. : 04 77 96 37 50 (apprentissage et for-
mation continue)

eplea-roanne-noiretable.fr
CAP Travaux forestiers I BP Responsable de 
chantiers forestiers I Bac pro Gestion des milieux 
naturels et de la faune I Bac pro Forêt I BPA Travaux 
forestiers Conduite de machines forestières I BPA 
Travaux forestiers Travaux de bûcheronnage

EPL ROANNE CHERVÉ NOIRÉTABLE - Site 
de Chervé
CFPPA - LEGTA de Roanne Chervé
CS 90023 - 42124 Perreux cedex
Tél. : 04 77 44 82 00 (voie scolaire)
Tél. : 04 77 44 82 20 (apprentissage et for-
mation professionnelle continue)

http://eplea-roanne-noiretable.fr/pres-
entation-cherve-2/

CAP Métiers de l’agriculture Production animale 
I CAP Métiers de l’agriculture Production horti-
cole I CAP Jardinier paysagiste I CAP Service aux 
personnes et vente en espace rural I Brevet pro-
fessionnel Travaux des aménagements paysagers 
I Brevet professionnel Responsable d’entreprise 
agricole I Bac pro Aménagements paysagers I Bac 
pro Conduite et gestion de l’exploitation agricole I 
Diplôme d’État d’Accompagnant éducatif et social I 
Diplôme d’État Technicien d’Intervention sociale et 
familiale I Bac pro Services aux personnes et aux 
territoires I Bac technologique Sciences et technolo-
gies de l’agronomie et du vivant 

IFSI
35 bis rue Albert Thomas - 42300 Roanne
Tél. : 04 77 23 79 80

ch-roanne.fr>formation>ifsi 
ifsi.accueil@ch-roanne.fr 

Diplôme d’État d’aide-soignant 

Lycée agricole Ressins
42720 Nandax 
Tél. : 04 77 23 70 10

ressins.com  
nandax@cneap.fr 

Bac pro Conduite et gestion de l’exploitation 
agricole (formation initiale et apprentissage) I Bac 
technologique Sciences et technologies de l’agro-
nomie et du vivant

Lycée Albert-Thomas
20 rue Albert-Thomas - BP 50517
42328 Roanne cedex
Tél. : 04 77 23 64 20

albert-thomas.ent.auvergnerhonealpes.fr
Bac pro Assistance à la gestion des organisations 
et de leurs activités (AGOrA) I Bac technologique 
Sciences et technologies du management et de la 
gestion (STMG) I CAP Équipier pour le commerce 
I Bac pro Métiers de l’accueil I Bac pro Métiers du 
commerce et de la vente option A : animation et 
gestion de l’espace commercial I Bac pro Métiers 
du commerce et de la vente option B : Prospection 
clientèle et valorisation de l’offre commerciale I 
Bac Sciences et technologies de la santé et du 
social I Bac Sciences et technologies de laboratoire

Lycée des Métiers Étienne-Legrand
8 boulevard Charles-Gallet - BP125
42124 Le Coteau
Tél. : 04 77 67 56 44

etienne-legrand.ent. 
auvergnerhonealpes.fr 

2de Métiers du bois I CAP Métallier Serrurier I Bac 
pro Ouvrage bâtiment métallerie I Bac pro Tech-
nicien fabricant bois matériaux associés I Bac pro 
Technicien menuisier agencement I CAP Production 
et service en restaurations I CAP Petite enfance I 
Bac pro Accompagnement soins et services à la 
personne

Maison Familiale Rurale MFR-CFA 
417 route des Athiauds 
42640 Saint-Germain-Lespinasse
Tél. : 04 77 64 50 07

mfr-stgermain.fr
Bac pro Métiers du Commerce et de la Vente 
option A I Bac pro Technicien Conseil Vente en 
alimentation et boisson.

Maison Familiale Rurale MFR de Vougy
280 allée du Roseil - 42720 Vougy
Tél. : 04 77 65 30 53

mfr-vougy.fr  
Titre professionnel agent de restauration I Bac pro 
Service aux personnes et aux territoires 

* Seconde Professionnelle à Orientation Progressive

http://www.eplea-roanne-noiretable.fr
http://eplea-roanne-noiretable.fr/presentation-cherve-2/
http://eplea-roanne-noiretable.fr/presentation-cherve-2/
https://www.ch-roanne.fr/formation/ifsi/accueil-309/
http://ressins.com
https://albert-thomas.ent.auvergnerhonealpes.fr/
http://etienne-legrand.ent.auvergnerhonealpes.fr
http://etienne-legrand.ent.auvergnerhonealpes.fr
http://mfr-stgermain.fr
http://mfr-vougy.fr


L’alternance permet de se former à un métier et de s’intégrer plus 
facilement à la vie et à la culture de l’entreprise. C’est un système de 
formation qui est fondé sur une phase pratique et une phase théorique 
qui alternent. C’est une véritable passerelle vers l’emploi et l’insertion 
professionnelle.
L’alternance comprend deux types de contrats : le contrat d’apprentissage 
et le contrat de professionnalisation.
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Le contrat d’apprentissage
> Conditions et nature du contrat
Avoir entre 16 et 29 ans révolus (34 révolus sous 
conditions) au commencement du contrat 
et préparer un diplôme d’Etat (CAP, BAC, 
BTS...) ou un titre à finalité professionnelle 
inscrit au répertoire national des certifications 
professionnelles (RNCP). 
Le contrat peut être à durée limitée ou à durée 
indéterminée (CDI).
Le contrat est établi au moyen d’un formulaire 
Cerfa. Il est signé par l’employeur et l’apprenti 
et par son représentant légal si l’apprenti 
est mineur. L’employeur doit transmettre le 
contrat d’apprentissage à son opérateur de 
compétences (OPCO ; il existe 11 OPCO en 
charge des contrats d’apprentissage selon le 
domaine d’activité).

> Formation
La durée du contrat ou de la période 
d’apprentissage est égale au cycle de formation 
préparant à la qualification prévue au contrat.
Elle peut aussi être supérieure ou inférieure au 
cycle de formation pour tenir compte du niveau 
initial de compétences de l’apprenti ou des 
compétences acquises.
Le temps de travail de l’apprenti est identique à
celui des autres salariés. La durée légale du 
travail effectif est fixée à 35 heures par semaine.
À noter que dans certains secteurs d’activité 
la durée du travail peut être augmentée sous 
certaines conditions de compensation.

> Rupture du contrat
Le contrat peut être rompu par écrit par 
l’employeur ou par l’apprenti. Cette rupture doit 
intervenir avant la fin des 45 premiers jours de 
formation pratique dans l’entreprise, même s’ils 
ne sont pas consécutifs. 
Au-delà de 45 jours, le contrat peut être rompu 
dans les cas suivants : 
•	 D’un commun accord entre l’employeur et 

l’apprenti.
•	 Par l’apprenti qui doit saisir le médiateur. 
•	 Par l’apprenti qui obtient son diplôme avant 

le terme fixé initialement à condition d’en 
informer par écrit son employeur 1 mois à 
l’avance. 

•	 Par l’employeur pour faute grave, inaptitude, 
force majeure et décès de l’employeur, en 
respectant la procédure de licenciement.

À la suite de la rupture de son contrat, l’apprenti 
qui n’a pas trouvé un nouvel employeur peut 
poursuivre sa formation théorique pendant 
6 mois en CFA. 

Coûts et aides
La formation est gratuite pour l’apprenti. Une 
aide unique aux employeurs qui recrutent en 
apprentissage est versée aux entreprises de 
moins de 250 salariés pour préparer un diplôme 
de niveau inférieur ou égal au bac. 

La formation en alternance
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Le contrat de 
professionnalisation
> Conditions et nature du contrat
Ce contrat est un contrat de travail en alternance 
entre un employeur et un salarié. Il permet 
l’acquisition d’une qualification professionnelle. 
Il peut être en CDD ou CDI. Il s’adresse aux 
jeunes de 16 à 25 ans, aux demandeurs d’emploi 
et aux bénéficiaires des minimas sociaux.

> Formation
L’alternance entre les enseignements et les 
périodes en entreprise est au début du CDI, 
dans le cas d’un CDD, elle se poursuit sur toute 
la durée du contrat. 
Ces enseignements sont dispensés par un 
organisme de formation ou l’entreprise elle-
même si elle dispose d’un service de formation 
interne. Ils ont une durée comprise entre 15 et 
25 % de la durée totale du CDD. Elle ne peut 
être inférieure à 150 h.

> Rupture du contrat
Dans le cas d’un CDI ou d’un CDD, le contrat de 
professionnalisation peut se rompre pendant la 

période d’essai. Dans le cas d’un CDD, la rupture 
se fait par: accord commun salariés/employeurs, 
en raison d’une faute grave, en raison d’une 
embauche sous CDI ou en cas de force majeure. 
Pour le CDI le droit commun s’applique. 

Pour obtenir une aide lors de la recherche 
d’un contrat d’apprentissage
•	 Infos jeunes Roanne 

4 rue Fontenille - 42300 Roanne
bij@ville-roanne.fr 
04 77 72 70 63 
aggloroanne.fr  

•	 Espace 2M (16-25 ans) - Roanne 
4 rue Molière - 42300 Roanne
secretariat@mlroanne.org 
04 77 68 42 88
mlroanne.org  

•	 CMA Loire 
04 77 92 38 00
cma-loire.fr

https://www.aggloroanne.fr/enfance-jeunesse-education/enfance-jeunesse/bureau-info-jeunesse-207.html
https://mlroanne.org/
https://www.cma-loire.fr/
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administration, comptabilité, gestion

Bac pro Assistance à la gestion des 
organisations et de leurs activités 
(AGOrA) 

u Lycée professionnel Sainte-Anne 
Roanne 

u Lycée professionnel Albert-Thomas 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Le baccalauréat professionnel AGOrA forme des 
gestionnaires administratifs appelés à travailler au 
sein d’entreprises de petite, de moyenne taille, de 
collectivités territoriales, d’administrations ou encore 
d’associations. Leur mission consiste à prendre 
en charge l’assistance des activités de gestion, 
des activités commerciales, de communication, de 
gestion du personnel et de production. Ils assurent 
l’interface entre les différents acteurs internes et 
externes de l‘organisation. 

> Organisation des études
•	 938 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Gestionnaire ou assistant(e) administratif(tive) 
•	 Employé(e) administratif(tive) 
•	 Assistant(e) de gestion
> Poursuite d’études
•	 BTS Support de l’action managériale 
•	 BTS Assistant de gestion en PME

Durée des études : 3 ans

Bac technologique Sciences et 
technologies du management et de 
la gestion STMG
Spécialité Ressources humaines et 
communication

u Lycée Albert-Thomas 
Roanne 

u Lycée technologique Sainte-Anne 
Roanne  

 

> Durée des études : 2 ans
Ce bac s’adresse aux élèves intéressés par la réalité 
du fonctionnement des organisations, les relations 
au travail, les nouveaux usages du numérique, 
le marketing, la recherche et la mesure de la 
performance, l’analyse des décisions et l’impact des 
stratégies d’entreprise.
La stratégie Ressources humaines et communication 
examine la dimension humaine de l’organisation 
et les logiques de valorisation et d’organisation du 
travail des acteurs au sein de l’organisation.
À noter : l’importance de l’enseignement général, 
pour la maîtrise de l’expression écrite et orale en 
français et en langues vivantes étrangères, les 
apports culturels de l’histoire-géographie et l’appui 
d’un enseignement adapté de mathématiques.

> Organisation des études
•	 1026 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 BTS (Support de l’action managériale, 
Gestion de la PME, Management commercial 
opérationnel, Négociation et digitalisation de la 
relation client) 
•	 BUT (GACO, Techniques de commercialisation, 
GEA)
•	 Classes préparatoires aux écoles de 
commerce, licence AES, ...

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

FORMATION TECHNOLOGIQUE
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Bac technologique Sciences et 
technologies du management et de 
la gestion STMG 
Spécialité Gestion et finance

u Lycée Albert-Thomas 
Roanne 

u Lycée technologique Sainte-Anne 
Roanne  

> Durée des études : 2 ans
Ce bac s’adresse aux élèves intéressés par la réalité 
du fonctionnement des organisations, les relations 
au travail, les nouveaux usages du numérique, 
le marketing, la recherche et la mesure de la 
performance, l’analyse des décisions et l’impact des 
stratégies d’entreprise.
La spécialité Gestion et finance étudie le processus de 
création de la valeur, la mesure de la performance, 
les choix financiers et leurs impacts sur l’entreprise et 
ses acteurs.
À noter : l’importance de l’enseignement général, 
pour la maîtrise de l’expression écrite et orale en 
français et en langues vivantes étrangères, les 
apports culturels de l’histoire-géographie et l’appui 
d’un enseignement adapté de mathématiques.

> Organisation des études
•	 1026 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 BTS (Comptabilité et gestion, Gestion de la 
PME, Management commercial opérationnel, 
Négociation et digitalisation de la relation client) 
•	 BUT (GEA, GACO, Techniques de 
commercialisation)
•	 DCG, classes préparatoires aux écoles de 
commerce, licence AES, ...

Durée des études : 2 ans

Bac technologique Sciences et 
technologies du management et de 
la gestion STMG
Spécialité Systèmes d’information de 
gestion

u Lycée Albert-Thomas 
Roanne 

u Lycée technologique Sainte-Anne 
Roanne  

> Durée des études : 2 ans
Ce bac s’adresse aux élèves intéressés par la réalité 
du fonctionnement des organisations, les relations 
au travail, les nouveaux usages du numérique, 
le marketing, la recherche et la mesure de la 
performance, l’analyse des décisions et l’impact des 
stratégies d’entreprise.
La spécialité Systèmes d’information de gestion 
s’intéresse aux enjeux de la maîtrise de l’information 
et de la communication avec les technologies 
informatiques et les réseaux et leurs apports dans la 
stratégie et le fonctionnement des organisations.
À noter : l’importance de l’enseignement général, 
pour la maîtrise de l’expression écrite et orale en 
français et en langues vivantes étrangères, les 
apports culturels de l’histoire-géographie et l’appui 
d’un enseignement adapté de mathématiques.

> Organisation des études
•	 1026 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 BTS (SIO, Comptabilité et gestion, Gestion de 
la PME, Management commercial opérationnel, 
Négociation et digitalisation de la relation client, 
Support de l’action managériale) 
•	 BUT (informatique, réseaux et télécom, GEA, 
GACO, Techniques de commercialisation)
•	 Classes préparatoires aux écoles de 
commerce, licence AES, ...

Durée des études : 2 ans

FORMATION TECHNOLOGIQUE FORMATION TECHNOLOGIQUE
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agriculture, agroalimentaire, espaces verts

CAP Jardinier paysagiste

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (LEGTA + CFPPA) 

> Durée des études : 2 ans
L’objectif de ce CAP est de former des ouvriers 
qualifiés capables de travailler pour une entreprise 
paysagiste, une collectivité territoriale ou pour le 
service espaces verts d’une ville. Ce travailleur 
est capable d’assurer les travaux nécessaires à 
l’entretien d’un espace vert ou d’un jardin : travaux 
d’aménagement (drainage), arrosage, décoration, 
plantation de végétaux d’ornement, utilisation de 
fertilisants et produits phytosanitaires, entretien 
courant du matériel, relations avec les fournisseurs 
et les clients.

> Conditions d’admission
•	 Procédure Affelnet post 3ème

> Organisation des études
•	 1624 heures d’enseignement 
•	 Stage en entreprise de 12 semaines
•	 Contrat d’apprentissage possible
> Débouchés professionnels
•	 Ouvrier(ière) paysagiste qualifié(e) 
•	 Salarié(e) dans le secteur privé
•	 Salarié(e) dans le secteur public
> Poursuite d’études
•	 Bac pro

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

ou voie scolaire

CAP Métiers de l’agriculture 
Production animale

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (LEGTA) 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du CAP agricole métiers de l’agriculture 
travaille dans différents types d’exploitation agricole : 
élevage, culture céréalière, horticulture, vignoble 
selon la spécialité choisie. Il est responsable de la 
conduite d’un élevage ou d’une production végétale.
En productions animales, le diplômé pratique 
l’élevage (bovin, ovin, caprin, porcin, volailles et 
équin). Il s’occupe de l’alimentation, de l’entretien et 
du suivi sanitaire du troupeau.

> Conditions d’admission
•	 Procédure Affelnet post 3ème

> Organisation des études
•	 1624 heures d’enseignement 
•	 Stage en entreprise de 12 semaines
•	 Contrat d’apprentissage possible
> Débouchés professionnels
•	 Ouvrier(ière) d’exploitation agricole 
•	 Employé(e) dans un service lié à la production
> Poursuite d’études
•	 Bac pro

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

+ voie scolaire
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CAP Métiers de l’agriculture 
Production horticole

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (CFPPA) 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du CAP agricole métiers de l’agriculture 
travaille dans différents types d’exploitation agricole : 
élevage, culture céréalière, horticulture, vignoble 
selon la spécialité choisie. Il est responsable de la 
conduite d’un élevage ou d’une production végétale.
En productions végétales, le diplômé travaille les 
sols : prépare les parcelles, procède aux plantations 
des semis, surveille la croissance et la protection 
des végétaux par l’emploi de fertilisants, de produits 
phytosanitaires. Il récolte et conditionne des produits. 
En arboriculture, le salarié réalise l’ensemble des 
travaux manuels du verger : taille, palissage, travaux 
en vert. Employé comme tractoriste, il réalise les 
travaux mécanisés.

> Conditions d’admission
•	 Procédure Affelnet post 3ème

> Organisation des études
•	 1624 heures d’enseignement 
•	 Contrat d’apprentissage possible
> Débouchés professionnels
•	 Ouvrier(ière) d’exploitation agricole 
Maraîchage
•	 Employé(e) dans un service lié à la production 
horticole
•	 Ouvrier(ière) en serres horticoles ou d’une 
collectivité territoriale
> Poursuite d’études
•	 Bac pro

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

BP Agricole option Travaux des 
aménagements paysagers

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (CFPPA) 

> Durée des études : 2 ans
Cette formation peut être dispensée selon les 
établissements avec une ou plusieurs des spécialités 
suivantes :
- Travaux de création et d’entretien
- Bassin naturel de baignade
Ce BPA forme des ouvriers qualifiés dans le secteur 
du paysage.
Le titulaire de ce diplôme participe à des chantiers 
d’aménagements paysagers. Il peut effectuer des 
implantations (niveaux, traçage, piquetage), préparer 
et enrichir le sol, planter des arbustes et des arbres, 
réaliser des massifs, engazonner des parcelles, ... 
Il entretient les plantations et les terrains, applique 
les traitements phytosanitaires et assure les apports 
d’engrais. Il peut aussi entretenir des bassins, réaliser 
des travaux de voirie ou d’aménagement urbain.
À noter : ce diplôme est délivré par unités 
capitalisables.

> Conditions d’admission
•	 Niveau de fin de scolarité de la classe de 
troisième
•	 Possession d’un certificat d’aptitude 
professionnelle ou d’un certificat d’aptitude 
professionnelle agricole
•	 Avoir suivi un cycle complet conduisant au 
brevet d’études professionnelles ou au brevet 
d’études professionnelles agricoles
> Débouchés professionnels
•	 Ouvrier(ière) paysagiste (alternance)
> Poursuite d’études
•	 Certificat de spécialisation
•	 BTS

Durée des études : 1 an

ALT
ERNANCE
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BP Responsable d’entreprise agricole

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (CFPPA) 

Le BPREA est un diplôme de niveau 4 qui permet 
de concrétiser un projet professionnel d’installation 
agricole ou de devenir salarié en entreprise agricole. 
C’est la formation idéale pour acquérir de la pratique 
professionnelle et la capacité agricole. Le BPREA 
permet l’acquisition de la capacité professionnelle 
afin d’obtenir des aides à l’installation.
Le titulaire du BP responsable d’entreprise agricole 
exerce un métier qui nécessite de la polyvalence. 
Le diplômé doit être capable de gérer des cycles 
de productions végétales ou animales grâce à sa 
connaissance fine de l’écosystème de l’agriculture. 
En effet, son rôle consiste aussi bien à piloter le 
système de production, préserver la biodiversité et 
améliorer les sols que commercialiser les produits 
et services agricoles. Il assure le développement de 
son entreprise sur son territoire. Il peut être amené à 
gérer une équipe de salariés. Il doit non seulement 
savoir prendre des décisions mais aussi anticiper 
et s’adapter dans un contexte en rapide évolution. 
Enfin, en tant qu’entrepreneur, il est doté de capacité 
d’analyse et de pilotage et doit savoir innover.
À noter : ce diplôme est délivré par unités capitalisables.

> Organisation des études
•	 920 heures au maximum en centre de 
formation et au moins 280 heures en entreprise 
(stage, employeurs) pour un parcours complet
•	 Possibilité de réduction de la durée de 
formation suivant le niveau d’entrée et les 
acquis professionnels
> Débouchés professionnels et poursuites 
d’études
•	 Maraîcher(ère), viticulteur(trice), responsable 
d’entreprise hippique, responsable d’entreprise 
agricole, apiculteur(trice), cuniculteur(trice), 
aviculteur(trice),…

Durée des études : 9 mois en 
voie directe et jusqu’à 2 ans en 
voie professionnelle (contrat de 
professionnalisation et contrat d’apprentissage)

Bac pro Aménagements paysagers

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (CFPPA + LEGTA) 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce bac pro travaille dans une 
entreprise de travaux paysagers ou au sein du 
service espaces verts d’une collectivité locale 
ou d’un syndicat intercommunal. Il participe à 
la conduite de chantiers paysagers : il prépare, 
organise et exécute les travaux, utilise et entretient 
les matériels et les équipements, il améliore les sols, 
établit le piquetage, met en place les voies et les 
réseaux, effectue les plantations, installe l’irrigation, 
l’éclairage, le mobilier, ... Il peut encore entretenir 
les espaces paysagers : il taille les végétaux, les 
arbres et les haies, désherbe les sols, les pelouses 
et les massifs, il suit l’état sanitaire des végétaux 
et assure leur traitement. Il est en relation avec les 
différents partenaires de l’entreprise, les clients et les 
fournisseurs.

> Débouchés professionnels
•	 Ouvrier(ière) paysagiste 
•	 Technicien(ne) paysagiste
> Poursuite d’études
•	 Certificat de spécialisation 
•	 BTS agricole

Durée des études : 3 ans

ALT
ERNANCE

ALT
ERNANCE

ou voie scolaire

agriculture, agroalimentaire, espaces verts
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Bac pro Gestion des milieux naturels 
et de la faune GMNF

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Noirétable (Lycée Nature et Forêt) 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du Bac pro GMNF contribue à la 
sauvegarde des espaces naturels et à la préservation 
de la biodiversité. Il occupe un emploi lié à la 
protection du territoire et à sa valorisation touristique 
(éco-tourisme, tourisme de chasse).
Il peut préparer et gérer le bon déroulement d’un 
chantier de mise en valeur du milieu, assurer des 
actions d’animation, de vulgarisation, de promotion 
de produits régionaux ou d’espèces locales. Il 
observe de façon permanente l’état écologique 
de l’environnement et assure certains travaux 
d’entretien.
Il travaille pour un employeur privé ou associatif 
public, un employeur territorial ou d’État.

> Débouchés professionnels
•	 Animateur (trice) nature 
•	 Technicien(ne) forestier
> Poursuite d’études
•	 BTS 
•	 Licence professionnelle

Durée des études : 3 ans
Bac pro Conduite et gestion de 
l’exploitation agricole CGEA
Spécialité Productions animales : système 
à dominante élevage

u LAP E. Gautier - Ressins 
Nandax

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (LEGTA) 

> Durée des études : 2 ans
Ce diplôme forme des ouvriers et des responsables 
d’exploitations agricoles. Il permet de bénéficier des 
aides de l’État à l’installation des jeunes agriculteurs.
L’option système à dominante élevage forme des 
professionnels de la conduite d’élevage, maîtrisant 
l’alimentation, la reproduction et le contrôle de l’état 
de santé des animaux. Le programme comprend des 
enseignements en zootechnie, agronomie, conduite 
de cultures associées destinées à l’alimentation 
animale mais aussi en agroéquipements et 
économie-gestion de l’entreprise.

> Organisation des études
•	 1680 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 16 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Salarié(e) agricole 
•	 Agriculteur(trice) 
•	 Technicien(ne) d’élevage
> Poursuite d’études
•	 Certificat de spécialisation 
•	 BTS

Durée des études : 3 ans

ALT
ERNANCE
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Bac technologique Sciences et 
technologies de l’agronomie et du 
vivant STAV
2 spécialités :
• Spécialité Aménagement 
• Spécialité Technologies de la production 
agricole

u LAP E. Gautier - Ressins 
Nandax

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (LEGTA) 

> Durée des études : 2 ans
Après une seconde générale ou technologique, 
le bac STAV permet de suivre l’évolution du 
monde agricole et de cerner ses nouvelles 
préoccupations : qualité et sécurité alimentaires, 
gestion des ressources naturelles, protection de 
l’environnement…. Ce bac accorde une large part à 
l’approche environnementale et prend en compte les 
technologies de l’information. 
Des spécialités sont proposées par les 
établissements roannais dans les domaines :
• Aménagement
• Technologies de la production agricole
Chacune de ces spécialités offre l’occasion d’élargir 
ses possibilités de poursuite d’études.
Ce bac permet d’acquérir la capacité agricole mais 
n’a pas pour objectif de préparer au métier de chef 
d’exploitation. 

> Organisation des études
•	 1922 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 5 semaines réparties sur 
2 ans
> Débouchés professionnels
•	 Agriculture : Salarié(e) agricole, conseiller(ère) 
en chambre d’agriculture, technicien(ne) 
paysagiste 
•	 Agroalimentaire : chef(fe) de fabrication, 
contrôleur(euse) qualité, commercial(e) 

Durée des études : 2 ans

•	 Environnement : Traitement de l’eau et des 
déchets
> Poursuite d’études
•	 Poursuite d’études en BTS 
•	 Entrée en classe préparatoire
•	 Entrée à l’université

agriculture, agroalimentaire, espaces verts

FORMATION TECHNOLOGIQUE
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alimentation, restauration

CAP Boucher

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le boucher réceptionne et stocke les viandes (bovins, 
ovins, porcins, caprins, équins, volailles et gibiers). Il 
contrôle la traçabilité et la qualité de la viande ainsi 
que le respect des règles d’hygiène et de sécurité. 
Il découpe, désosse et sépare les viandes. Il les 
prépare (parage, épluchage, tranchage et ficelage) 
pour la vente en respectant les techniques de 
présentation, de décoration et d’étiquetage. Il habille 
les volailles et confectionne les produits tripiers. Il 
peut participer au conseil et à la vente des produits.
Le titulaire du CAP débute comme boucher 
préparateur qualifié, ouvrier professionnel qualifié 
ou de fabrication. Il peut être employé dans une 
boucherie artisanale, au rayon d’une grande surface, 
en atelier de transformation, entreprise industrielle ou 
collectivité.

> Organisation des études
•	 420 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Boucher(ère) préparateur qualifié
•	 Opérateur(trice) de fabrication de produits 
alimentaires
•	 Commerçant(e) en alimentation
> Poursuite d’études
•	 Mention Complémentaire Employé Traiteur
•	 BP Boucher 

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

CAP Boulanger

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le boulanger est un spécialiste de la fabrication et 
de la présentation des pains et des viennoiseries. Il 
participe à l’approvisionnement, au stockage et au 
contrôle qualité des matières premières. Il pétrit la 
pâte, pèse et façonne les pains, assure le suivi de la 
fermentation des produits et de la cuisson.
Titulaire du CAP, il débute comme ouvrier boulanger 
dans une entreprise artisanale ou industrielle, ou 
dans la grande distribution.
À noter : le secteur de la boulangerie évolue vers la 
fabrication de produits de restauration légère (pizzas, 
sandwichs, salades, ...). Par ailleurs, les nouvelles 
techniques réduisent la pénibilité et la durée du 
travail des boulangers.

> Organisation des études
•	 420 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Boulanger(èr), pâtissier(ère), opérateur(trice) 
de fabrication de produits alimentaires, 
commerçant(e) en alimentation
> Poursuite d’études
•	 Mention complémentaire Employé Traiteur
•	 BP Boulanger

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE
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alimentation, restauration

CAP Charcutier-Traiteur

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le charcutier-traiteur peut exercer son activité en 
magasin artisanal, en entreprise de charcuterie 
industrielle, dans une grande surface ou dans la 
restauration, voire dans l’hôtellerie. Il approvisionne 
et stocke des matières et des produits. Il réalise, 
conditionne et présente des produits de charcuterie 
et de traiteur (des viandes, des poissons crus, des 
fabrications charcutières et des fabrications traiteurs). 
Il participe à l’entretien des équipements et au 
contrôle de la qualité.

> Organisation des études
•	 420 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Charcutier(ière)
•	 Traiteur(euse)
•	 Opérateur(trice) de fabrication de
produits alimentaires
•	 Commerçant(e) en alimentation
> Poursuite d’études
•	 Mention complémentaire Employé Traiteur
•	 BP Charcutier-Traiteur

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

CAP Chocolatier-Confiseur

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du CAP chocolatier confiseur assure, 
dans le respect des règles d’hygiène et de sécurité, 
les opérations d’approvisionnement. Il intervient à 
tous les stades de la fabrication de la chocolaterie, 
de la confiserie et éventuellement de la pâtisserie à 
base de chocolat. Il assure le conditionnement avant 
commercialisation. Il est amené à être en contact 
avec la clientèle. En chocolaterie, il sait effectuer 
correctement les opérations de tempérage, trempage, 
enrobage. En confiserie, il connaît les techniques de 
cuisson, de fonte, de façonnage, de fourrage, ...
Le titulaire du CAP débute comme commis ou 
chocolatier confiseur spécialisé dans une entreprise 
industrielle ou artisanale. Avec une solide expérience 
professionnelle, il peut devenir artisan commerçant, 
chef de laboratoire ou responsable de production.

> Organisation des études
•	 420 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Opérateur(trice) de fabrication de produits 
alimentaires
> Poursuite d’études
•	 Mention complémentaire Employé Traiteur 
•	 Brevet technique des métiers Pâtisserie

Durée des études : 1 an

ALT
ERNANCE
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CAP Cuisine

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du CAP cuisine réalise des plats en 
utilisant différentes techniques de production 
culinaire. Il connaît les produits alimentaires dont il 
gère l’approvisionnement (établissement des bons de 
commande, réception et stockage des marchandises, 
calcul des coûts). Il prépare les légumes, viandes et 
poissons avant d’élaborer un mets ou assemble des 
produits préélaborés. Il a appris les techniques de 
cuisson et de remise en température. Il sait réaliser 
des préparations chaudes ou froides (hors-d’oeuvre, 
sauces, desserts, ...) qu’il met en valeur lors du 
dressage de l’assiette. Il est capable d’élaborer un 
menu.
Par ailleurs, il doit entretenir son poste de travail 
et respecter les règles d’hygiène et de sécurité. 
Son environnement professionnel exige une bonne 
résistance physique et la capacité de s’adapter à de 
fortes contraintes horaires.
Le diplômé débute en tant que commis de cuisine 
dans la restauration commerciale ou collective.

> Organisation des études
•	 420 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Cuisinier(ière) - Chef(fe) de partie
•	 Gérant(e) de restauration collective
> Poursuite d’études
•	 Mention Complémentaire Employé Traiteur
•	 Mention Complémentaire Dessert de restaurant
•	 BP Arts de la cuisine

Durée des études : 2 ans
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CAP Commercialisation et services 
en hôtel, café, restaurant  
(CAP H.C.R)

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce diplôme est chargé de l’accueil, de 
la vente et du service dans la salle de restaurant, 
selon les consignes données par un responsable. 
Avant l’ouverture du restaurant, il prépare la salle et 
dresse les tables. Il prévoit les besoins en linge ou 
en boissons et participe au nettoyage de la salle. Au 
moment du service, il conseille le client, prend les 
commandes puis sert les plats et les boissons. Il peut 
être amené à réaliser des opérations simples comme 
le découpage ou le flambage, et à préparer des 
boissons (apéritifs, cocktails ou boissons chaudes). 
Il doit rester disponible et attentif aux demandes des 
clients tout au long du service. Il doit être doté d’une 
bonne résistance physique pour supporter la station 
debout et les horaires décalés.
Les diplômés débutent dans la restauration 
commerciale comme commis de restaurant. Ils 
peuvent aussi servir au bar ou au buffet.

> Organisation des études
•	 420 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Employé(e) de restaurant
•	 Serveur(euse)
•	 Chef(fe) de Rang
•	 Sommelier(ière)
•	 Barman(maid)
> Poursuite d’études
•	 Brevet Professionnel Arts de la Table et du 
Service Restaurant

Durée des études : 2 ans

ALT
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CAP Production et service en 
restaurations (rapide, collective et 
cafétéria) 

u Lycée des Métiers Étienne-Legrand 
Le Coteau 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du CAP Production et service en 
restauration (rapide, collective et cafétéria) prend 
en charge, sous l’autorité d’un responsable, la 
préparation des repas dans les établissements 
de restauration rapide ou de vente à emporter, la 
restauration collective et les entreprises de fabrication 
de plateaux-repas. 
En production, il réceptionne et entrepose les 
produits ou les plats préparés. Il assemble et met 
en valeurs des mets simples, en respectant la 
réglementation relative à l’hygiène et à la sécurité. 
Il les conditionne et remet à température les plats 
cuisinés. 
En service, il assure la mise en valeur des 
espaces de distribution et de vente ainsi que leur 
réapprovisionnement. Il conseille le client et lui 
présente les produits. Il procède éventuellement à 
l’encaissement des prestations. 
Pour l’entretien, il nettoie et range les ustensiles de 
production et les locaux. 
Ce professionnel doit supporter un rythme de travail 
rapide et la station debout, tout en restant disponible 
pour la clientèle. 

> Voies de formation
•	 Formation initiale et en apprentissage en 2e 
année de CAP
> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel 
> Débouchés professionnels
•	 Cuisinier(ière)
> Poursuite d’études
•	 Mention complémentaire Cuisinier en 
desserts de restaurant 
•	 Mention Complémentaire Barman
•	 Mention Complémentaire Sommellerie
•	 Bac pro Commercialisation et services en 
restauration 

Durée des études : 2 ans

ALT
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ou voie scolaire

CAP Pâtissier

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce CAP sait préparer les pâtisseries 
et organiser leur fabrication. Ainsi, il sait gérer les 
stocks de produits, fabriquer les pâtes, les crèmes, 
décorer les desserts, les présenter et les décrire. Il 
travaille comme ouvrier de production en pâtisserie 
artisanale, restaurant traditionnel ou collectif, en 
entreprise industrielle ou dans la grande distribution. 
Il pourra, avec une solide expérience professionnelle, 
s’installer à son compte.

> Organisation des études
•	 420 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Boulanger(ère)
•	 Pâtissier(ière)
•	 Opérateur(trice) de fabrication de
produits alimentaires
•	 Commerçant(e) en alimentation
> Poursuite d’études
•	 CAP Chocolatier
•	 Mention Complémentaire Employé Traiteur
•	 Mention Complémentaire Pâtisserie Glace, 
Chocolat, Confiserie
•	 BTM Pâtisserie

Durée des études : 2 ans

ALT
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BP Arts de la cuisine

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du BP prévoit les approvisionnements 
et entretient son poste de travail en respectant les 
règles d’hygiène alimentaire et de sécurité. Il prépare 
les légumes, viandes et poissons et les assemble 
avec des produits préélaborés afin de réaliser des 
plats. Il a appris les techniques de cuisson et de 
remise en température. Il sait confectionner des 
préparations chaudes ou froides (hors-d’oeuvre, 
sauces, desserts, ...), qu’il met en valeur lors du 
dressage de l’assiette.
Il doit faire preuve de créativité et d’originalité pour 
mettre au point des menus, créer de nouvelles 
recettes. Il sait harmoniser les mets et les vins. Il 
anime et organise le travail de son équipe, contrôle la 
qualité et la rentabilité de la production culinaire.
Le diplômé peut travailler dans un restaurant ou 
un hôtel, dans la restauration collective ou chez un 
traiteur. Par la suite, il peut devenir chef de cuisine ou 
s’installer à son compte.

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 BP Boucher
•	 BP Charcutier-traiteur
> Débouchés professionnels
•	 Cuisinier(ière)

Durée des études : 2 ans

ALT
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BP Arts du service et 
Commercialisation en restauration

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
ALT

ERNANCE

Le titulaire de ce diplôme assure l’accueil des clients 
et la vente, parfois l’animation d’une équipe. Il exerce 
plusieurs fonctions :
- organisation et préparation du service : il gère les 
approvisionnements en matériel et en produits. Il 
réalise les mises en place, répartit et organise le 
travail ;
- accueil et vente : il enregistre les réservations, 
assure l’accueil des clients, les informe et les 
conseille au moment de la commande. Il reste attentif 
et disponible tout au long du service ;
- service : il prend les commandes, assure le service, 
établit les additions et encaisse les paiements. Il peut 
être amené à réaliser des opérations de découpage 
et de flambage à la table des clients ;
- contrôle et gestion : il encadre le travail de son 
équipe, assure la gestion des approvisionnements et 
des stocks, et contrôle les recettes.
Le diplômé peut débuter en tant que chef de rang 
puis évoluer vers un poste de maître d’hôtel.

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels et poursuites 
d’études
•	 Employé(e) de restaurant
•	 Serveur(euse)
•	 Chef(fe) de Rang
•	 Sommelier(ière)
•	 Barman(maid)

Durée des études : 2 ans
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BP Boulanger

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le BP boulanger prépare aux fonctions d’artisan 
boulanger, d’ouvrier boulanger, de chef d’entreprise 
ou de gérant dans les entreprises artisanales ou dans 
la grande distribution.
Professionnel hautement qualifié, il prend en charge 
l’approvisionnement, le stockage et le contrôle 
qualité des matières premières. Il conçoit et réalise 
des produits de panification, de viennoiserie, de 
sandwicherie et de restauration boulangère. Ses 
connaissances sur les qualités nutritionnelles des 
produits de panification lui permettent de les valoriser 
auprès de la clientèle.
Il participe à la gestion de l’entreprise (calculs liés 
aux coûts de production dans le respect des critères 
définis par l’entreprise et des réglementations 
en vigueur). Il est appelé à animer et manager 
une équipe de production et à participer à la 
commercialisation des produits.
Il connaît les principes généraux du développement 
durable. Il est en mesure de mettre en oeuvre 
certains d’entre eux (le tri sélectif des déchets, 
l’utilisation de produits biologiques ou équitables, ...).

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Boulanger(ère)

Durée des études : 2 ans

ALT
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BP Boucher

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du BP boucher est un ouvrier hautement 
qualifié capable d’organiser et de gérer un point 
de vente spécialisé. Il assure diverses fonctions : il 
commande, réceptionne et stocke les carcasses et 
les viandes. Il sait sélectionner les produits de bonne 
qualité et connaît les techniques de conservation des 
viandes. Il choisit les fournisseurs, négocie avec eux 
et passe les commandes.
Il maîtrise les opérations de tranformation de la 
viande : il découpe les carcasses, les désosse et les 
sépare. Il pare et épluche les viandes, les prépare 
pour la vente (ficelage, bardage, ...).
Il prend en charge l’agencement du point de vente et 
la présentation des produits. Il accueille et conseille 
les clients, conditionne leurs achats et encaisse les 
ventes.
Il contrôle les stocks et calcule les rendements. Il 
peut être amené à encadrer du personnel. Enfin, il 
entretient les locaux et travaille en respectant les 
règles d’hygiène et de sécurité.
Le diplômé débute comme ouvrier très qualifié dans 
une entreprise artisanale, de commerce de gros ou 
de demi-gros. Avec une solide expérience, il pourra 
créer ou reprendre une entreprise.

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Boucher(ère)

Durée des études : 2 ans

ALT
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BP Charcutier-Traiteur

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce BP est un ouvrier très qualifié qui 
fabrique des produits de charcuterie et des plats 
cuisinés et s’occupe de la gestion commerciale. 
Il exerce diverses fonctions : il sélectionne les 
fournisseurs, passe les commandes, réceptionne les 
marchandises. Ce professionnel découpe, désosse et 
prépare les viandes, volailles et poissons. Il fabrique 
des terrines, pâtés, foies gras, salaisons. Il sait 
réaliser des préparations chaudes ou froides (hors-
d’oeuvre, sauces, desserts, ...) et les conditionner 
selon la nature des produits, les conditions de service 
et de livraison. Il sait aussi présenter et dresser un 
buffet.
Il prend en charge l’agencement du magasin et la 
présentation des produits. Il accueille et conseille 
les clients, conditionne leurs achats et encaisse les 
ventes.
Il contrôle les stocks et calcule les rendements. Il 
peut être amené à encadrer du personnel. Enfin, il 
entretient les locaux et travaille en respectant les 
règles d’hygiène et de sécurité.
Le diplômé débute comme ouvrier très qualifié dans 
une entreprise artisanale, telle qu’une boucherie-
charcuterie, un traiteur, une charcuterie-conserverie ; 
les restaurants ou dans toutes les entreprises 
possédant un laboratoire de fabrication des produits 
de charcuterie-traiteur. Avec une solide expérience, il 
pourra créer ou reprendre une entreprise

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Charcutier(ère)-traiteur(euse)

Durée des études : 2 ans
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BTM Pâtissier 

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du BTM peut devenir responsable de 
production dans une entreprise (second du chef 
d’entreprise dans les grandes pâtisseries). Cette 
formation permet aussi de travailler à son compte 
en tant que chef d’entreprise ou artisan. Il assure 
alors selon la taille de l’établissement, le travail de 
la fabrication à la gestion. Le BTM permet de se 
présenter au concours du meilleur ouvrier de France.

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels et poursuites 
d’études
•	 Pâtissier(ière)

Durée des études : 2 ans

ALT
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Titre Professionnel Agent de 
restauration 

u MFR de Vougy 
Vougy 

> Durée des études : 2 ans
Au sein de l’entreprise, afin de contribuer à la 
qualité du service et de l’accueil du client, l’agent de 
restauration :
-	 Effectue la réception des matières premières 

et réalise les premiers traitements des produits 
alimentaires ;

-	 Assemble et accommode diverses gammes de 
produits ;

-	 Dresse et valorise les hors d’œuvre, les desserts et 
préparations type « snacking » ;

-	 Prépare des mets simples froids et chauds et 
réalise des cuissons ;

-	 Assure l’agencement de la salle à manger, 
l’approvisionnement des différents comptoirs et le 
service des plats chauds ;

-	 Assure la distribution et la vente des produits 
culinaires aux différents linéaires et comptoirs du 
self-service.

> Conditions d’admission
•	 Avoir plus de 16 ans
> Organisation des études
•	 Uniquement en alternance (contrat 
d’apprentissage)
•	 10 semaines/an de formation
> Débouchés professionnels
Cet emploi s’exerce aussi bien en restauration 
commerciale que sociale : cafétéria, restaurant 
d’entreprise, en collectivité, en restauration 
rapide ou à thème, dans les chaines hôtelières, 
en petite restauration traditionnelle et brasserie.  

Durée des études : 1 an

ALT
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Mention complémentaire  
Boulangerie spécialisée

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le boulanger spécialisé conçoit et fabrique pains, 
viennoiseries, crèmes et garnitures. Il évalue le coût 
des matières premières et adapte son travail aux 
temps qui lui sont impartis. Il travaille debout dans 
un atelier à température constante, ce qui exige une 
certaine résistance physique.
Le diplômé débute généralement comme ouvrier 
boulanger dans une entreprise artisanale, mais il peut 
aussi être employé par une boulangerie intégrée à 
une grande surface ou par une entreprise industrielle 
de boulangerie ou de panification fine.

> Conditions d’admission
•	 CAP Boulanger
> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Boulanger(ère)
> Poursuite d’études
•	 Brevet professionnel

Durée des études : 1 an

ALT
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Mention complémentaire Charcuterie

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
L’employé charcutier-traiteur réalise des repas 
destinés à la vente en magasin ou à la livraison 
à domicile. Il exerce à la fois des fonctions de 
fabrication et de vente.
En fabrication, il cuisine les produits, réalise des 
assemblages. Il prépare les charcuteries. Il décore 
les plats puis les conditionne pour le stockage avant 
la vente. Il doit être à même d’organiser son travail 
de manière à assurer la bonne conservation des 
produits, d’appliquer les règles d’hygiène et de gérer 
les stocks.
En vente, il conseille les clients sur les mets et 
les proportions, la remise en température et la 
conservation. Il enregistre les commandes et les 
prépare.
L’employé charcutier-traiteur peut exercer son activité 
chez un traiteur (en magasin), chez un traiteur 
organisateur de réceptions ou dans un restaurant.

> Conditions d’admission
La mention complémentaire est accessible aux 
étudiants étant déjà titulaires d’un diplôme 
professionnel ou technologique, de type CAP 
(Certificat d’aptitude professionnelle), Bac voire 
BP (Brevet professionnel).
> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Boucher(ère) 
•	 Charcutier(ère)-traiteur(euse)
> Poursuite d’études
•	 Brevet professionnel

Durée des études : 1 an
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Mention complémentaire  
Cuisinier en desserts de restaurant

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Spécialisé dans la confection de desserts de 
restaurant, ce cuisinier travaille au sein d’une brigade 
de cuisine. Il conçoit et réalise des viennoiseries, 
des petits fours salés et sucrés, des entremets, 
des pâtisseries, des glaces, ... Il assure le suivi 
des commandes et l’approvisionnement de son 
poste de travail (achat, réception et stockage des 
denrées), et effectue un contrôle qualité de ses 
produits (conservation, température de stockage) et 
de ses productions. Pour mener à bien toutes ces 
opérations, il doit connaître les produits nouveaux 
et les matériels utilisés en atelier de pâtisserie et de 
cuisine.
Ce professionnel doit aussi s’adapter à des horaires 
décalés et à des normes d’hygiène strictes. Il est 
d’ailleurs formé à la réglementation en matière 
d’hygiène et de sécurité. Enfin, il s’adapte aux 
exigences de l’entreprise (horaires décalés, hygiène 
rigoureuse).
Après quelques années d’expérience, il peut devenir 
cuisinier spécialisé ou chef de partie, selon ses 
capacités personnelles.

> Conditions d’admission
La mention complémentaire est accessible aux 
étudiants étant déjà titulaires d’un diplôme 
professionnel ou technologique, de type CAP 
(Certificat d’aptitude professionnelle), Bac voire 
BP (Brevet professionnel).
EX : CAP Cuisine, bac pro cuisine, bac 
technologique Hôtellerie-Restauration...
> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Cuisinier(ière)
> Poursuite d’études
•	 Brevet professionnel

Durée des études : 1 an

ALT
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Mention complémentaire Pâtisserie 
Glacerie Chocolaterie Confiserie 
spécialisées

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Cette Mention complémentaire renforce la 
spécialisation, l’adaptabilité et la responsabilité des 
titulaires du CAP. Elle permet d’accéder aux postes 
de tourier, entremétier, fournier, glacier, chocolatier, 
confiseur et pâtissier en restauration.
La formation permet de se perfectionner dans la 
production de desserts, chocolats et confiseries 
(praline, nougatine, ...). Le titulaire de ce diplôme 
est à même de répondre à des commandes 
exceptionnelles, de produire un travail de 
qualité et de l’évaluer. Il s’occupe également de 
l’approvisionnement des marchandises, de la 
conservation des produits et de l’entretien du matériel 
et des équipements.
Il travaille dans les entreprises artisanales du 
commerce alimentaire ou des établissements de 
restauration comme les salons de thé. 

> Conditions d’admission
•	 CAP Chocolatier-Confiseur
•	 CAP Glacier fabricant
•	 CAP Pâtissier
> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Pâtissier(ière)
•	 Chocolatier(ière)
•	 Confiseur(euse)

> Poursuite d’études
•	 Brevet technique des métiers de pâtisserie

Durée des études : 1 an

ALT
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automobile, transports

CAP Peinture en carrosserie

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce CAP peut intervenir dans tout 
type d’entreprise de réparation de carrosseries de 
véhicules automobiles, de cycles et de motocycles, 
de matériel aéronautique, ferroviaire, maritime, 
agricole ou de travaux publics. Le coeur de son 
activité réside dans la préparation des surfaces et 
la mise en peinture des éléments. Son action est 
complémentaire de celle du carrossier, qui effectue 
les opérations de restructuration et de redressage de 
la carrosserie.
Au sein de l’équipe de réparation, l’ouvrier remet 
en état les éléments en matériaux composites 
détériorés avant de réaliser la peinture et de préparer 
le véhicule pour la livraison. Il travaille en relation 
avec sa hiérarchie et les experts, les clients et les 
utilisateurs, en interne comme en externe.
Ce professionnel peut exercer son activité dans un 
atelier de réparation de carrosseries indépendant 
ou rattaché au réseau d’un constructeur automobile, 
ou encore dans l’atelier intégré d’une entreprise ou 
d’une collectivité. Il peut aussi trouver un emploi 
dans un atelier de réparation rapide de carrosseries 
ou dans un atelier de carrosserie industrielle. Après 
quelques années d’expérience, il peut devenir chef 
d’équipe ou responsable d’unité.

> Organisation des études
•	 420 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Carrossier-Peintre
> Poursuite d’études
•	 Certificat de qualification professionnelle 
carrossier-peintre

Durée des études : 1 an

CAP Maintenance des véhicules 
Option voitures particulières

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le (la) titulaire du CAP en maintenance des véhicules 
exerce son activité de service dans tous les secteurs 
de la maintenance des véhicules et, selon l’option, 
dans les domaines des voitures particulières, des 
véhicules de transport routier ou des motocycles. 
Il peut exercer son activité de service dans les 
entreprises qui dépendent des réseaux des 
constructeurs ou qui traitent les véhicules toutes 
marques ; dans les services de maintenance des 
entreprises de transport ou de flottes de véhicules. 
Selon la structure qui l’emploie, le titulaire du certificat 
d’aptitude professionnelle maintenance des véhicules 
exerce ses activités individuellement ou au sein d’une 
équipe pour réaliser les opérations de maintenance 
périodique et corrective ; participer au diagnostic sur 
les véhicules ; réceptionner et restituer le véhicule ; 
participer à l’organisation de la maintenance. 
Il intervient plus précisément en fonction de sa 
formation dans les domaines de la maintenance : 
des voitures particulières ; des véhicules de transport 
routier ; des motocycles.
L’option voitures particulières correspond aux 
compétences de base demandées aux titulaires d’un 
CAP maintenance des véhicules. Ce socle de base 
peut être adapté en fonction du type de véhicule à 
maintenir.
Le CAP Maintenance des véhicules option voitures 
particulières remplace le CAP Maintenance des 
véhicules automobiles option voitures particulières 
(dernière session normale d’examen en 2015).

> Organisation des études
•	 455 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Vie active
> Poursuite d’études
•	 Bac Professionnel Maintenance des Véhicules 
Option Voitures Particulières

Durée des études : 2 ans
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automobile, transports

Bac pro Conducteur transport routier 
marchandises

u Lycée professionnel Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du bac pro Conducteur transport routier 
marchandises est capable de réaliser des opérations 
de transport de marchandises à l’aide d’ensembles 
de véhicules du groupe lourd à l’intérieur ou 
l’extérieur de l’Union européenne. Il exerce son 
activité au sein d’entreprises de transport routier 
de marchandises, d’entreprises industrielles et 
commerciales, ou encore d’entreprises de location de 
véhicules lourds avec chauffeur.
Travaillant généralement au sein d’une équipe, il est 
capable de préparer sa mission transport (organiser le 
chargement, déterminer l’itinéraire, ...), de charger, caler, 
arrimer la marchandise et de contrôler le chargement. Il 
réalise le transport et la livraison (conduite du véhicule, 
gestion de ses temps de repos, ...). Il rend compte à son 
entreprise, communique avec le client et gère les litiges 
ou incidents. 
Démarche de qualité auprès de la clientèle, 
respect des règles de circulation et de sécurité 
routière, prévention des risques professionnels, 
d’ergonomie, d’hygiène, de sécurité, de protection 
de l’environnement sont des constantes du métier de 
conducteur transport routier marchandises. 
D’abord conducteur de messagerie, conducteur-
livreur ou conducteur routier régional, national ou 
international, le titulaire de ce bac pro peut assumer 
des responsabilités qui le conduiront à assurer 
la formation d’une unité de conducteurs, être 
responsable technique chargé de la gestion d’un parc 
ou la gestion d’une équipe de quai.

> Organisation des études
•	 800 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 11 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Conducteur(trice) poids lourds et super lourds
> Poursuite d’études
•	 BTS Logistique et transports 

Durée des études : 3 ans

CAP Réparation des carrosseries

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce CAP dépose, répare et repose les 
éléments de carrosserie. Il contrôle les structures, 
prépare et réalise la mise en peinture. Il peut 
travailler dans un atelier de réparation indépendant 
ou rattaché au réseau d’un constructeur, ou encore 
dans l’atelier intégré d’une entreprise ou d’une 
collectivité territoriale.
Par la suite, il peut choisir de se spécialiser dans la 
peinture des carrosseries ou le contrôle et la remise 
en ligne des structures.

> Organisation des études
•	 455 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Carrossier(ère)
> Poursuite d’études
•	 CAP peinture en Carrosserie 
•	 Certificat de qualification professionnelle 
carrossier-peintre

Durée des études : 2 ans

ALT
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ou voie scolaire
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u CFA du Roannais 
Mably

ALT
ERNANCEu Lycée professionnel Carnot 

Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Le bachelier professionnel en maintenance des 
véhicules exerce son activité de service dans tous 
les secteurs de la maintenance des véhicules et, 
selon l’option, dans les domaines des voitures 
particulières, des véhicules de transport routier ou 
des motocycles. Il peut intervenir dans les entreprises 
qui dépendent des réseaux des constructeurs ou 
qui traitent les véhicules toutes marques ; dans les 
services de maintenance des entreprises de transport 
ou de flottes de véhicules. Selon la structure qui 
l’emploie, le titulaire du baccalauréat professionnel 
Maintenance des véhicules exerce ses activités 
individuellement ou au sein d’une équipe pour 
réaliser les opérations de maintenance périodique 
et corrective ; effectuer des diagnostics sur les 
véhicules ; réceptionner et restituer le véhicule ; 
participer à l’organisation de la maintenance. 
Il intervient plus précisément en fonction de sa 
formation dans les domaines de la maintenance : 
des voitures particulières ; des véhicules de transport 
routier ; des motocycles.
L’option voitures particulières correspond aux 
compétences de base demandées aux titulaires d’un 

Durée des études : 3 ans
CAP maintenance des véhicules. Ce socle de base 
peut être adapté en fonction du type de véhicule à 
maintenir.
Le Bac pro Maintenance des véhicules option A 
voitures particulières remplace le Bac pro 
Maintenance des véhicules automobiles option 
voitures particulières (dernière session normale 
d’examen en 2016).

> Organisation des études
•	 665 heures d’enseignement annuel pour le 
CFA du Roannais 
•	 800 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Technicien(ne) d’atelier automobile

Bac pro Maintenance des véhicules  
Option voitures particulières

ALT
ERNANCE

ou voie scolaire
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Certification de qualification 
professionnelle Carrossier-Peintre

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 22ans
Cette formation permet de doter le public d’une 
qualification adaptée aux caractéristiques et 
évolutions des entreprises et des emplois dans le 
domaine de la carrosserie-peinture. Ses objectifs 
généraux visent à reconnaître les acquis sur 
l’ensemble des compétences requises pour réaliser, 
en autonomie les activités suivantes :
- l’ensemble des interventions en carrosserie 
incluant le diagnostic des déformations d’un véhicule 
accidenté, les interventions sur éléments de 
structure, les opérations de mécanique et électricité / 
électronique liées aux interventions en carrosserie ;

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

automobile, transports

- l’ensemble des interventions en peinture : de la 
préparation des surfaces à l’application des couches 
de finition ;
- la gestion et l’organisation relatives à la fonction 
« Carrossier-Peintre ».

> Organisation des études
•	 475 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Parcours d’entreprenariat
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batiment et travaux publics

CAP Électricien

 

Le titulaire de ce CAP intervient en tant qu’électricien 
dans les secteurs du transport, de la distribution, des 
équipements et installations électriques.
Il installe, met en service, entretient et répare des 
ouvrages électriques, principalement en basse 
tension (domaine BTA : en dessous de 500 V en 
alternatif et de 750 V en continu). Il intervient, sous 
la responsabilité d’un chargé de travaux, sur les 
installations de logements individuels ou collectifs, 
de bâtiments industriels, d’immeubles de bureaux, de 
réseaux de distribution, ...

> Débouchés professionnels
•	 Électricien(ne)
> Poursuite d’études
•	 Brevet professionnel électricien
•	 Brevet professionnel Monteur installateur 
génie climatique et sanitaire

ALT
ERNANCE u BTP CFA Loire  

Antenne de Roanne 

CAP Maçon

u BTP CFA Loire  
Antenne de Roanne 

 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce diplôme exerce des activités de 
maçonnerie dans une entreprise de bâtiment, et 
principalement dans le domaine du gros oeuvre.
Il réalise des éléments d’ouvrage à partir de blocs 
de béton, briques, poutrelles, ... réunis par des 
matériaux de liaison (ciment). Pour des ouvrages 
en béton armé, il réalise des coffrages en bois, des 
châssis d’armatures, procède au gâchage manuel 
ou mécanique, au roulage du béton. Il effectue aussi 
des enduits divers, plus particulièrement au mortier 
de ciment. Il maîtrise le maniement des outils à 
main (truelle, fil à plomb, martelet, niveau à bulle, 
équerre, ...) et des outils mécaniques (bétonnière, 
élévateur, vibrateur électrique ou pneumatique, ...).

> Débouchés professionnels
•	 Maçon(ne)
> Poursuite d’études
•	 CAP carreleur
•	 Brevet professionnel Maçon
•	 Bac professionnel Maçon

Durée des études : 2 ans

ALT
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Durée des études : 2 ans
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CAP Métiers du plâtre et de 
l’isolation

u BTP CFA Loire  
Antenne de Roanne  

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce diplôme est un ouvrier professionnel 
du bâtiment. Il travaille dans une entreprise 
spécialisée dans l’aménagement et la finition. Son 
activité se déroule pour l’essentiel à l’intérieur des 
bâtiments et porte sur la réalisation de doublages, 
cloisons, plafonds et sols, et d’ouvrages décoratifs. 
Au cours de sa formation, il a acquis une double 
compétence portant sur la mise en oeuvre :
- de produits humides : briques, carreaux de briques, 
carreaux de plâtre et plâtres posés de manière 
traditionnelle ;
- de produits secs : plaques et matériaux associés 
impliquant des montages diversifiés aux fonctions 
multiples (acoustique, thermique, sécurité).

> Organisation des études
•	 455 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Plâtrier(ère)-plaquiste
> Poursuite d’études
•	 CAP Peintre applicateur de revêtement en 1 an 
•	 Brevet professionnel Métiers du plâtre et de 
l’isolation

Durée des études : 2 ans

ALT
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batiment et travaux publics

CAP Métallier Serrurier

u Lycée des Métiers Étienne-Legrand 
Le Coteau 

> Durée des études : 2 ans
Les ouvrages de métallerie sont présents en 
serrurerie, construction ou menuiserie métalliques, 
agencement, ferronnerie (serrures, blindage, balcons, 
rampes, escaliers, vérandas, ...).
En atelier, le métallier assure la fabrication d’un 
ouvrage ou d’une de ses parties. Il analyse les 
dessins et la gamme de fabrication, choisit les 
moyens à mettre en oeuvre, positionne la matière 
première, installe les outils, conduit l’usinage, réalise 
le montage-assemblage... Sur chantier, il participe à 
la pose de l’ouvrage.
Sa formation lui permet d’intervenir sur des produits 
de formes différentes (plats, profilés, ...) et des 
matériaux aussi divers que l’acier, les alliages 
d’aluminium ou de cuivre.

> Voies de formation
•	 Formation initiale et en apprentissage en 2e 
année de CAP
> Organisation des études
•	 970 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 15 semaines/2 ans
•	 2ème année possible en apprentissage
> Débouchés professionnels
•	 Métallier(ière) serrurier(ière) 
•	 Charpentier(ière) métallique
> Poursuite d’études
•	 Mention complémentaire soudage 
•	 Bac pro Ouvrage bâtiment métallerie

Durée des études : 2 ans

ALT
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ou voie scolaire
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CAP Monteur Installateur thermique 
(MIT)

u BTP CFA Loire  
Antenne de Roanne  

 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce diplôme est un professionnel 
qualifié chargé de l’installation, de l’entretien et 
de la réparation des systèmes de chauffage, 
de climatisation et de ventilation pour maisons 
individuelles, immeubles, commerces, bâtiments 
industriels ou bâtiments publics. 
Les connaissances acquises au cours du CAP lui 
permettent de mettre en place des équipements 
(chaudières, radiateurs, générateurs, panneaux 
solaires, ...), de réaliser et de poser des réseaux 
de canalisations (découpe, cintrage, soudage, ....), 
d’installer et de brancher des matériels électriques 
et de régulation. Les enseignements dispensés lui 
donnent les capacités pour gérer la maintenance 
de l’ensemble (changement d’une pièce, entretien 
courant et rénovation) et pour informer les utilisateurs 
(présentation de l’installation et des consignes 
d’exploitation).
La formation permet d’acquérir une bonne autonomie 
professionnelle : lecture de plans, choix d’outillages, 
organisation du poste de travail, ... Elle met aussi 
l’accent sur les règles de sécurité, le travail en 
équipe, la résolution méthodique des problèmes 
rencontrés.
La poursuite d’études est possible dans la filière du 
génie énergétique (équipement technique et énergie, 
fluides énergie environnement).

> Débouchés professionnels
•	 Plombier(ière)-chauffagiste
> Poursuite d’études
•	 CAP Installateur sanitaire 
•	 Brevet professionnel Monteur installateur 
génie climatique et sanitaire 
•	 Bac pro
•	 Mention complémentaire METI (Maintenance 
équipement thermique individuel)
•	 CAP IFCA (Installation en froid et 
conditionnement d’air)

Durée des études : 2 ans

ALT
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CAP Peintre applicateur de 
revêtement (PAR)

u BTP CFA Loire  
Antenne de Roanne  

 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce diplôme est un ouvrier professionnel 
du bâtiment. Il exerce dans une entreprise de 
construction ou de réhabilitation.
Après avoir préparé le support, il peut soit appliquer 
une peinture ou un produit décoratif, soit poser 
du papier peint ou un revêtement mural. Il pose 
également des revêtements de sol. Il peut réaliser 
des revêtements intérieurs ou extérieurs (façades, 
terrasses).
Ses connaissances en maçonnerie lui permettent de 
préparer les supports nécessaires à ces travaux. Ses 
connaissances artistiques et les nouvelles utilisations 
des revêtements lui offrent une liberté d’expression 
de plus en plus grande et élargissent ses possibilités 
de création.

> Débouchés professionnels
•	 Peintre
> Poursuite d’études
•	 CAP Métiers du plâtre et de l’isolation en 1 an 
•	 Brevet professionnel peintre
•	 Bac pro peintre

Durée des études : 2 ans

ALT
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batiment et travaux publics

BP Maçon

u BTP CFA Loire  
Antenne de Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce diplôme réalise, à partir de 
directives, l’ensemble des travaux de maçonnerie sur 
des chantiers de construction neuve, de rénovation 
ou de réhabilitation. Il intervient dans les secteurs 
suivants : construction de maisons individuelles, de 
bâtiments divers, travaux de maçonnerie générale, 
travail de la pierre.
Il peut travailler dans une entreprise artisanale, une 
PME ou une grande entreprise. Qu’il travaille seul ou 
en équipe, il est souvent autonome sur le chantier et 
responsable de la bonne exécution et du suivi des 
travaux qui lui sont confiés.
Son activité requiert dès le départ de bonnes 
connaissances professionnelles. Il participe à 
l’installation du chantier, organise l’exécution 
de l’ouvrage, quantifie ses besoins, effectue les 
implantations et les tracés nécessaires. Il peut 
réaliser des ouvrages complexes en maçonnerie 
ou en béton, ou des ouvrages faisant appel à la 
préfabrication. Pour ce faire, il doit intégrer et prendre 
en compte les contraintes de mise en oeuvre, 
celles liées à la protection de l’environnement, 
les dispositions constructives en vigueur et les 
procédures qualité de son entreprise.
Quelques mois d’activité sont nécessaires au diplômé 
pour être opérationnel. Après cinq années de pratique, 
il peut, en fonction de ses attentes, de son expérience 
et de ses aptitudes, devenir maître ouvrier, voire évoluer 
vers la direction d’équipe ou l’encadrement de chantier.

> Débouchés professionnels
•	 Maçon(ne)
> Poursuite d’études
•	 Bac professionnel Maçon
•	 BTS MEC (Management économique de la 
construction)

Durée des études : 2 ans
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BP Monteur Installateur en génie 
climatique et sanitaire (MIGCS)

u BTP CFA Loire  
Antenne de Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Le monteur en installations de génie climatique et 
sanitaire travaille sur chantier pour la mise en place, 
l’entretien et le dépannage d’installations.
Dans un premier temps, il prépare le chantier 
en allant sur le site, en consultant les plans et 
schémas d’installation, en effectuant des relevés 
et en traçant des schémas en détail du travail à 
exécuter. Il choisit une méthode de travail puis réalise 
l’installation en tenant compte des règles de sécurité : 
implantation des matériels, pose et assemblage des 
différentes parties (générateurs, émetteurs, tableau 
électrique, ...). Il vérifie la conformité de l’installation 
et la teste avant de la mettre en service.

> Débouchés professionnels
•	 Plombier-chauffagiste
> Poursuite d’études
•	 Mention complémentaire Technicien énergie 
renouvelable
•	 BP IDFCA (Installateur dépanneur en froid et 
conditionnement d’air)
•	 BTS FED (Fluide - Énergie - Domotique) 
option fluide

Durée des études : 2 ans

ALT
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Bac pro Ouvrage bâtiment métallerie

u Lycée des Métiers Étienne-Legrand 
Le Coteau 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce bac pro fabrique et met en 
oeuvre différents ensembles : des structures de 
bâtiment (charpentes, ossatures, ...), des parties de 
l’enveloppe du bâtiment (fenêtres, portes, parties de 
façade ou de toiture, ...), des ouvrages de distribution 
et de protection (cloisons, passerelles, clôtures, 
garde-corps, ...). Il intervient en atelier et sur chantier, 
dans le cadre de travaux de construction neuve, de 
réhabilitation ou d’entretien.
Il est chargé de :
- préparer le processus de réalisation d’un ouvrage 
à partir d’un dossier architectural, en tenant compte 
des concepts, normes et contraintes de l’entreprise ;
- réaliser les ouvrages selon les techniques et 
procédés courants de fabrication ;
- animer une petite équipe d’ouvriers et de 
compagnons professionnels, organiser et gérer 
l’activité et suivre la réalisation du chantier.
Les diplômés s’insèrent dans les PME de métallerie, 
serrurerie, construction métallique, façades ou 
menuiserie métallique.

> Voies de formation
•	 Formation initiale et en apprentissage dès 
la classe de 1ère et terminale pour les bac 
professionnels
> Organisation des études
•	 1188 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
•	 1ère année possible en apprentissage  
(1ère année en initial et les 2 années suivantes en 
apprentissage)
> Débouchés professionnels
•	 Charpentier(ière) métallique 
•	 Métallier(ière) atelier et chantier
> Poursuite d’études
•	 BTS Enveloppe du bâtiment : façade, 
étanchéité 
•	 BTS Constructions métalliques

Durée des études : 3 ans

Baccalauréat Sciences et 
technologies de l’industrie et du 
développement durable
Spécialité Architecture et construction

u Lycée général et technologique Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Rénové en 2011, le bac STI2D met l’accent sur les 
démarches d’investigation et de projet, les études 
de cas et les activités pratiques, pour acquérir des 
compétences et des connaissances scientifiques et 
technologiques polyvalentes liées à l’industrie et au 
développement durable. 
Cette spécialité porte sur l’analyse et la création de 
solutions techniques, relatives au domaine de la 
construction, qui respectent des contraintes d’usage, 
réglementaires, économiques et environnementales.
Cette approche développe les compétences dans 
l’utilisation des outils de conception et la prise en 
compte des contraintes liées aux matériaux et aux 
procédés.

> Organisation des études
•	 1152 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 Tous les BTS et BUT du domaine des 
technologies industrielles 
•	 CPGE TSI, École d’ingénieur, Bachelor de 
technologie (ENSAM) 

Durée des études : 2 ans

ou voie scolaire
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bois et ameublement

CAP Tapissier d’ameublement

u Lycée des Métiers  
Étienne-Legrand 

Le Coteau

u Lycée Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Ce CAP forme à la réalisation de garniture et de 
couverture de sièges et de lits, qu’il s’agisse de 
meubles contemporains ou de style. Il permet 
d’acquérir des compétences en menuiserie 
(coupe, façonnage, assemblage du canapé), des 
connaissances sur les matières (mousse, différents 
tissus), des compétences en couture (patronage, 
garnissage, empochage, ...)
À la fin de la formation, l’apprenti maîtrisera 
l’ensemble des étapes de fabrication d’un canapé.

> Voies de formation
•	 Formation initiale et en apprentissage en 
2e année de CAP
> Contenu
•	 Bloc de compétence n° 1 : Analyse d’une 
situation professionnelle

- Collecter, analyser et transmettre des 
informations techniques et esthétiques
- Élaborer une solution esthétique et 
technique
- S’exprimer oralement, graphiquement et par 
écrit
- Établir des métrages et quantités

•	 Bloc de compétence n° 2 : Réalisation 
d’ouvrage

- Assurer les protections des produits
- Préparer, tracer les supports et débiter les 
matières d’oeuvres
- Effectuer les opérations de garnissage
- Couper, couvrir et assurer les finitions
- Transcrire, dessiner et exécuter un drapé
- Contrôler le produit

•	 Bloc de compétence n° 3 : Fabrication d’un 
ouvrage de menuiserie, mobilier
- Identifier et décoder des documents 
techniques

Durée des études : 1 an

- Relever les caractéristiques de l’ouvrage et/ou 
du produit à fabriquer
- Traduire graphiquement une solution 
technique
- Vérifier la conformité des matériaux et des 
produits
- Préparer les pièces à usiner, à monter, à finir
- Installer et régler les outils, les accessoires, les 
pièces
- Conduire les opérations d’usinage
- Assembler les composants constitutifs d’un 
ouvrage ou d’un produit
- Réaliser les opérations de finition et de 
traitement
- Conditionner, stocker, charger, décharger les 
matériaux, produits et ouvrages
- Assurer la maintenance des machines et des 
outillages
Compétences transverses aux 3 modules :
- Gestion du poste de travail (organisation et 
sécurisation)
> Pré-requis
•	 Être titulaire d’un diplôme de niveau 3 (type 
CAP / BEP, idéalement textile ou menuiserie) + 
Pas de contre-indication médicale à l’exercice de 
ce métier (station debout)
> Niveau d’entrée
•	 Niveau 3 (CAP, BEP) 
> Modalités d’admission et recrutement
•	 Après étude de votre dossier de candidature 
(CV + lettre de motivation présentant votre 
projet), un entretien de recrutement vous sera 
proposé. Admission : après entretien.

ALT
ERNANCE
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Bac pro Technicien menuisier 
agencement

u Lycée des Métiers Étienne-Legrand 
Le Coteau 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce bac pro intervient en atelier et 
sur chantier pour fabriquer et mettre en oeuvre 
différents ouvrages de menuiserie extérieure et 
intérieure ainsi que des aménagements de pièces, 
bureaux, cuisines, salles de bains, magasins, salles 
d’exposition, lieux de réunion, ...
Son activité consiste à :
- préparer le processus de réalisation d’un ouvrage 
à partir du dossier architectural, des concepts et 
normes de la menuiserie et de l’agencement et des 
contraintes de l’entreprise ;
- réaliser les ouvrages selon les techniques et 
procédés courants de fabrication et de mise en 
oeuvre de la menuiserie et de l’agencement ;
- organiser, animer et gérer le suivi de la réalisation 
du chantier dans le cadre d’une équipe de plusieurs 
ouvriers et compagnons professionnels.
Les diplômés s’insèrent dans les PME qui fabriquent 
et installent des menuiseries pour l’habitat individuel 
et collectif.

> Voies de formation
•	 Formation initiale et en apprentissage dès 
la classe de 1ère et terminale pour les bac 
professionnels
> Organisation des études
•	 1188 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Agenceur(euse) cuisine et salle de bains 
•	 Menuisier(ière)
> Poursuite d’études
•	 BTS Aménagement environnement 
architectural 
•	 BTS Aménagement finition

Durée des études : 3 ansBac pro Technicien fabricant bois 
matériaux associés

u Lycée des Métiers Étienne-Legrand 
Le Coteau 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce bac pro est technicien d’atelier 
en entreprise de menuiserie et d’ameublement 
pour la production, en petite ou moyenne série, 
d’ouvrages en bois et matériaux associés. Il 
maîtrise les techniques de fabrication de produits 
ou composants : meubles, mobilier d’agencement, 
menuiseries extérieures et intérieures, charpente 
industrielle et éléments en bois lamellé-collé.
Il prend en charge la fabrication et le conditionnement 
des pièces, ainsi que le suivi et le contrôle de 
la production. Il participe à la maintenance des 
équipements et à l’organisation du travail.
Dans le cadre de ses activités sur un poste ou un 
îlot de fabrication, il peut être amené à prendre des 
responsabilités au sein d’une équipe afin d’assurer le bon 
déroulement de la production et des opérations qui y sont 
liées (maintenance, contrôle, optimisation, sécurité).

> Voies de formation
•	 Formation initiale et en apprentissage dès 
la classe de 1ère et terminale pour les bac 
professionnels
> Organisation des études
•	 1188 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel (stages 
en entreprise) : 22 semaines réparties sur 3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Menuisier(ière) 
•	 Technicien(ne) de fabrication de mobilier et 
menuiserie
> Poursuite d’études
•	 BTS Développement et réalisation bois 
•	 BTS Structure construction bois et habitat

Durée des études : 3 ans
ou voie scolaire
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Baccalauréat Sciences et 
technologies de laboratoire
Spécialité Sciences physiques et chimiques 
en laboratoire

u Lycée Albert-Thomas 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Le bac STL est tourné vers les activités de laboratoire 
à travers la découverte, l’étude et la manipulation des 
produits et des systèmes utilisés dans ces domaines. 
Au travers d’enseignements privilégiant la démarche 
expérimentale et la démarche de projet, les élèves 
acquièrent des compétences scientifiques et 
technologiques.
Ils apprennent à réaliser des techniques 
d’observation, de mesures et d’analyses, de 
fabrication dans les domaines de l’environnement 
(contrôle de l’air, épuration des eaux, …), des 
bio-industries (produits alimentaires, produits 
pharmaceutiques, télécommunication, capteurs et 
régulation, …), de la santé (imagerie médicale, …).

> Organisation des études
•	 1152 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Vie active
> Poursuite d’études
•	 BTS chimiste, contrôle industriel et régulation 
automatique, métiers de l’eau ou techniques 
physiques pour l’industrie et le laboratoire, 
opticien-lunetier, imagerie médicale, génie 
optique, photonique, bio qualité, bio analyses 
et contrôle ou analyse de biologie médicales, 
biotechnologies
•	 BP Préparateur en pharmacie
•	 BUT Chimie, mesures physiques, ou encore 
génie chimique, des procédés, thermique et 
énergie, science et génie des matériaux
•	 Classes préparatoires TPC (technologie et 
physique-chimie), TSI (technologie et sciences 
industrielles), licence physique ou chimie

Durée des études : 2 ans

chimie, physique, environnement

FORMATION TECHNOLOGIQUE
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Baccalauréat Sciences et 
technologies de l’industrie et du 
développement durable
Spécialité Énergie et Environnement EE

u Lycée général et technologique Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Rénové en 2011, le bac STI2D met l’accent sur les 
démarches d’investigation et de projet, les études 
de cas et les activités pratiques, pour acquérir des 
compétences et des connaissances scientifiques et 
technologiques polyvalentes liées à l’industrie et au 
développement durable. 
Cette spécialité explore le domaine de l’énergie et sa 
gestion.
Elle apporte les compétences nécessaires pour 
appréhender l’efficacité énergétique de tous les 
systèmes intégrant une composante énergétique, 
leur impact sur l’environnement et l’optimisation du 
cycle de vie.
Les systèmes étant communicants, la maîtrise de 
l’énergie exige des compétences sur l’utilisation des 
outils de commande.

> Organisation des études
•	 1152 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 Tous les BTS et BUT du domaine des 
technologies industrielles 

Durée des études : 2 ans

FORMATION TECHNOLOGIQUE
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coiffure, esthétique

CAP Métiers de la coiffure

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans

Le titulaire du CAP coiffure sait utiliser les techniques 
courantes de coiffure pour hommes, femmes et 
enfants. Il lave les cheveux, les coupe, les coiffe. 
Sous les directives d’un responsable, il peut réaliser 
les colorations et les permanentes. Attentif à l’accueil, 
il peut aussi conseiller la clientèle. Il participe à la 
gestion des stocks, à l’organisation et au rangement 
du salon, ainsi qu’à la tenue du carnet de rendez-
vous.
Le diplômé débute le plus souvent comme assistant 
dans un salon. Il peut également exercer dans un 
établissement de soins ou de cure.

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Coiffeur(euse)
> Poursuite d’études
•	 CAP Esthétique Cosmétique Parfumerie
•	 Bac pro Métiers de la Coiffure
•	 BP Métiers de la Coiffure
•	 Mention complémentaire Coiffure Coupe 
Couleur

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

CAP Esthétique Cosmétique
Parfumerie

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le ou la titulaire du C.A.P Esthétique Cosmétique 
Parfumerie est un(e) professionnel(le) qualifié(e) 
spécialisé(e) en : 
-	 Techniques de soins esthétiques visage, mains et 

pieds ;
-	 Techniques de maquillage visage et ongles ;
-	 Techniques esthétiques liées aux phanères ;
-	 Conseil à la clientèle et vente de produits 

cosmétiques, d’hygiène corporelle, de produits 
de parfumerie et d’accessoires de soins 
esthétiques ;

-	 Conseil à la clientèle et vente de prestations 
esthétiques. Il (elle) conduit les activités 
professionnelles de l’institut de beauté et de bien-
être. 

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Esthéticien(ne)
> Poursuite d’études
•	 Bac pro Esthétique Cosmétique Parfumerie

Durée des études : 1 an

ALT
ERNANCE

Nouveauté



41

BP Esthétique Cosmétique
Parfumerie

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 23s
Le ou la titulaire du baccalauréat professionnel 
Esthétique Cosmétique Parfumerie est un(e) 
technicien(ne) hautement qualifié(e) spécialisé(e) 
dans : 
-	 Les techniques de soins esthétiques visage et 

corps ;
-	 Les techniques de maquillages visage et ongles ;
-	 Les techniques esthétiques liées aux phanères ;
-	 Le conseil à la clientèle et la vente des produits 

cosmétiques, d’hygiène corporelle, de parfumerie, 
et d’accessoires de soins esthétiques ;

-	  Le conseil à la clientèle et la vente de prestations 
esthétiques ;

-	 La formation et l’encadrement du personnel au 
sein de l’entreprise ;

-	 La gestion technique, administrative et financière 
d’un institut, d’une parfumerie, d’un centre 
esthétique spécialisé, d’une activité indépendante 
ou d’un point de vente.

> Organisation des études
•	 665 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Esthéticien(ne)

Durée des études : 3 ans

ALT
ERNANCE

Nouveauté Nouveauté
Mention complémentaire Coiffure 
Coupe Couleur

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 23s
Le titulaire de la mention complémentaire Coiffure 
Coupe Couleur est un professionnel spécialisé, 
compétent dans les techniques de coloration, de 
coupe et de coiffage.
Il exerce son métier dans les salons et entreprises de 
coiffure, dans les milieux du spectacle et de la mode, 
dans les établissements sanitaires et sociaux, dans 
les entreprises de production et de distribution des 
produits capillaires.
Il peut occuper des postes de coiffeur, d’animateur 
ou de responsable technique, de conseiller 
professionnel.
Dans ces différents emplois, il exerce des fonctions, 
activités et tâches en autonomie totale ou partielle.

> Conditions d’admission
•	 CAP Coiffure
> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Coiffeur(euse)
> Poursuite d’études
•	 BP Coiffure

Durée des études : 1 an

ALT
ERNANCE
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coiffure, esthétique

Bac pro Métiers de la coiffure

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le ou la titulaire du baccalauréat professionnel 
Métiers de la coiffure est un(e) professionnel(le) 
hautement qualifié(e) spécialisé(e) dans : 
-	 Les techniques de coupe, de forme, de coloration, 

de coiffage sur une clientèle féminine et 
masculine ;

-	 L’accueil de la clientèle ;
-	 Le conseil personnalisé pour la vente de 

prestations et de produits ;
-	 L’animation de l’équipe au sein de l’entreprise ;
-	 La gestion technique, administrative et financière 

courante d’un salon de coiffure ou d’une activité 
indépendante.

> Organisation des études
•	 665 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Coiffeur(euse)
> Poursuite d’études
•	 BTS Métiers de la coiffure

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

BP Métiers de la coiffure

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce BP Coiffure allie la dextérité du 
coiffeur à la rigueur du gestionnaire.
Il maîtrise toutes les techniques de soins capillaires, 
de coupe, de coloration ou de coiffage. Ainsi, il 
accueille le client, le conseille et réalise des coiffures 
personnalisées.
Il participe également à la gestion administrative 
et financière de l’entreprise. Il assure la vente et le 
développement des produits ou des services, et peut 
être amené à gérer du personnel.
Il peut exercer son activité comme employeur ou 
salarié dans les salons ou entreprises de coiffure, ou 
dans les entreprises de productions et de distribution 
de produits capillaires. Il y occupe des postes de 
chef d’entreprise, manager, chef de bac, coiffeur, 
responsable technique ou conseiller professionnel.

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Coiffeur(euse)

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE
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CAP Équipier polyvalent du 
commerce 

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Placé sous l’autorité du commerçant ou du 
responsable du point de vente ou du rayon, le titulaire 
de ce CAP accueille et informe le client. Il lui présente 
les caractéristiques techniques et commerciales des 
produits, le conseille et conclut la vente. Il propose 
des services d’accompagnement et contribue à la 
fidélisation de la clientèle. Il participe par ailleurs à la 
réception, à la préparation et à la mise en valeur des 
produits, et, le cas échéant, à leur expédition.
L’option produits alimentaires permet de travailler 
dans les commerces alimentaires de détail et chez 
les grossistes de produits frais ou secs.
L’employé informe les clients sur la fabrication et la 
composition des produits et les conseille. Après avoir 
éventuellement pesé, coupé ou tranché les denrées, 
il réalise la vente elle-même. Il surveille l’état des 
réserves et des chambres froides ainsi que l’état 
marchand des rayons, et nettoie les équipements, le 
matériel et l’espace de vente. Il procède au comptage 
des produits en vue de l’inventaire et des achats à 
effectuer.

> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel au CFA
> Débouchés professionnels
•	 Employé(e) de commerces en libre service de 
petite surface à grande surface
> Poursuite d’études
•	 CAP primeur
•	 CAP crémier-fromager
•	 Mention complémentaire Vendeur  spécialisé 
en alimentation

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

commerce, vente, distribution

CAP Équipier polyvalent du 
commerce 

u Lycée professionnel Albert-Thomas 
Roanne

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce CAP travaille soit dans les 
commerces de détail, soit dans les rayons 
spécialisés des grandes surfaces.
Placé sous la responsabilité d’un chef de rayon ou 
d’un responsable de point de vente, il participe à 
la réception et au stockage des marchandises en 
réserve. Sur la surface de vente, il approvisionne les 
rayons et veille à leur attractivité, il accueille le client, 
identifie ses besoins et met en avant les qualités 
des produits. Enfin, selon les structures, il participe à 
l’encaissement. Il est capable d’exercer une activité 
dans un cadre omnicanal (utilisation simultanée des 
différents canaux d’accès à une marque : internet, 
produits en magasins, …).

> Organisation des études
•	 900 heures d’enseignement annuel
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 16 semaines réparties sur 
2 ans
> Débouchés professionnels
•	 Employé(e) de commerces en libre service de 
petite surface à grande surface
> Poursuite d’études
•	 Intégrer un baccalauréat professionnel (pour 
les meilleurs dossiers)
•	 Spécialisation de même niveau : CAP primeur, 
CAP crémier-fromager

Durée des études : 2 ans
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Bac pro Métiers de l’accueil

u Lycée professionnel Albert-Thomas 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Ce bac pro forme des chargés de l’accueil exerçant 
dans toutes organisations susceptibles de recevoir 
des visiteurs, des clients, des usagers et du trafic 
téléphonique. Le titulaire de ce diplôme exerce des 
fonctions comme hôte d’accueil, chargé d’accueil, 
standardiste, hôte standardiste, téléconseiller. Il peut 
également occuper des postes d’agents multiservices 
d’accueil dans les hôpitaux ou être agent d’accueil 
ou agent d’escale dans les transports. Il maîtrise au 
moins une langue étrangère, les outils téléphoniques 
évolués, les logiciels de bureautique ainsi que 
les logiciels spécifiques à l’accueil ainsi que les 
outils connectés (bornes interactives, automates, 
tablettes, ...). Formé aux techniques relationnelles, 
il sait traiter les demandes en face-à-face ou par 
téléphone, évaluer la satisfaction de l’interlocuteur, 
prendre en charge les réclamations. Il a également 
des compétences commerciales. Il connaît les 
caractéristiques de la clientèle et sait vendre des 
services ou produits liés à l’accueil et participe à la 
fidélisation de la clientèle.

> Organisation des études
•	 860 heures d’enseignement annuel
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Conseiller(ère) clientèle
•	 Employé(e) d’accueil
> Poursuite d’études
•	 BTS Support à l’action managériale, 
Gestion de la PME, Management commercial 
opérationnel, Négociation et digitalisation de la 
relation client

Durée des études : 3 ans

Bac pro Métiers du commerce et de 
la vente
Option A : Animation et gestion de l’espace 
commercial

u Lycée professionnel Albert-Thomas 
Roanne

u Maison Familiale  
et Rurale - MFR 

Saint-Germain-Lespinasse 

> Durée des études : 2 ans
L’objectif du bac pro Métiers du commerce et de 
la vente est de donner des compétences en vente 
centrées sur la relation client en unité commerciale.
À la différence du bachelier vente, le titulaire du 
bac pro Métiers du commerce et de la vente ne 
se déplace pas pour aller à la rencontre du client. 
C’est un employé commercial qui intervient dans 
tout type d’unité commerciale - physique ou virtuelle 
- afin de mettre à la disposition de la clientèle les 
produits correspondant à sa demande. Autonome 
en entretien de vente, il exerce son activité sous 
l’autorité d’un responsable. Son activité, au sein 
d’une équipe commerciale, consiste à participer 
à l’approvisionnement, à la vente, à la gestion 
commerciale.

> Organisation des études
•	 665 heures d’enseignement annuel en CFA 
(MFR) 
•	 860 heures d’enseignement annuel (lycée  
A. Thomas)
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines sur 3 ans  
A. Thomas)
> Débouchés professionnels
•	 Employé(e) commercial(e)
•	 Vendeur(euse) qualifié(e)
•	 Vendeur(euse) spécialisé(e)
> Poursuite d’études
•	 BTS Management commercial opérationnel 
•	 BTS Négociation et digitalisation de la relation 
client, Gestion de la PME 
•	 BUT Techniques de commercialisation

Durée des études : 3 ans
ALT

ERNANCE

commerce, vente, distribution



45

Bac pro Technicien conseil vente en 
alimentation et boisson
Spécialité produits alimentaires

u Maison Familiale  
et Rurale - MFR 

Saint-Germain-Lespinasse 

ALT
ERNANCE

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce bac pro gère les produits frais, 
ultrafrais et surgelés, les produits traiteur ou de 
fabrication fermière, artisanale ou industrielle. Il 
organise la conservation, la transformation et la 
préparation des produits depuis la réception jusqu’à 
la vente. Le maintien de la qualité repose sur ses 
connaissances technologiques. Des capacités 
d’animateur lui sont également demandées pour 
mettre en oeuvre des propositions de promotion. Il 
suit et applique les réglementations relatives aux 
produits, aux points de vente, aux consommateurs 
et à l’environnement. Il connaît les méthodes de 
production et les divers types de qualification des 
produits et en informe les clients.
Ce technicien peut occuper un poste de vendeur-
conseil, second de rayon, adjoint de rayon, adjoint 
au manager de rayon. Il est donc placé sous la 
responsabilité soit d’un chef de rayon en grande 
surface, soit du directeur ou de gérant de magasin en 
très petite, petite ou moyenne surface. Son degré de 
responsabilité et d’autonomie est donc variable.
Avec de l’expérience et une formation 
complémentaire, il pourra accéder à un poste de 
responsable de rayon ou de gérant de magasin.

> Organisation des études
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines par année 
de formation sur 3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Commerçant(e) en alimentation 
•	 Vendeur(euse)-conseil en grande surface, 
petite ou moyenne surface
> Poursuite d’études
•	 BTSA Technico-commercial
•	 BTS Management Commercial Opérationnel
•	 BTS Négociation et Digitalisation de la 
Relation Client

Bac pro Métiers du commerce et de 
la vente 
Option B : Prospection clientèle et 
valorisation de l’offre commerciale 

u Lycée professionnel Albert-Thomas Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce diplôme travaille généralement 
comme attaché commercial salarié d’une entreprise 
avec le statut VRP ou comme travailleur indépendant. 
Son activité consiste à accueillir, conseiller et vendre 
des produits et des services associés. Il contribue 
au suivi des ventes et participe à la fidélisation de la 
clientèle et au développement de la relation client. 
Pour réaliser ses objectifs de vente, il prospecte les 
clients potentiels en contact direct ou à distance 
(courrier, téléphone, mail, ...). Il alimente son fichier 
informatisé en y ajoutant des informations concernant 
les prospects et les clients. Lors du démarchage 
en direct ou à distance, il identifie les besoins de 
ses interlocuteurs, les conseille, les incite à acheter 
en utilisant un argumentaire. Il peut être amené à 
faire des démonstrations (en direct ou à distance et 
à négocier les conditions de la vente (prix, délais, 
quantités, conditions de paiement). Il prend ensuite la 
commande. Son rôle consiste également à fidéliser 
sa clientèle en lui rendant visite ou en la contactant 
régulièrement.
Il participe en outre à la mise en place et à la 
réalisation de manifestations commerciales décidées 
par son entreprise et il en exploite les retombées. 

> Organisation des études
•	 900 heures d’enseignement annuel
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Commercial(e), attaché(e) commercial(e)
•	 Conseiller(ère) en vente directe
•	 Conseiller(ère) clientèle
> Poursuite d’études
•	 BTS Négociation et digitalisation de la relation 
client, Management commercial opérationnel, 
Gestion de la PME, Comptabilité et gestion, 
Support à l’action managériale
•	 BUT Techniques de commercialisation

Durée des études : 3 ans
Durée des études : 3 ans
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commerce, vente, distribution

Mention complémentaire  
Vendeur spécialisé en alimentation

u CFA du Roannais 
Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du diplôme « Mention complémentaire 
Vendeur spécialisé en alimentation » participe à la 
préparation (assemblage, mise en température et 
conditionnement), à la mise en place, à la mise en 
valeur et à la vente des produits. Il joue également un 
rôle de conseil auprès de la clientèle.
Il peut exercer son activité dans un commerce 
alimentaire de proximité sédentaire ou non 
sédentaire, où il assure tout ou partie de la 
fabrication, ou dans un rayon de produits frais de la 
grande distribution. 

> Conditions d’admission
•	 CAP Employé de vente
•	 Bac pro Métiers du commerce et de la vente
> Organisation des études
•	 400 heures d’enseignement annuel au CFA
> Débouchés professionnels
•	 Commerçant(e) en alimentation
•	 Vendeur(euse) en produit frais
•	 Adjoint(e) du responsable de point de vente 
alimentaire
•	 Adjoint(e) au rayon produits frais

Durée des études : 1 an

ALT
ERNANCE

 

> Durée des études : 2 ans
Ce bac s’adresse aux élèves intéressés par la réalité 
du fonctionnement des organisations, les relations 
au travail, les nouveaux usages du numérique, 
le marketing, la recherche et la mesure de la 
performance, l’analyse des décisions et l’impact des 
stratégies d’entreprise.
La spécialité Marketing porte sur la maîtrise du 
marché, du point de vue du producteur comme 
du point de vue du consommateur, et l’impact des 
stratégies de communication.
À noter : l’importance de l’enseignement général, 
pour la maîtrise de l’expression écrite et orale, en 
français et en langues vivantes étrangères, les 
apports culturels de l’histoire-géographie et l’appui 
d’un enseignement adapté de mathématiques.

> Organisation des études
•	 1026 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 BTS (MUC, Négociation et digitalisation de la 
relation client, SIO, assistant de gestion en PME, 
CGO, support de l’action managériale) 
•	 BUT (Techniques de commercialisation, GEA, 
GACO)
•	 Classes préparatoires aux écoles de 
commerce, licence AES, ...

Durée des études : 1 an

Bac Sciences et technologies du 
management et de la gestion STMG
Spécialité Marketing

u Lycée Albert-Thomas 
Roanne

u Lycée Arago Sainte-Anne 
Roanne

FORMATION TECHNOLOGIQUE



47

Bac pro Métiers de l’électricité et de 
ses environnements connectés

u Lycée professionnel Carnot 
Roanne

u CFAI - Loire -  
Drôme - Ardèche  

Mably 
 

> Durée des études : 2 ans
Cette formation peut être dispensée selon les 
établissements avec une ou plusieurs des spécialités 
suivantes :
- Habitat tertiaire ;
- Industriel ;
- Possibilité de convention avec la Marine nationale ;
- Possibilité de convention avec l’Armée de terre.
Le titulaire de ce bac pro intervient dans la production, 
le transport, la distribution et la transformation de 
l’énergie électrique. Il est chargé de la réalisation, de la 
mise en service et de la maintenance des installations 
électriques et des réseaux, de l’organisation et de la 
planification des chantiers. Du fait de l’évolution des 
techniques et des technologies, il intervient également 
sur les réseaux et équipements destinés à transmettre 
et à traiter la voix ou sur ceux liés à la sécurité des 
personnes et des biens.

Durée des études : 3 ans

Il peut travailler pour une entreprise artisanale, 
une entreprise moyenne ou une grande entreprise, 
en atelier ou sur chantier, dans les secteurs 
de l’industrie, des services, de l’habitat et des 
équipements publics.
Habitat / tertiaire : le diplomé intervient 
majoritairement sur les installations électriques 
des maisons et bureaux (matériel d’éclairage, 
de chauffage, matériels utilisant des courants 
faibles pour les réseaux informatiques et de 
télécommunications).
Industriel : le diplomé intervient majoritairement sur 
les installations électriques de haute tension et basse 
tension (transformateurs, machines-outils, moteurs 
électriques, ...).

> Organisation des études
•	 700 heures d’enseignement annuel au CFAI
•	 800 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Électricien(ne), électrotechnicien(ne) dans 
l’industrie ou le bâtiment
•	 Chef(fe) de chantier en installations électriques
> Poursuite d’études
•	 Tous les BTS et BUT du domaine des 
technologies industrielles 
•	 CPGE TSI, école d’ingénieur, bachelor de 
technologie (ENSAM)

électronique, informatique, réseaux

ALT
ERNANCE

électronique, informatique, réseaux

alternance ou 
voie scolaire

2 semaines
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Bac pro Systèmes numériques 
Option Audiovisuel Multimédia

u Lycée professionnel Arago 
Roanne

Option Réseaux informatiques et systèmes 
communicants

u Lycée professionnel Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Cette formation peut être dispensée selon les 
établissements avec une ou plusieurs des spécialités 
suivantes :
- Audiovisuel multimédia
- Audiovisuel professionnel
- Électrodomestique
- Électronique industrielle embarquée
- Sécurité alarme
- Télécommunications et réseaux
Le titulaire de ce bac pro peut travailler chez un 
artisan, dans une PME, chez un constructeur ou 
dans une entreprise industrielle, chez un commerçant 
ou dans la grande distribution, pour une société de 
service ou dans un service après-vente.
Il prépare, installe, met en service et assure 
la maintenance de systèmes électroniques ou 
numériques. Complétant les commerciaux au niveau 
du service client, il intervient sur les installations 
et les équipements des secteurs grand public, 
professionnel et industriel.
La formation offre six spécialités, correspondant à six 
grands secteurs de la filière électronique.
Audiovisuel multimédia : les systèmes de réception, 
de lecture et d’enregistrement numérique, des 
systèmes de restitution du son et de l’image et des 
systèmes centralisés de commande et de gestion 
munis de périphériques multimédia et autres.
Audiovisuel professionnel : les systèmes 
d’équipements scéniques (éclairage, sonorisation, 
prises de vues), les systèmes de restitution sonore 
et visuelle et les systèmes centralisés de commande 

Durée des études : 3 ans

et de gestion munis de périphériques multimédia et 
autres.
Électrodomestique : les systèmes posables, 
encastrables ou intégrables qui participent au confort 
de la maison tels que les systèmes de traitement du 
linge, de la vaisselle, les systèmes de cuisson, de 
production de froid, de traitement de l’air et autres.
Électronique industrielle embarquée : les systèmes 
d’accès voix-données-images (VDI), les systèmes 
communicants incluant les terminaux de troisième 
génération, ainsi que les systèmes de commande et 
de contrôle.
Sécurité malveillance alarme : systèmes destinés 
à garantir la sécurité des personnes et des 
biens, systèmes de détection d’intrusion, de 
vidéosurveillance, de contrôle d’accès, de sécurité 
incendie et autres.
Télécommunications et réseaux : les systèmes de 
distribution et de raccordement, de commutation, de 
communication voix-données-images (VDI) et autres.
Cette formation offre une possibilité de convention 
avec la Marine nationale ou avec l’Armée de terre.

> Organisation des études
•	 800 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Technicien(ne) de maintenance réseaux
•	 Technicien(ne) installations équipements 
informatiques et systèmes électroniques
> Poursuite d’études
•	 BTS Informatique et réseaux pour l’industrie et 
les services techniques 
•	 BTS Systèmes électroniques

électronique, informatique, réseaux
ALT

ERNANCE

possible
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Baccalauréat Sciences et 
technologies de l’industrie et du 
développement durable
Spécialité Systèmes d’information et 
numérique SIN

u Lycée général et technologique Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Rénové en 2011, le bac STI2D met l’accent sur les 
démarches d’investigation et de projet, les études 
de cas et les activités pratiques, pour acquérir des 
compétences et des connaissances scientifiques et 
technologiques polyvalentes liées à l’industrie et au 
développement durable. 
Cette spécialité porte sur l’analyse et la création de 
solutions techniques, relatives au traitement des 
flux d’information (voix, données, images), dans les 
systèmes pluritechniques actuels qui comportent à la 
fois une gestion locale et une gestion à distance de 
l’information.
Les supports privilégiés sont les systèmes de 
télécommunications, les réseaux informatiques, les 
produits pluritechniques et, en particulier, les produits 
multimédias.
Les activités portent sur le développement de 
systèmes virtuels destinés à la conduite, au dialogue 
homme-machine, à la transmission et à la restitution 
de l’information.

> Organisation des études
•	 1152 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 Tous les BTS et BUT du domaine des 
technologies industrielles 
•	 CPGE TSI, École d’ingénieur, Bachelor de 
technologie (ENSAM)

Durée des études : 2 ans

FORMATION TECHNOLOGIQUE

CAPa Travaux forestiers

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Noirétable (CFPPA) 

> Durée des études : 2 ans
L’objectif de ce CAPa est de former des ouvriers 
qualifiés capables de travailler pour des 
exploitants forestiers, des industries papetières, 
des coopératives ou des pépinières forestières, 
des entreprises de reboisement ou encore pour 
l’Office national des forêts (ONF). Ce travailleur 
peut également avoir des contrats de coupe auprès 
de différents employeurs. Sous la responsabilité 
d’un supérieur hiérarchique, il travaille de manière 
autonome. 

> Organisation des études
•	 2 ans en alternance (23 semaines au centre 
de formation, 71 semaines en entreprise et 
10 semaines de congés payés) 
•	 Possibilité de réduction de la durée de 
formation suivant le niveau d’entrée et les 
acquis professionnels (acquis professionnels, 
équivalence de modules)
> Débouchés professionnels
•	 Ouvrier(ière) forestier(ière)
> Poursuite d’études
•	 Bac Pro forêt
•	 BP Responsable de chantiers forestiers

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

forêt
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forêtforêt

BP Responsable chantier forestier

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Noirétable (CFPPA) 

> Durée des études : 2 ans

Le titulaire de ce BP participe à la conduite et à 
l’organisation de chantiers forestiers. Il réalise les 
travaux d’exploitation forestière : identification des 
limites de la coupe, abattage selon des techniques 
adaptées à la situation, tri et ramassage des 
grumes (bois). Il peut être chargé de travaux de 
renouvellement et d’amélioration des peuplements 
végétaux (observation du peuplement forestier, 
préparation des sols, identification des techniques 
de culture de la forêt, taille, ...). Il veille à la bonne 
exécution du travail et assure l’entretien courant du 
matériel et des équipements.
À noter : ce diplôme est délivré par unités 
capitalisables.

> Organisation des études
•	 1100 heures au maximum en centre de 
formation et au moins 280 heures en entreprise 
(stages, employeurs) pour un parcours complet 
•	 Possibilité de réduction de la durée de 
formation suivant le niveau d’entrée et les 
acquis professionnels
> Débouchés professionnels
•	 Entrepreneur(euse) ou exploitant(e) 
forestier(ière)
•	 Salarié(e) d’entreprise de travaux forestiers
•	 Salarié(e) d’entreprise d’exploitation forestière
> Poursuite d’études
•	 CS Pilote de machines de bûcheronnage
•	 CS Arboriste-Élagueur(euse)

ALT
ERNANCE

Durée des études : 9 mois en 
voie directe et jusqu’à 2 ans en 
voie professionnelle (contrat de 
professionnalisation et contrat d’apprentissage)

Bac pro Forêt

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Noirétable  

(Lycée Nature et Forêt)

Le titulaire du Bac pro Forêt peut exercer son activité 
d’ouvrier forestier ou de chef d’équipe dans une 
entreprise de travaux forestiers, une coopérative 
ou pour le compte d’un expert ou d’un propriétaire 
forestier privé ou public. Il réalise des opérations 
d’entretien du patrimoine forestier ou des travaux 
d’abattage et de façonnage. Il peut participer à 
la gestion d’un chantier : devis, préparation et 
organisation des travaux dans le respect des règles 
et des techniques de sécurité.
La formation comprend : Sauveteur Secouriste 
du Travail (SST), Permis de tronçonner (ECC), 
attestation d’intervention Proche des Réseaux 
(AIPR), attestation valant CACES pour la conduite 
d’engins.
À noter : ce diplôme est délivré par Contrôle en Cours 
de Formation (CCF) et épreuves terminales.

> Niveau d’entrée
•	 Après une 2nde NJPF, 2nde Générale et 
Technologique, après un bac.
> Organisation des études
•	 39 semaines en centre et 55 semaines en 
entreprise.
> Débouchés professionnels
•	 Salarié(e) d’entreprise de travaux forestiers
•	 Salarié(e) d’entreprise d’exploitation forestière
•	 Entrepreneur(euse) ou exploitant(e) 
forestier(ière)
> Poursuite d’études
•	 BTS Gestion forestière
•	 BTSA Technico-Commercial Produits de la 
Filière Forêt-Bois
•	 CS Arboriste-Élagueur(euse)
•	 CS Pilote de Machine Forestière

Durée des études : 2 ans au CFA 
(entrée en classe de 1ère, après 
obtention d’un CAP du secteur 

professionnel).

ALT
ERNANCE
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BPA Travaux forestiers  
Spécialité Conduite de machines 
forestières

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Noirétable (CFPPA) 

 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce BPA option conduite de machines 
forestières assure la fonction de conducteur 
d’engins forestiers. En effet, il conduit les engins de 
chargement et de déchargement des bois. Il peut 
assurer leur maintenance mécanique et hydraulique. 
Il effectue aussi le tri, le cubage et l’empilage des 
produits.
À noter : ce diplôme est délivré par unités 
capitalisables.

> Organisation des études
•	 1080 heures en centre de formation et 
au moins 280 heures en entreprise (stage, 
employeurs) pour un parcours complet 
- Possibilité de réduction de la durée de 
formation suivant le niveau d’entrée et les 
acquis professionnels
> Débouchés professionnels
•	 Ouvrier(ère) forestier(ière)
> Poursuite d’études
•	 Bac Pro forêt
•	 BP Responsable de chantiers forestiers

ALT
ERNANCE

Durée des études : 9 mois en 
voie directe et jusqu’à 2 ans en 
voie professionnelle (contrat de 
professionnalisation et contrat d’apprentissage)

BPA Travaux forestiers
Spécialité Travaux de bûcheronnage

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Noirétable (CFPPA) 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce BPA option travaux de 
bûcheronnage assure la fonction d’ouvrier 
d’exploitation forestière qui prépare et effectue des 
coupes de bois avec une tronçonneuse selon la 
technique la mieux adaptée à la situation. Il réalise 
des opérations de tronçonnage, de tri et d’empilage 
visant à faciliter les travaux de chargement du bois. Il 
est chargé de l’entretien de son matériel.
À noter : ce diplôme est délivré par unités 
capitalisables.

> Organisation des études
•	 1080 heures en centre de formation et 
au moins 280 heures en entreprise (stage, 
employeurs) pour un parcours complet 
- Possibilité de réduction de la durée de 
formation suivant le niveau d’entrée et les 
acquis professionnels
> Débouchés professionnels
•	 Ouvrier(ière) forestier(ière)
> Poursuite d’études
•	 Bac Pro forêt
•	 BP Responsable de chantiers forestiers

ALT
ERNANCE

Durée des études : 9 mois en 
voie directe et jusqu’à 2 ans en 
voie professionnelle (contrat de 
professionnalisation et contrat d’apprentissage)
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industrie, production

CAP Réalisations industrielles en 
chaudronnerie ou soudage (RICS)

u CFAI - Loire -  
Drôme - Ardèche  

Mably 
 

> Durée des études : 2 ans
Réservoir pour avion de chasse, boîtier d’ordinateur, 
tour d’éolienne, charpente, boîte aux lettres, ... les 
produits fabriqués par le constructeur d’ensembles 
chaudronnés sont multiples. À partir du dessin 
de définition, le titulaire de ce CAP travaille par 
déformation de feuilles de métal d’épaisseur fine 
ou moyenne (tôles, plaques, profilés, ...). Après 
traçage, il procède au découpage (plasma, laser, 
jet d’eau, ...) et à la mise en forme du métal (pliage, 
roulage, cintrage, ...). Il est capable d’installer les 
outils et d’assurer les réglages, la programmation et 
la conduite d’une machine-outil semi-mécanisée ou 
à commande numérique. Enfin, il contrôle la qualité 
et la conformité des pièces qu’il a réalisées avant 
d’effectuer l’assemblage de l’ouvrage (par soudage, 
boulonnage, rivetage, ...). Il assure par ailleurs la 
maintenance préventive de ses outils de travail. 
Il accède à l’emploi comme chaudronnier tôlier, 
chaudronnier tuyauteur, chaudronnier soudeur, ...

> Organisation des études
•	 675 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Opérateur(trice) en chaudronnerie 
•	 Opérateur(trice) soudeur(euse)
> Poursuite d’études
•	 Bac pro Technicien en chaudronnerie 
industrielle

Durée des études : 2 ans

ALT
ERNANCE

Bac pro Maintenance des systèmes 
de production connectés

u Lycée professionnel Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Cette formation peut être dispensée selon les 
établissements avec une ou plusieurs des spécialités 
suivantes :
- Possibilité de convention avec la Marine nationale
- Possibilité de convention avec l’Armée de terre
Le titulaire du bac pro MSPC assure la maintenance 
corrective et préventive d’installations à caractère 
industriel. Il participe aussi bien à l’amélioration et à 
la modification de matériels existants qu’à la mise en 
oeuvre de nouveaux équipements. Il intervient sur les 
parties opératives et sur les parties commandes des 
installations. Il doit impérativement respecter les règles 
de santé et de sécurité, les normes de qualité et celles 
de protection de l’environnement.
Ce technicien répare ou dépanne les biens après 
avoir analysé leur fonctionnement. Son activité 
varie selon l’entreprise qui l’emploie, la nature et 
la complexité des équipements dont il a la charge. 
Il utilise les technologies d’aide au diagnostic et 
d’intervention. Il réalise les opérations de surveillance 
et/ou des opérations planifiées, signale les anomalies. 
Il communique avec le ou les utilisateurs des biens 
sur lesquels il travaille et avec les membres de son 
service.
Le diplômé peut être recruté par des entreprises 
appartenant à des secteurs économiques très variés. 
Rattaché au service maintenance, il peut intervenir 
seul ou en équipe. Il peut aussi encadrer tout ou partie 
d’une unité de maintenance. Il gère la cobotique, 
interaction entre l’opérateur et le système robotique.

> Organisation des études
•	 800 heures d’enseignement annuel
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Technicien(ne) de maintenance
> Poursuite d’études
•	 BTS maintenance industrielle

Durée des études : 3 ans

ALT
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ou voie scolaire
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Bac pro Technicien en chaudronnerie 
industrielle

u CFAI - Loire -  
Drôme - Ardèche  

Mably 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce diplôme est spécialiste de la 
fabrication d’ensembles chaudronnés, d’ensembles 
de tôlerie, de tuyauterie industrielle et d’ossatures en 
structures métalliques. Il intervient essentiellement 
en atelier, mais aussi sur chantier pour installer, 
entretenir ou réhabiliter.
Ce professionnel qualifié participe à la mise en 
œuvre de produits très divers, tant par leur nature 
(métaux et alliages ferreux et non ferreux, matières 
plastiques, matériaux composites, …) que par leur 
forme (plats, profilés, tubes, …), leur dimension ou 
leur mode d’assemblage. Il conduit aussi bien des 
machines traditionnelles à commande manuelle 
que des machines à commande numérique ou 
des robots. Il connaît les techniques d’assemblage 
propres aux matériaux qu’il travaille (soudage, 
rivetage, boulonnage, collage, …) et sait utiliser 
les machines adaptées (découpeuse au laser, au 
plasma, guillotine, presse-plieuse, rouleuse, robot 
de soudage, …). Il maîtrise également les logiciels 
de DAO pour analyser et exploiter les spécifications 
techniques d’une pièce et les logiciels de FAO.
À l’issue de sa formation, il peut trouver un emploi 
dans une entreprise artisanale ou industrielle. 

> Organisation des études
•	 700 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Chaudronnier(ière) 
•	 Soudeur(euse)
> Poursuite d’études
•	 BTS Conception des processus de réalisation 
de produits 
•	 BTS Conception de produits industriels
•	 BTS Conception et réalisation en 
chaudronnerie industrielle 

ALT
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Durée des études : 3 ans

Bac pro Technicien en réalisation de 
produits mécaniques

u Lycée professionnel Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
En entreprise ou en atelier de mécanique, le titulaire 
de ce bac pro maîtrise la mise en oeuvre de l’usinage 
par enlèvement de matière.
Il sait analyser l’ensemble des données techniques 
et utiliser la chaîne des données numériques 
(conception assistée par ordinateur, fabrication 
assistée par ordinateur, ...). Lors du lancement et 
du suivi de la production, il prépare les outils et les 
outillages. Il conçoit un programme à partir d’une 
définition numérique et à l’aide de logiciels de 
fabrication assistée par ordinateur puis il effectue la 
simulation du programme. Il implante et transfère les 
données numériques.
Il règle et met en oeuvre le système. Il choisit les 
matériels de mesure et de contrôle. Il installe et règle 
les outils et les outillages. Il réalise les pièces dans 
le respect de la qualité, des délais et des coûts. 
Il assure la maintenance de premier niveau de 
l’ensemble du système de production.
Le technicien travaille en équipe et collabore avec 
les différents services de l’entreprise. Il possède des 
connaissances en gestion de production appliquées 
au contexte de l’atelier.

> Organisation des études
•	 800 heures d’enseignement annuel
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Technicien(ne) d’usinage
> Poursuite d’études
•	 BTS Conception des processus de réalisation 
de produits 
•	 BTS Conception de produits industriels
•	 BTS Conception et réalisation en 
chaudronnerie industrielle

Durée des études : 3 ans

ALT
ERNANCE

possible
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Bac pro Technicien en réalisation de 
produits mécaniques

u CFAI - Loire -  
Drôme - Ardèche  

Mably 
 

> Durée des études : 2 ans
En entreprise ou en atelier de mécanique, le titulaire 
de ce bac pro maîtrise la mise en oeuvre de l’usinage 
par enlèvement de matière.
Il sait analyser l’ensemble des données techniques 
et utiliser la chaîne des données numériques 
(conception assistée par ordinateur, fabrication 
assistée par ordinateur, ...). Lors du lancement et 
du suivi de la production, il prépare les outils et les 
outillages. Il conçoit un programme à partir d’une 
définition numérique et à l’aide de logiciels de 
fabrication assistée par ordinateur puis il effectue la 
simulation du programme. Il implante et transfère les 
données numériques.
Il règle et met en oeuvre le système. Il choisit les 
matériels de mesure et de contrôle. Il installe et règle 
les outils et les outillages. Il réalise les pièces dans 
le respect de la qualité, des délais et des coûts. 
Il assure la maintenance de premier niveau de 
l’ensemble du système de production.
Le technicien travaille en équipe et collabore avec 
les différents services de l’entreprise. Il possède des 
connaissances en gestion de production appliquées 
au contexte de l’atelier.

> Organisation des études
•	 700 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Opérateur(trice) régleur sur machines-outils à 
commande numérique 
•	 Chef(fe) d’équipe 
•	 Chef(fe) d’atelier
> Poursuite d’études
•	 BTS Conception des processus de réalisation 
de produits 
•	 BTS Conception de produits industriels
•	 BTS Conception et réalisation en 
chaudronnerie industrielle 

ALT
ERNANCE

Durée des études : 3 ans

industrie, production

Baccalauréat Sciences et 
technologies et l’industrie et du 
développement durable
Spécialité Innovation technologique et éco-
conception ITEC

u Lycée générale et technologique Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Rénové en 2011, le bac STI2D met l’accent sur les 
démarches d’investigation et de projet, les études 
de cas et les activités pratiques, pour acquérir des 
compétences et des connaissances scientifiques et 
technologiques polyvalentes liées à l’industrie et au 
développement durable. 
Cette spécialité porte sur l’analyse et la création de 
solutions techniques, relatives à la structure et à la 
matière, qui respectent des contraintes économiques 
et environnementales.
Cette approche développe des compétences dans 
l’utilisation des outils de conception et dans la prise 
en compte des contraintes liées aux matériaux et aux 
procédés.

> Organisation des études
•	 1152 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 Tous les BTS et BUT du domaine des 
technologies industrielles 
•	 CPGE TSI, École d’ingénieur, Bachelor de 
technologie (ENSAM)

Durée des études : 2 ans
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En atelier et/ou sur chantier, en France et /
ou à l’international, le titulaire de la mention 
complémentaire «technicien(ne) en soudage» réalise 
en autonomie des soudures. Son intervention est 
manuelle ou il utilise des machines à commande 
numérique voire des robots. Ses activités consistent 
à préparer les éléments à souder, à mettre en place 
les éléments de protection, à procéder au soudage, à 
maintenir les équipements liés au soudage. Il ou elle 
utilise l’outil informatique pour calculer les paramètres 
de soudage. Il ou elle connait les paramètres qui 
ont une incidence sur la qualité. Il ou elle connait les 
actions de contrôle, les actions correctives. Avec de 
l’expérience, il ou elle peut évoluer vers des fonctions 
de chef d’équipe, chef d’atelier, chef de chantier. 
Il ou elle travaille dans tous types d’entreprises 
artisanales, industrielles (PME, grandes entreprises). 
Les débouchés se trouvent dans les secteurs du 
bâtiment et des travaux publics, de la construction 
aéronautique et spatial, ferroviaire, navale et 

Durée des études : 1 an
maritime, de l’industrie sidérurgique, nucléaire et 
énergétique, pétrolière...
> Conditions d’admission
•	 BP Métallier
•	 Bac pro Aéronautique, construction des 
carrosseries, ...
> Organisation des études
•	 675 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Soudeur(euse)
•	 Chaudronnier(ière)
> Poursuite d’études
•	 BTS Conception et réalisation en 
chaudronnerie industrielle

Mention complémentaire Technicien en soudage

u CFAI - Loire -  
Drôme - Ardèche  

Mably

ALT
ERNANCE
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environnement, propreté, sécuritépropreté, sécurité

CAP Agent de sécurité

 

> Durée des études : 2 ans
Au cours de la formation, l’élève apprend les 
techniques de prévention et de dissuasion des 
actes de malveillance et de négligence (intrusion, 
vol, dégradations, ...). Il acquiert les techniques 
de prévention et de lutte contre tout événement 
perturbant la sécurité (incendies, inondations, 
incidents techniques, ...). Les enseignements 
dispensés lui donnent les capacités pour participer 
au maintien des conditions normales d’hygiène et 
de sécurité. Il est également formé à l’administration 
des premiers secours aux blessés ou aux personnes 
prises de malaise.
Seul ou en équipe, le diplômé exerce ses fonctions 
dans des espaces ouverts au public ou non, de 
nature industrielle, commerciale, hospitalière, 
privative, culturelle ou sportive.
L’insertion professionnelle peut se réaliser sur des 
emplois offerts par des entreprises disposant de leur 
propre service de sécurité, des entreprises  

prestataires de services en matière de sécurité ou 
des structures du secteur public.
En fonction de son expérience et de ses attentes, 
le diplômé pourra évoluer vers d’autres emplois : 
le transport de fonds, la télésurveillance, la 
protection physique des personnes, la surveillance 
aéroportuaire, les équipes cynophiles, ...

> Organisation des études
•	 1980 heures d’enseignement annuel
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 15 semaines réparties sur 
2 ans
> Débouchés professionnels
•	 Agent(e) de sécurité 
•	 Maître chien 
•	 Convoyeur(euse) de fonds
> Poursuite d’études
•	 Bac pro 
•	 Brevet professionnel

Durée des études : 2 ans

u Lycée professionnel Arago 
Roanne
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Diplôme d’État d’accompagnant 
éducatif et social

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Perreux (CFPPA) 

> Durée des études : 2 ans
L’accompagnant éducatif et social aide au quotidien 
des enfants, des adultes ou des personnes âgées 
vulnérables ou en situation de handicap. Il les 
accompagne dans les actes de la vie courante (la 
toilette, les tâches ménagères, les déplacements, ...), 
et les aide à avoir une vie sociale. Il travaille 
en relation avec des professionnels du secteur 
médical, social et/ou éducatif (médecins, infirmiers, 
enseignants, …), sans se substituer à eux.
En fonction de sa spécialisation, l’accompagnant 
éducatif et social peut être amené à exercer sa 
profession chez des particuliers (au domicile d’une 
personne âgée, par exemple), en structure collective 
(maison d’accueil spécialisée, centre d’hébergement et 
de réinsertion sociale, maison de retraite, …), en milieu 
scolaire (école, collège, lycée ou centre de formation).
Discrétion, tact et dynamisme sont les qualités 
essentielles de l’accompagnant éducatif et social. 
Il sait aussi se montrer patient pour instaurer une 
relation de confiance et d’écoute avec les personnes 
dont il s’occupe.
À noter : ce diplôme est délivré par unités capitalisables.

> Organisation des études
•	 525 heures au maximum en centre de 
formation et au moins 840 heures en entreprise 
(stage, employeurs) pour un parcours complet 
- Possibilité de réduction de la durée de 
formation suivant le niveau d’entrée et les 
acquis professionnels
> Débouchés professionnels et poursuite 
d’études
•	 Les accompagnants éducatifs et sociaux 
peuvent poursuivre leur formation et préparer 
des DE des secteurs social et paramédical, en 
bénéficiant d’allègements de formation : DE 
d’aide-soignant, d’auxiliaire de puériculture, 
de moniteur éducateur, de technicien de 
l’intervention sociale et familiale, ...

Durée des études : 1 an
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Durée des études : 10 mois en 
voie directe et jusqu’à 2 ans en 
voie professionnelle (contrat de 
professionnalisation et contrat d’apprentissage)

Diplôme d’État d’aide-soignant 
(DEAS) 

u IFSI Centre Hospitalier de Roanne

> Durée des études : 2 ans
Former des soignants qui accompagnent les 
personnes dans leurs activités de la vie quotidienne, 
qui contribuent à leur bien-être dans une approche 
globale en prenant en compte la dimension 
relationnelle.
5 blocs de compétences répartis en 10 modules, 770 
h (dont 21 h pour l’obtention de l’AFGSU)
Formation clinique : 22 semaines, 770h

> Conditions d’admission
•	 Aucune condition de diplôme requise. 
•	 Avoir 17 ans au moins à la date d’entrée en 
formation.
•	 La sélection des candidats est effectuée par un jury 
de sélection sur la base d’un dossier et d’un entretien 
destinés à apprécier les connaissances, les aptitudes 
et la motivation du candidat à suivre la formation.

> Organisation des études
•	 1 540 heures d’enseignement dont 22 semaines de 
stages en milieu hospitalier et extrahospitalier

> Débouchés
Exercice de la profession d’aide-soignant en milieu 
hospitalier et en milieu extrahospitalier, le plus 
souvent dans une équipe pluriprofessionnelle.

Durée des études : 1 an
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Diplôme d’État de Technicien de 
l’Intervention sociale et familiale

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Perreux (CFPPA) 

> Durée des études : 2 ans

Allié des familles en difficulté passagère, le TISF 
(technicien de l’intervention sociale et familiale) 
intervient dans des situations très précises. Personne 
gravement malade, femme qui vient d’accoucher, 
parent isolé ou qui élève seul un enfant handicapé, 
personnes en situation de précarité ou d’exclusion 
en réinsertion : autant de situations dans lesquelles 
le TISF apporte une aide précieuse (ménage, 
courses, éducation des enfants, ...) à la vie 
quotidienne mais aussi accomplit un véritable travail 
d’accompagnement psychologique et social.
Ce professionnel exerce souvent à domicile, mais 
aussi au sein d’établissements ou de services 
sociaux (foyers de l’enfance, résidences du 3e 
âge, ...). Être organisé et ouvert aux problèmes des 
autres ne suffit pas : il faut faire preuve de tact et 
respecter le mode de vie des familles.
À noter : ce diplôme est délivré par unités 
capitalisables.

> Organisation des études
•	 950 heures au maximum en centre de 
formation et au moins 8 mois en entreprise 
(stage, employeurs) pour un parcours complet 
- Possibilité de réduction de la durée de 
formation suivant le niveau d’entrée et les 
acquis professionnels
> Débouchés professionnels et poursuite 
d’études
•	 Le TISF est employé par des organismes 
privés, des associations d’aide à domicile et des 
organismes publics ou semi-publics (conseils 
généraux, caisses d’allocations familiales, ...).
•	 Les TISF qui le souhaitent peuvent entamer 
une autre formation du secteur social tout en 
bénéficiant d’allègements de formation (ex. 2 
des 4 domaines de la formation préparant au DE 
de moniteur éducateur). S’ils souhaitent intégrer 
une formation conduisant à un DE de niveau 

ALT
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Durée des études : 18 mois en 
voie directe et jusqu’à 2 ans en 
voie professionnelle (contrat de 
professionnalisation et contrat d’apprentissage)

post-bac (ex. DE Éducateur spécialisé, éducateur 
de jeunes enfants) ils feront l’objet d’un 
positionnement des acquis de leur formation et 
de leur expérience professionnelle. À l’issue de 
ce positionnement, ils pourront bénéficier d’un 
allègement dans la limite d’un tiers de la durée 
de la formation.
•	 Les techniciens de l’intervention sociale et 
familiale et les travailleuses familiales peuvent 
également suivre une formation particulière 
leur permettant d’exercer comme délégué à la 
tutelle ou conseiller conjugal et familial.

santé, social
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CAP Accompagnement éducatif à la 
petite enfance

u Lycée des Métiers Étienne-Legrand 
Le Coteau

u MFR  de Vougy 
Vougy 

 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire de ce CAP est un professionnel de 
l’accueil et de la garde des jeunes enfants. Par 
ses activités (aide à la prise des repas, soins 
d’hygiène corporelle, jeux divers, ...), il contribue à 
leur éducation. Il les aide à acquérir leur autonomie 
(vestimentaire, alimentaire, motrice) et participe à 
leur développement affectif et intellectuel.
En outre, il assure l’entretien courant et l’hygiène des 
locaux et des équipements.
Le diplômé peut travailler en école maternelle, en 
crèche, en halte-garderie ou en centre de vacances. 
Il exerce souvent les fonctions d’agent territorial 
spécialisé des écoles maternelles (ATSEM).

> Voies de formation
•	 Formation initiale et en apprentissage en 
2e année de CAP pour le Lycée des Métiers 
Étienne-Legrand
> Organisation des études
•	 1080 heures d’enseignement annuel 
•	 Temps de formation en milieu professionnel : 
16 semaines réparties sur 2 ans
> Débouchés professionnels
•	 Agent, animateur(trice) crèche 
•	 Aide auxiliaire de puériculture
•	 Aide éducatrice jeune enfant
> Poursuite d’études
•	 1ère pro du bac professionnel 
Accompagnement, soins et services à la 
personne 
•	 Concours de la fonction publique territoriale 
d’ATSEM (Agent territorial spécialisé des écoles 
maternelles)

Durée des études : 2 ans

CAP Services aux personnes et vente 
en espace rural

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (LEGTA)

> Durée des études : 2 ans
Employé qualifié dans les structures liées aux 
services aux personnes, à l’accueil ou à la vente.
> Condition d’admission
•	 Procédure Affelnet post 3ème

> Organisation des études
•	 Pour plus d’informations, consultez notre site 
internet : eplea-roanne-noiretable.fr
> Débouchés professionnels
•	 Employé(e) qualifié(e) en maison de retraite, 
centre de loisirs, restaurant d’entreprise
•	 Employé(e) qualifié(e) en petit magasin de 
proximité
> Poursuite d’études
•	 Bac pro

Durée des études : 2 anspossible
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Bac pro Services aux personnes et 
aux territoires SAPAT

u EPL Roanne Chervé Noirétable 
Site de Chervé (LEGTA)

u MFR de Vougy 
Vougy 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du bac pro services aux personnes et aux 
territoires organise des services destinés à mettre en 
valeur les territoires ruraux : services à la personne, 
prestations liées aux transports, aux loisirs, aux 
activités culturelles et sportives, au tourisme, ...
En fonction des besoins qu’il a identifiés, il conçoit 
une offre de services adaptée aux populations rurales 
(en termes de consommation, de santé, ...). Il définit 
la prestation, évalue ses coûts, la met en oeuvre et 
assure son évaluation.
Le bachelier travaille essentiellement comme 
intervenant ou cadre intermédiaire dans les 
structures de services à la personne (dans les 
associations comme l’ADMR, des organismes 

publics ou des entreprises privées). Il peut organiser 
une intervention chez une personne dépendante, 
en allouant les moyens humains et matériels 
nécessaires aux besoins de celle-ci. Mais il peut 
aussi intervenir directement auprès de cette 
personne en l’accompagnant dans les actes de la 
vie quotidienne (toilette, préparation des repas, ...), 
en organisant des activités d’animation destinées à 
maintenir son autonomie, et en élaborant un projet 
individualisé garantissant son bien-être.
Il peut également travailler dans des collectivités 
territoriales (pour organiser des activités culturelles, 
de valorisation patrimoniale ou des manifestations 
locales) ou dans des gîtes (pour le développement 
du tourisme rural). Enfin, il peut choisir de créer sa 
propre structure dans le domaine des services. 

> Organisation des études
•	 650 heures d’enseignement annuel
> Débouchés professionnels
•	 Aide-soignant(e)
•	 Auxiliaire-puériculteur(trice)
•	 ATSEM
> Poursuite d’études
•	 Concours du social et de la santé 
•	 BTS ESF

Durée des études : 3 ans
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Bac pro Accompagnement soins et 
services à la personne 

u Lycée des Métiers Étienne-Legrand 
Le Coteau 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du baccalauréat professionnel 
« Accompagnement, soins et services à la personne » 
possède les compétences nécessaires pour travailler 
auprès de familles, d’enfants, de personnes âgées 
ou de personnes handicapées. Sa mission : les 
assister dans tous les actes de la vie quotidienne et 
les aider à maintenir leur vie sociale. Dans le cadre 
de ces activités, il est amené à collaborer avec les 
professionnels de santé, des travailleurs sociaux et 
des partenaires institutionnels.
L’option « en structure » prépare le diplômé à 
exercer plus spécifiquement auprès de personnes 
dépendantes dans les établissements sanitaires, 
sociaux et médicosociaux. Il prend part aux différents 
soins, et peut être amené à participer à des activités 
de gestion et de promotion de la santé en lien avec le 
projet d’établissement.

> Voies de formation
•	 Formation initiale et en apprentissage dès 
la classe de 1ère et terminale pour les bac 
professionnels
> Organisation des études
•	 1188 heures d’enseignement annuel
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines réparties sur 
3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Assistant(e) établissements d’hébergements 
pour les personnes âgées dépendantes (EHPAD)
•	 Structures d’accueil de la petite enfance
•	 Assistant(e) unités CANTOU (spécialisées dans 
la prise en charge des personnes atteintes de la 
maladie d’Alzheimer)
> Poursuite d’études
•	 BTS Économie sociale et familiale
•	 Concours d’auxiliaire de puériculture, Diplôme 
d’État d’infirmier

Durée des études : 3 ans
> Durée des études : 2 ans
Sciences et techniques sanitaires et sociales, 
biologie et physiopathologie, sciences physiques 
et chimiques, maths, ... le bac ST2S concerne tous 
ceux qui souhaitent évoluer dans les domaines du 
social et du paramédical. 
Ce bac s’adresse aux élèves intéressés par les 
relations humaines et le travail sanitaire et social. 
Qualités souhaitées : autonomie, esprit d’initiative, 
sens du contact, aptitude à communiquer et à 
travailler en équipe.

> Organisation des études
•	 1026 heures d’enseignement annuel
> Poursuite d’études
•	 Diplôme d’État d’Infirmier
•	 EFTS (Assistant de services sociaux, éducateur 
de jeunes enfants, éducateur spécialisé)
•	 BTS ou BUT d’imagerie médicale, de 
diététique, esthétique, de services et prestations 
des secteurs sanitaire et social, conseiller en 
économie sociale et familiale
•	 Licence (STAPS, Sciences Éducation, 
Psychologie, …) 
•	 Autres formations possibles : Auxiliaire de 
puériculture, aide-soignant(e), secrétaire 
médical(e)

Baccalauréat Sciences et 
technologies de la santé et du social

u Lycée Albert-Thomas 
Roanne 

Durée des études : 2 ans

possible
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Bac pro Métiers de la mode  
Option vêtements

u Lycée Carnot 
Roanne 

> Durée des études : 2 ans
Le titulaire du bac pro Métiers de la mode-vêtement 
intervient dans le cadre de fabrications en petites 
séries et dans le suivi des productions en grandes 
séries. Il exerce en atelier, en bureau d’études, ou en 
bureau des méthodes.
L’agent technique d’atelier ou de bureau d’études 
des industries de l’habillement est en charge de la 
réalisation des prototypes. Il intervient tout au long 
de la chaîne de fabrication du vêtement : définition, 
industrialisation, réalisation, assemblage et contrôle 
des éléments constituant le vêtement. En phase 
de conception, il travaille en collaboration avec le 
modéliste, chargé de réaliser le vêtement. Il l’aide 
dans la préparation des patronnages et la réalisation 
du prototype. En phase d’industrialisation, il élabore 
les différentes tailles du vêtement à partir d’un logiciel 
de PAO et procède à la coupe. Il participe, par 
ailleurs, à l’amélioration des processus de production. 
En fin de production, il contrôle la qualité du produit 
fini. Il intervient dans le cadre de fabrications en 
petites séries et dans le suivi des productions en 
grandes séries.
Le titulaire du bac pro Métiers de la mode peut 
évoluer vers des fonctions de technicien supérieur 
modéliste ou de technicien supérieur des méthodes 
d’industrialisation, après expérience ou/et une 
formation complémentaire.

> Organisation des études
•	 800 heures d’enseignement annuel
•	 Temps de formation en milieu professionnel 
(stages en entreprise) : 22 semaines semaines 
réparties sur 3 ans
> Débouchés professionnels
•	 Technicien(ne) conception de modèles
•	 Technicien(ne) en industrialisation de produits
> Poursuite d’études
•	 BTS Industrie des matériaux souples
•	 BTS Mode 
•	 Diplômes des métiers d’art 

Durée des études : 3 ans

textile
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Viens passer une journée 
dans la peau d’un(e) apprenti(e)

Attiré(e) par l’apprentissage ? 

revient en 2023

Découvre la vie d’apprenti(e)  
dans un établissement du Roannais 
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