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Amateurs d’art, de gastronomie et de terroir, RTO revient cette année ravir vos yeux et vos papilles pour une parenthèse 
exceptionnellement savoureuse.
Au menu de RTO cette année, des classiques, des nouveautés, des surprises et surtout une bonne ambiance pour passer un 
moment délicieux. 
Dîners dans le noir, soirée dégustation avec deux Meilleurs Ouvriers de France, plus d’une vingtaine de restaurateurs Roannais 
ou encore la traditionnelle soirée de clôture qui vous fera voyager, c’est tout le savoir-faire Roannais qui sera mis à l’honneur.
 Au théâtre, aux Halles Diderot, dans les restaurants ou encore au Scarabée, préparez-vous à être transporté dans le délicieux 
monde de la cuisine Roannaise. Artistique et chaleureuse, l’ambiance de cette 17e édition promet une expérience unique à 
ne pas manquer. 
Depuis 2003, nous avons réussi à marier le spectacle vivant et l’excellence de nos restaurateurs roannais, la finesse de nos 
métiers de bouche et le savoir-faire de nos viticulteurs. Plus qu’une fierté Roannaise, RTO témoigne de la vitalité de notre 
territoire qui sait se réinventer en préservant ses traditions.

 Un moment de fête qui n’attend que vous ! 
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Les réservations s’effectuent directement auprès des res-
taurants. Les dîners-spectacles démarrent à 20h et les 
déjeuners à 12h30. Merci de respecter ces horaires pour 
le bon déroulement des soirées.

	    LUNDI 30 SEPTEMBRE 

ROANNE
HALLES DIDEROT 
Soirée Dégustation
De 18h30 à 20h30 / de 21h à 23h
04 77 23 20 57 / 18€ & 14€ (à partir de 20 places achetées)

	   MERCREDI 2 OCTOBRE 

LE COTEAU
MA CHAUMIÈRE (DÎNER DANS LE NOIR) 
The Fallen Birds / Musique du Monde
04 77 67 25 93 / 40€

ROANNE
LES DÉZINGUÉS
Duo Buenos Aires / Musique du Monde
09 84 39 55 39 / 39€

	   JEUDI 3 OCTOBRE

BRIENNON
FAUBOURG ST-HILAIRE
Marion Elgé / Chanson française
04 77 78 52 90 /40€

ROANNE
AU SUD-OUEST
Duo Buenos Aires / Musique du Monde
04 77 72 78 68/ 40€

CHEZ NINE
Padam Partie / Jazz à la française
04 77 67 38 16 /48€

L’AVENTURE
Duo gourmand / Spectacle musical 
04 77 68 01 15 / 68€

L’EMPREINTE BY YANNICK LECOQ 
Frédéric Bobin / Chanson française
04 77 63 10 52 / 60€

POCO LOCA
Calle Alegria / Musique du Monde
04 27 62 29 42 /40€

VILLEREST
CHÂTEAU DE CHAMPLONG
The Fallen Birds / Musique du Monde
04 77 69 69 69 / 69€

	   VENDREDI 4 OCTOBRE

LA PACAUDIÈRE
CHÂTEAU DE LA SALLE - MAISON DANSARD
Les Tit’Nassels / Chanson française
06 09 70 24 07 / 69€

ROANNE
LE BISTROT
In Vino Délyr / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 72 28 19 / 40€

SAINT-FORGEUX-LESPINASSE
L’ASSIETTE ROANNAISE
Duo gourmand / Spectacle musical
04 77 65 65 99 / 60€

SAINT-HAON-LE-CHÂTEL
LE GARDE MANGER
Padam Partie / Jazz à la française
04 77 62 12 01 / 30€

VILLEREST
CHÂTEAU DE CHAMPLONG
WhO is WhO / Pop Folk Claquettes
04 77 69 69 69 / 69€

	   SAMEDI 5 OCTOBRE

SAINT JEAN-SAINT-MAURICE-SUR-LOIRE
AU FOUR SAINT-JEAN
Padam Partie / Jazz à la française
04 77 62 96 04 / 40€

	   LUNDI 7 OCTOBRE

SAINT-ALBAN-LES-EAUX 
LE BISTROT DES PRINCES
WhO is WhO / Pop Folk Claquettes
04 77 62 81 09 / 40€

SAINT-HAON-LE-VIEUX 
CÔTE & VIGNES
Un sacré gueuleton / Théâtre-Cabaret
04 77 62 25 87 / 50€

	   MARDI 8 OCTOBRE

ROANNE
SALLE FONTALON 
MEMORY / réservé aux +de 60 ans (CCAS) à 14h30
04 26 24 10 16
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OFFICE DU TOURISME ROANNAIS AGGLOMÉRATION
Balade médiévale & banquet à 18h30
04 77 71 51 77 / 30€

	   MERCREDI 9 OCTOBRE

SAINT-ALBAN-LES-EAUX
LE PETIT PRINCE
Quand Brassens rencontre Boby / Chanson française
04 77 65 87 13 / 65€

ROANNE
L’AVENTURE
Un sacré gueuleton / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 68 01 15 / 68€

	   JEUDI 10 OCTOBRE

LE COTEAU
BÔ & BON
In Vino Délyr / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 68 36 22 / 30€

RIORGES
LE BISTRO BEAULIEU
Gilles Coquard & Charlotte Lee / Jazz
04 77 23 12 27 / 50€

ROANNE
L’EMPREINTE BY YANNICK LE COQ
Les Swing Girls / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 63 10 52 / 60€

LA PLACE ROUGE
Duo Czardas / Musique du monde
04 77 71 39 76 / 40€

LE TOURDION
Quand Brassens rencontre Boby / Chanson française
04 77 70 84 58 /55€

SAINT-HAON-LE-VIEUX
CÔTE & VIGNES
Aux P’tits oignons / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical 
04 77 62 25 87 / 50€

SAINT-JEAN-SAINT-MAURICE 
CÔTE A CÔTE
WhO Is WhO / Pop Folk Claquettes
04 82 77 08 22 / 40€

VILLEREST 
CUVAGE DE CHAMPLONG 
La Cuisine - Création RTO 2019 / Les Tables Roannaises
04 77 71 51 77 / 55€

	   VENDREDI 11 OCTOBRE

CHARLIEU
L’ATELIER RONGEFER
Charlotte Lee & Gilles Coquard / Jazz
04 77 60 01 57 / 60€

RELAIS DE L’ABBAYE
Quand Brassens rencontre Boby / Chanson française
04 77 60 00 88 / 58€

LE COTEAU
MA CHAUMIÈRE (DÎNER DANS LE NOIR)
Alter Duo/ Musique classique 
04 77 67 25 93 / 40€

ROANNE
LE CFA S’INVITE SUR LE MARCHÉ
Place du Marché de 9h à 12h

ROANNE 
THEÂTRE MUNICIPAL 
Table d’hôte (moi d’un doute) à 20h
04 77 71 05 68 / Tarifs de 6€ à 26€ 

SAINT-FORGEUX-LESPINASSE
L’ASSIETTE ROANNAISE
WhO Is WhO
04 77 65 65 99 / 60€

SAINT-JUST-EN-CHEVALET
HÔTEL DE LA POSTE
Calle Alegria / Musique du Monde
04 77 65 01 42 / 49€

TARARE
RESTAURANT JEAN BROUILLY
Duo gourmand / Spectacle musical
04 74 63 24 56 / 70€

VILLEREST
CHÂTEAU DE CHAMPLONG
Un sacré gueuleton / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 69 69 69 / 69€

	   SAMEDI 12 OCTOBRE

CHARLIEU
RELAIS DE L’ABBAYE
Alexandre Castillon / Chanson française
04 77 60 00 88 / 58€

NEULISE
AUBERGE DU MONT
Quand Brassens rencontre Boby / Chanson française
04 77 64 67 39 / 40€

ROANNE
RESTAURANT LAYALI
Duo Czardas / Musique du monde
04 77 78 42 24 / 40€

SAINT-HAON-LE-VIEUX
AUBERGE DU BON ACCUEIL
Un sacré gueuleton / Théâtre-Cabaret-Spectacle musical
04 77 64 40 72 / 40€

VILLEREST
AUBERGE DES HAUTS DU ROY
In Vino Délyr / Théâtre-Cabaret-Spectacle musical
04 77 69 61 01/ 40€

	   LUNDI 14 OCTOBRE

LYON
PALAIS DE LA BOURSE - DÎNER À«  4 MAINS » 
TABLES ROANNAISES & CHEFS LYONNAIS
Wilkommen, Bienvenue, Welcome ! - Les Variétés lyriques 
04 77 71 51 77 / 95€
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	   MERCREDI 16 OCTOBRE

NOTRE-DAME-DE-BOISSET
AUBERGE DE BOISSET
Les Tit’Nassels fêtent leurs 20 ans / Chanson française
04 77 62 82 73 /50€

ROANNE
ENTRE DEUX Ô
Tocade / Chanson française
04 77 23 91 03 / 59€

L’EMPREINTE BY YANNICK LECOQ
Les Frères Brothers / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 63 10 52 / 60€

SAINT-HAON-LE-VIEUX
CȎTE & VIGNES
Les Mirabelles Kitchen / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 62 25 87 / 50€

	   JEUDI 17 OCTOBRE

LE CERGNE
LE BEL’VUE
Les Tit’Nassels fêtent leurs 20 ans / Chanson française
04 74 89 87 73 / 50€

CHARLIEU
L’ATELIER RONGEFER
Les Swing Girls / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 60 01 57 / 60€

LE COTEAU
MA CHAUMIÈRE (DÎNER DANS LE NOIR)
Calle Alegria / Musique du Monde
04 77 67 25 93 /40€

POUILLY-SOUS-CHARLIEU
RESTAURANT DE LA LOIRE
Frédéric Bobin / Chanson française
04 77 60 81 36 / 60€

ROANNE
L’AVENTURE
Tocade / Chanson française 
04 77 68 01 15 / 68€

LE TOURDION
The Fallen Birds / Musique du monde 
04 77 70 84 58 / 55€

SAINT-ALBAN-LES-EAUX
LE PETIT PRINCE
Trio Gainsbourg / Chanson française
04 77 65 87 13 / 65€

SAINT-ANDRE-D’APCHON
LE LION D’OR
Les Frères Brothers / Théâtre-Cabaret-Spectacle musical
04 77 65 81 53 / 40€

SAINT-FORGEUX-LESPINASSE
L’ASSIETTE ROANNAISE
Aux P’tits oignons / Chanson française
04 77 65 65 99 / 60€

SAINT-HAON-LE-VIEUX
CÔTE & VIGNES
Alexandre Castillon / Chanson française
04 77 62 25 87 / 50€

	   VENDREDI 18 OCTOBRE

LE CERGNE
LE BEL’VUE 
Trio Gainsbourg / Chanson française
04 74 89 87 73 / 50€

LE COTEAU
MA CHAUMIÈRE (DÎNER DANS LE NOIR)
Tocade / Chanson française
04 77 67 25 93 /40€

JOUX
LE TILIA
Kat / Musique du Monde
04 74 05 19 46 / 58€

MABLY
CFA DU ROANNAIS (DÉJEUNER)
Aux P’tits oignons / Théâtre-Cabaret-spectacle musical
04 77 44 83 55 / 40€

NEULISE
AUBERGE DU MONT
Les Swing Girls / Théâtre-Cabaret-Spectacle musical
04 77 64 67 39 / 40€

POUILLY-SOUS-CHARLIEU
RESTAURANT DE LA LOIRE
Alexandre Castillon / Chanson française
04 77 60 81 36 / 60€

ROANNE
LA PLACE ROUGE
Les Frères Brothers / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 71 39 76 / 40€

SAINT-HAON-LE-VIEUX
AUBERGE DU BON ACCUEIL
The Fallen Birds / Chanson française
04 77 64 40 72 / 40€

VILLEREST
CUVAGE DE CHAMPLONG
The Peggy Lee Songbook / Jazz
04 77 69 69 69 / 49€

RESTAURANT LAC DE VILLEREST
Alter duo / Musique classique
04 77 23 54 17 / 40€
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	   SAMEDI 19 OCTOBRE

AMBIERLE
MAISON DE PAYS 
Tablée de la Confrérie du Vieux Pressoir  à 18h
04 77 65 62 33 - 06 88 98 55 03 / 22€ (intronisation uni-
quement 10€)

CHARLIEU
CÔTÉ SAVEURS
Tocade / Chanson française
09 87 30 11 97 / 50€

GREZOLLES
LE GEORGET
Peggy Lee SongBook / Jazz 
04 77 62 56 52 /52€

LE CERGNE
LE BEL’VUE
Kat / Musique du Monde
04 74 89 87 73 / 50€

POUILLY-SOUS-CHARLIEU
RESTAURANT DE LA LOIRE
Les Mirabelles Kitchen / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 60 81 36 / 60€

ROANNE
MUSÉE JOSEPH-DÉCHELETTE 
Dictée gourmande à 15h
06 15 01 83 99 / entrée libre

JARDINS DU MUSÉE
Le petit-déjeuner à 9h et à 10h30
04 77 23 20 57 / 5€

L’UN VERSE
Trio Gainsbourg / Chanson française
04 77 67 02 63 / 30€

SAINT-PRIEST-LA-ROCHE
LE RELAIS DU CHÂTEAU DE LA ROCHE
Aux P’tits oignons/ Chanson française 
04 77 64 91 36 / 35€

	   DIMANCHE 20 OCTOBRE

POUILLY-SOUS-CHARLIEU
RESTAURANT DE LA LOIRE (DÉJEUNER)
Marion Elgé / Chanson française
04 77 60 81 36 / 60€

CHAMPOLY
SALLE DES FÊTES - L'ÉTINCELLE GOURMANDE
Goûter-spectacle - de 16h à 19h 
06 71 17 61 19 / 13€

COPLER
Le petit-déjeuner à 9h et à 10h30
www.copler.fr / 5€

	   MARDI 22 OCTOBRE

SAINT-FORGEUX-LESPINASSE
L’ASSIETTE ROANNAISE
Bazar & Bémols / Chanson française
04 77 65 65 99 / 60€

	   MERCREDI 23 OCTOBRE

COMMELLE-VERNAY
AUBERGE DU BELVÉDÈRE
Les Swing Cockt'Elles / Théâtre-Cabaret - Spectacle musical
04 77 72 94 55 / 30€

ROANNE
LE TOURDION
Bazar & Bémols / Chanson française
04 77 70 84 58 / 55€

SAINT-ALBAN-LES-EAUX
LE PETIT PRINCE
Marion Elgé / Chanson française
04 77 65 87 13 / 65€

	   JEUDI 24 OCTOBRE

LE CERGNE
LE BEL’VUE
Bazar & Bémols / Chanson française
04 74 89 87 73 / 50€

LE COTEAU
L’ATELIER LOCAVORE
Les Tit’Nassels / Chanson française
04 77 68 12 71 / 48€

ROANNE 
L’AVENTURE
Interprètes / Chanson française
04 77 68 01 15 / 68€

LE BOUCHON DES HALLES
In Vino Délyr / Théâtre-Cabaret
04 77 70 02 38 / 45€

L’EMPREINTE BY YANNICK LECOQ 
Swing Cockt'Elles / Théâtre-Cabaret-Spectacle musical
04 77 63 10 52 / 60€

SAINT-ALBAN-LES-EAUX 
LE BISTROT DES PRINCES 
Bo Trio / Jazz
04 77 62 81 09 / 40€

VILLEREST
CHÂTEAU DE CHAMPLONG
Les Mirabelles Kitchen / Théâtre-Cabaret-Spectacle musical
04 77 69 69 69 / 69€

	   VENDREDI 25 OCTOBRE

CHARLIEU
L’ATELIER RONGEFER
Swing Cockt'Elles / Théâtre-Cabaret-Spectacle musical
04 77 60 01 57 / 60€

LE COTEAU 
HÔTEL DES LYS
Frédéric Bobin / Chanson française 
04 77 68 46 44 / 38€

RIORGES
LE SCARABÉE / LES TABLES ROANNAISES
Soirée de Clôture de RTO à 19h30
04 77 71 51 77 / 35€
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	   VENDREDI 25 OCTOBRE 

ROANNE
LE TOURDION
Interprètes / Chanson française
04 77 70 84 58 / 55€

	   SAMEDI 26 OCTOBRE

REGNY
SALLE DES FÊTES 
Dîner-spectacle à 20h - Mirabelles Kitchen
06 95 43 48 20 / 20€

	   DIMANCHE 27 OCTOBRE

SAINT-MARCEL-D’URFÉ
LE RELAIS D’URFÉ (DÉJEUNER)
Bo Trio / Jazz 
04 77 62 79 93 / 47,50€

	   MERCREDI 30 OCTOBRE

SAINT-ALBAN-LES-EAUX
LE PETIT PRINCE
Mirabelles Kitchen / Théâtre-Cabaret-Spectacle musical
04 77 67 85 13 / 65€
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LES TIT’NASSELS
Les Tit’Nassels fêtent leurs 20 ans de carrière ! Depuis 1998, 
après 10 albums et plus d’un millier de concerts, Axl & So-
phie continuent d’offrir à leur public fidèle leurs chansons 
naviguant entre humour acerbe, mélancolie et commen-
taire social percutant. Depuis 2013, le duo s’est transformé 
en quatuor avec la tournée Soyons fous ! Puis avec En plein 
cœur en 2016. Aujourd’hui, c’est donc logiquement que le 
quatuor prendra à nouveau la route pour fêter dignement 
ces deux décennies de carrière avec un programme «  spécial 
20 ans », qui revisite les nouvelles comme les anciennes chan-
sons. Avec Sophie SIGNORET (chant), Axl MATHOT (chant et 
guitares), David GRANIER (batterie) & Romain GARCIA (basse).
www.lestitnassels.com 

INTERPRÈTES
Séparément d’abord. ENZO ENZO, avec le guitariste Eliot 
WEINGAND, présentera des ballades sensibles, aux textes 
écrits de "belles pattes", extraits d’un répertoire mitonné 
avec exigence depuis 30 ans. Laurent VIEL, accompagné 
aux guitares par Thierry GARCIA, vous proposera de tirer 
au sort dans un chapeau un mot associé à une chanson 
qu’ils interpréteront sur le champ. Vous redécouvrirez 
des chansons françaises populaires revisitées pour mieux 
en faire résonner le sens, l’humour ou l’émotion ou bien 
quelques créations personnelles.
Ensemble enfin. ENZO ENZO & Laurent VIEL partageront 
avec leurs musiciens quelques chansons choisies pour RTO. MARION ELGÉ 

Auteur compositeur interprète, inspirée par Zazie, Calo-
gero ou bien Julien Doré, Marion ELGÉ nous dévoile une 
planète musicale, où chacune de ses références se sont 
comme «  métamorphosées », réalisée avec son fidèle 
complice David GRANIER (La Grande Sophie, Buridane, 
Les Tit’Nassels). 
Le monde de Marion ELGÉ vous tend une heureuse invi-
tation qu'on ne saurait refuser. Un monde aérien et féerique 
où Marion conte ses aventures tour à tour virevoltantes et tré-
buchantes, oscillantes ou en apesanteur mais sans jamais perdre 
l’équilibre - FRANCO FANS 
www.marion-elge.com 

TOCADE 
Duo musical sensible et sauvage porté par deux virtuoses 
qui n’ont peur de rien ! Les mots de Julie, mis en musique 
par les deux complices, sont poésie, interrogations, drôle-
rie, rêve… De fugues orientales en hip-hop désopilant, de 
Turlututu en Miss Alcool, les deux pétillantes envoûtent le 
public avec humour. Julie GARNIER à la voix, sax soprano 
& flûte traversière. RTO a eu l’occasion de l’accueillir à de 
nombreuses reprises avec Les Souricieuses. Anne-Gaëlle 
BISQUAY au violoncelle et voix. Pendant de nombreuses 
années, elle a été la Grignette des Têtes Raides et elle a aus-
si collaboré avec Yann Tiersen, Mano Solo… 
www.duo-tocade.jimdo.com

BAZAR & BÉMOLS
Trio acoustique de chanson française qui s’inspire du 
jazz, du groove, du reggae et de rythmes latins. Avec son 
2e album Habillés d’humeur, ce trio propose des titres ba-
riolés d’humeurs musicales aux thèmes variés (déclara-
tion d’amour, utilisation chronophage des smartphones, 
manifeste du retard, rupture amoureuse…). Les 3 comparses 
manient aussi bien le mot que la note (…). Une belle vitrine de la 
relève de la chanson française - FRANCOFANS. Avec Chach’, 
chant & guitares - Nine, chant, contrebasse & guitare jazz 
- Raphaël, chant, trompette, bugle, cajon & percussions.
www.bazaretbemols.com 

24.10 - L’Aventure  25.10 - Le Tourdion

04.10 - Château de la Salle 
16.10 - Auberge de Boisset

17.10 - Le Bel’vue  24.10 - L’Atelier Locavore

22.10 - L’Assiette roannaise 
23.10 - Le Tourdion  24.10 - Le Bel’vue

03.10 - Le Faubourg St-Hilaire   
20.10 - Restaurant de la Loire (déjeuner)

23.10 - Le Petit Prince

16.10 - Entre 2 Ô  17.10 - L’Aventure 
18.10 - Ma Chaumière (dîner dans le noir)

19.10 - Côté Saveurs
ALEXANDRE CASTILLON 
« Révélation Auvergne - Rhône-Alpes » en 2017, Alexandre 
CASTILLON a reçu en 2018 le prix du jury du Tremplin des  
« Poly’sons » à Montbrison. De la chanson française à fleur de 
peau, sur fond de viole de gambe et de guitare classique. Au-
tant d’histoires légères, souvent drôles, et porteuses de sens 
qu’Alexandre écrit, compose et interprète corps et âme. Il est 
accompagné de ses deux complices Frédéric DESCHODT, à la 
guitare classique, et Elie OSSIPOVITCH, à la viole de gambe, 
qui lui concoctent des arrangements allant du jazz à la pop, 
en passant par le classique et la folk. Ses textes comme ses mé-
lodies sont d’une grande limpidité et les arrangements apportent à 
l’ensemble une vraie maturité - FRANCO FANS 
soundcloud.com/alexandre-chansons 

12.10 - Relais de l'Abbaye 
17.10 - Côte & Vignes  18.10 - Restaurant de 

la Loire 
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TRIO GAINSBOURG 
Il y eut un temps où le rock n'existait pas. Ni la pop. Ni les 
yéyés. Gainsbourg chantait déjà. C'était du jazz. Les mor-
ceaux étaient souvent le fruit d'une collaboration avec 
Alain Goraguer, l’excellent arrangeur ayant travaillé pour 
Vian. C'est de ce Gainsbourg des années 50 dont il est ques-
tion ici. Le jeune chanteur vient de quitter brutalement ses 
premières amours : la peinture. Dans ses premières chan-
sons, Gainsbourg est entier et sincère. Sans stratégies com-
merciales. Le spectacle que proposent Vincent HOUPLON 
(piano), Nicolas DIONIS (contrebasse) et Sylvain ASSELOT 
(guitare chant) ravive les chansons parfois peu connues du 
Gainsbourg du début.

IN VINO DÉLYR
Duo Vocal Décalé. Chant, Amour & Vin sont les ingré-
dients principaux de ce spectacle d'humour musical. 
Deux chanteurs, « Les Allumés », se retrouvent autour du 
breuvage divin. Sylvie joue ce personnage surprenant et 
malicieux qui déguste de nouveaux cépages et dont les vo-
calises pétillent autant que le palais. Bruno est le musicien, 
qui se doit d’assurer la bonne tenue du concert et qui finit 
par succomber à la passion. Le vin, que ces deux artistes 
chantent, se goûte avec les oreilles, les zygomatiques et 
aussi avec le cœur. 
Avec Sylvie MARIN au chant & Bruno DUCHATEAU au 
chant & à la guitare.
www.wafwaf-production.fr

LES MIRABELLES KITCHEN 
Spectacle musical.
Deux artistes qui n’ont aucune chance dans le milieu du 
show-biz. Créateurs de chansons à succès, ils sont passés 
à côté des tournées internationales, des Victoires de la 
musique et même du concours de l’Eurovision. Mais qui 
sont vraiment les Mirabelles Kitchen ? Ils s’agacent autant 
qu’ils s’adorent et ils vous racontent leur histoire dans un 
spectacle mêlant compositions originales et reprises… ou 
presque ! 
Avec Virginie LACOUR et Laurent de CARVALHO.
www.greenpiste-records.com/les-mirabelles-kitchen

FRÉDÉRIC BOBIN 
Il chemine à la manière inspirée d’un promeneur solitaire, 
au rythme des mots de ses chansons folk-songs, toujours 
attentif aux intimités sociales. Un univers humaniste qui 
prend sa source autant chez Souchon et Lavilliers que Dy-
lan et Springsteen. Dans une formule intimiste en duo, 
Frédéric présente les titres de son nouvel album et revisite 
quelques chansons de ses deux albums précédents dans 
des versions denses et épurées. Avec Frédéric BOBIN, voix, 
guitares électrique & folk, accompagné par Hélène PIRIS 
(violoncelle, chœurs), Mikaël COINTEPAS (contrebasse, 
chœurs) ou Clément SOTO (guitares).
www.fredericbobin.com

QUAND BRASSENS
RENCONTRE BOBY 

Georges Brassens est né à Sète en 1921. 
Boby Lapointe est né à Pézenas, en 1922.
Six mois et trente bornes les séparent.
Ils se sont connus, ils ont été amis. 
Leurs deux univers poétiques sont lointains mais pourtant 
se touchent. C’est une balade autour de leurs chansons 
pleines de verve et d’anticonformisme.
Avec guitare et contrebasse, Sylvain ASSELOT et Vincent  
PETIT ravivent la flamme de ces deux grands de la chanson.

17.10 - Le Petit Prince 
18.10 - Le Bel’vue  19.10 - L’Un Verse 

04.10 - Le Bistrot 
10.10 - Bô & Bon  12.10 - Auberge des Hauts 

du Roy  24.10 - Le Bouchon des Halles 

16.10 - Côte & Vignes  19.10 - Restaurant de la 
Loire  24.10 - Château de Champlong   

30.10 - Le Petit Prince 

03.10 - L’Empreinte by Yannick Lecoq  17.10 - Res-
taurant de la Loire  25.10 - Hôtel des Lys 

09.10 - Le Petit Prince  10.10 - Le Tourdion
11.10 - Relais de l'Abbaye  12.10 - Auberge du Mont
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LES SWING COCKT’ELLES 
Humour musical. 
De l’impeccable ménagère des années 50 à la diva déjan-
tée, les Swing Cockt’Elles chantent la femme dans tous 
ses états. Réunies pour une soirée TV un peu particulière, 
elles provoquent des rencontres insolites au travers d’ar-
rangements inédits. Avec humour, énergie et complicité, 
elles empruntent des sentiers musicaux inattendus et 
embarquent le public dans un voyage musical à la fois 
rétro et moderne. Dans ce programme, tout semblerait 
sous contrôle si un pianiste virtuose ne s’était pas invité à 
l’improviste.
www.swingcocktelles.com 

AUX P’TITS OIGNONS 
Chansons gastronomiques ! (Création RTO 2019 - mise en 
scène Brigitte MERCIER aux fourneaux).Ils ont les chan-
sons au ventre depuis des décennies ! Ce duo s’applique 
à les partager avec tous, lors de grands banquets ou de 
dîners plus intimes. Hélène et Patrick s’attaquent résolu-
ment à la gastronomie, la bonne bouffe, la gourmandise, 
les excès, les régimes… et se demandent ce qu’il y a dans 
nos « réfrigogérateurs ». De Gotainer à Brigitte Fontaine, en 
passant par François Morel ou Oldelaf, Gilbert Lafaille ou 
Anne Sylvestre… ils cuisinent un show chaud avec l’humour 
comme épice, et la gourmandise en bandoulière ! Un peu 
de littérature de goût fait parfois du liant. 
Avec Hélène GRANGE (chanteuse) & Patrick LUIRARD 
(guitariste et chanteur).
 www.leszondits.net

LES FRÈRES BROTHERS
Humour musical.
Enfants naturels de Coluche et de Desproges nourris aux 
Frères Jacques, les Frères Brothers, quatre fous chantants, 
quatre garçons dans le vent, ont de qui tenir. Le cocktail se 
révèle détonnant ! Sur scène, ni basse, ni cuivres, ni piano. 
Les Frères Brothers n’utilisent en effet qu’un seul instru-
ment : leur voix. À capella donc, ils enchaînent compo-
sitions personnelles et parfois quelques standards de la 
chanson française. Et la performance est indéniable !
www.freresbrothers.net 

LES SWING GIRLS 
Musique, humour, swing, chanson. 
Jazzy ! Girly ! Funny ! 
Féminines prouesses.
Trois pin-up rétros, mordues de swing, dévoilent rapide-
ment leur brin de folie. 
Avec Marianne GIRARD à la guitare et au chant,  
Caroline RUELLE à l’accordéon et au chant ainsi que Violaine  
SOULIER au violon, percussions et chant.
www.swingirls.fr

23.10 - Auberge du Belvédère
24.10 - L’Empreinte by Yannick Lecoq   

25.10 - L'Atelier Rongefer

10.10 - L’Empreinte by Yannick Lecoq
17.10 - L'Atelier Rongefer 
18.10 - Auberge du Mont

10.10 - Côte & Vignes
17.10 - L’Assiette roannaise 

18.10 - CFA du Roannais (déjeuner) 
19.10 - Le Relais du Château de la Roche

16.10 - L’Empreinte by Yannick Lecoq
17.10 - Le Lion d’or  18.10 - La Place rouge

UN SACRÉ GUEULETON 
Quand la vie décide de m’accabler, je sais que je peux faire confiance 
à un Bandol, à quelques gousses d’ail et à Mozart.
Tout est dit ou presque, à l’écoute des conseils bienveillants 
en matière de bibine et de gastronomie du grand écrivain 
Jim Harrison (1937-2016). Manger, boire et vivre… Célébrons 
donc les plaisirs de la table ! Big Jim (c’était son surnom) parle 
de gastronomie avec la même verve que lorsqu’il évoque la 
littérature, la politique, l’amour des femmes ou l’amour 
tout court. En chemin, il déroule des recettes toujours ré-
jouissantes, parfois inattendues, et fait preuve d’un humour 
dévastateur à l’égard des pisse-vinaigres de tout poil. Jim 
Harrison, un Rabelais de notre temps ! À consommer sans 
modération et avec gourmandise grâce à la complicité des 
mots, des mets et de la musique ! Bon appétit ! Avec Alain 
CARRÉ, comédien et Dimitri BOUCLIER à l’accordéon.
www.dimitribouclier.com - www.alain-carre.fr

07.10 - Côte & Vignes
09.10 - L’Aventure  11.10 - Château de Cham-

plong  12.10 - Auberge du Bon Accueil
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PADAM PARTIE 
Du jazz à la française.
Du soufflet de Jo Privat aux cordes de Django Reinhardt, les 4 mu-
siciens de PADAM PARTIE (Grégory CHAUCHAT à l’accordéon, 
Nicolas MATHIEU & Cyrille DARAS à la guitare & Camille THOU-
VENOT à la contrebasse) vous emmènent dans l’atmosphère 
moite et populaire des bals musette de Paname… 
Avec la classe et la virtuosité des plus fameux orchestres 
swing musette des années 40. Les sonorités de la France 
d’hier se mélangent aux couleurs d’aujourd’hui.
www.padampartie.com 

WHO IS WHO 
Nouveau duo de jumelles Pop/Folk/Claquettes.
Leurs compositions de chansons françaises et anglaises 
offrent un spectacle autour du thème de l’identité puisque 
les sœurs sont jumelles. C’est dans l’union de leurs voix et 
de leurs rythmiques que réside la plus grande force de ce 
duo. Leur univers musical présente deux corps similaires, 
claquettes aux pieds, et deux personnalités différentes 
emmenées sur scène par une complicité originale. Rien de 
tel pour nous donner envie d’être nous-mêmes…
www.whoiswhomusic.com 

CHARLOTTE LEE 
& GILLES COQUARD
Le duo est né de la rencontre de deux âmes qui se connaissent 
depuis des milliers d’années. L’amour et la musique réunis sur 
scène et dans la vie. Une voix envoûtante, un piano délicieux, 
une basse fulgurante, des chœurs langoureux, des mélodies, 
de l’harmonie, du rythme, de la poésie… Un duo qui parcourt 
le monde et multiplie les rencontres. 
À déguster sans modération ! 
Avec Gilles COQUARD, bassiste, contrebassiste, arrangeur 
et Charlotte LEE, chanteuse et pianiste, d’un père japonais et 
d’une mère française, toujours à la frontière entre ces deux 
cultures. 
www.charlotteleemusic.com

03.10 - Chez Nine
04.10 - Le Garde-Manger  05.10 - Au Four Saint-Jean

04.10 - Château de Champlong 
07.10 - Le Bistrot des Princes  11.10 - L’ Assiette 

roannaise  17.10 - Côte à Côte 

10.10 - Le Bistro Beaulieu
11.10 - L' Atelier Rongefer

THE PEGGY LEE SONGBOOK 
Vous pensez ne pas la connaître et pourtant sans le savoir 
vous la connaissez. Outre le fait que de nombreuses de ses 
chansons illustrent régulièrement des spots publicitaires, 
elle est LA voix d’un des titres les plus connus du jazz des 
50’s… FEVER ! Elle gagnera un Oscar pour la musique de  
La Belle & le Clochard.
Le tout servi et interprété par Sylvie LOCHE au chant, Fred 
HURIEZ à la batterie, Fred NOT à la contrebasse/basse et 
Franck GUICHERD au piano/trompette.

BO TRIO 
BO pour Bande Originale.
Ce trio s'approprie quelques grandes chansons du ciné-
ma, celles dont on se souvient parfois plus que du film lui-
même. Quand le son marque plus la mémoire collective 
que l'image. De Michel Legrand à Goran Bregovic, de James 
Bond à Blanche Neige, l'occasion de redécouvrir ces belles 
mélodies. Lors du dîner, BO Trio vous proposera un quiz 
musical afin de mettre en valeur les connaissances musi-
cales et cinématographiques des convives. 
Avec Laurence FARGEAT au chant, François FORESTIER à la 
guitare et Raphaël VALLADE à la basse.

18.10 - Cuvage de Champlong 
19.10 - Le Georget

24.10 - Le Bistrot des Princes 
27.10 - Le Relais d’Urfé (déjeuner)



22 23

THE FALLEN BIRDS 
Duo 2 voix/guitare/violon/looper. 
Après avoir en parallèle sillonné les routes françaises et in-
ternationales avec CELKILT (rock celtique), Ana et Nico ont 
eu envie de sublimer cette complicité dans un projet à part 
entière : The Fallen Birds. 
Un mood beaucoup plus acoustique et posé - mais tout 
aussi intense ! Ça sonnerait un peu comme Angus & Julia 
Stone, Jeff Buckley et Agnès Obel qui se confieraient leurs 
états d’âme devant un chocolat chaud au coin du feu.
www.thefallenbirds.com 

CALLE ALEGRIA 
Le groupe chante en castillan dans une ambiance pop et 
groove aux sonorités électro. La musique de Calle Alegria 
se révèle actuelle et puissante, mais laisse apparaître une 
générosité communicative particulièrement remarquable 
lors des concerts. Textes profonds qui parlent du quoti-
dien, de l’amour, du temps qui passe avec poésie, sincérité 
et parfois mélancolie. 
Avec Patrice CERON & Angélique ESTEBAN aux guitares, 
Alice SILVEIRA à la basse et Véronique ESTEBAN au chant.
www.callealegria.com 

KAT 
Soul sauvage.
À la croisée des chemins de Tunisie et d’Australie, se pro-
mène un chat sauvage. Démarches félines, voix puissantes 
et mélodiques, Camille et In’Tissa chantent leur soul  
déstructurée comme une ode au métissage. 
Influencées par Björk, Eryka Badu et Hiatus Kaiyote, elles 
écrivent et composent en laissant la part belle à l’expéri-
mentation. Les voix se répondent, se mêlent et s’enlacent, 
portées par les guitares et les boucles, tout en contraste, 
tout en douceur saisissante. 
L’Orient se mêle au désert australien et la musique de KAT 
ronronne à vos oreilles.
You Tube/Kat Music/Facebook KatMusic95

03.10 - Poco Loca  11.10 - Hôtel de la Poste
17.10 - Ma Chaumière (dîner dans le noir)

02.10 - Ma Chaumière (dîner dans le noir) 
03.10 - Château de Champlong 

17.10 - Le Tourdion 
18.10 - Auberge du Bon Accueil 

18.10 - Le Tilia
19.10 - Le Bel’vue

DUO BUENOS AIRES 
L’histoire du tango argentin.
Deux interprètes, un bandonéoniste, Jérémy VANNE-
REAU, et un guitariste, Eric FRANCERIES. Ce duo rend 
hommage aux grands noms du tango argentin, Albert 
Hamann et Astor Piazzolla. Appliqués à faire connaître la 
formidable richesse de ce style, les deux artistes plongent 
dans l’histoire du tango, les complaintes des quartiers 
pauvres argentins, donnant à cette musique ses belles 
lettres de noblesse.
www.duo-buenos-aires.com

DUO CZARDAS 
Les plus belles mélodies des Pays de l’Est - Musique tzi-
gane - russe.
Retrouvez des harmonies à la fois tristes, mélancoliques et 
joyeuses, des pièces populaires hongroises et russes et des 
adaptations de deux des plus fameuses danses hongroises 
de Johannes Brahms. 
Avec Jérémy VANNEREAU à l'accordéon et William  
GARCIN au violon. 
www.info-groupe.com/duoczardas 

02.10 - Les Dézingués
03.10 - Au Sud-Ouest

10.10 - La Place rouge 
12.10 - Restaurant Layali
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DUO GOURMAND 
LA BONNE CUISINE 

Spectacle culinaire pour voix et piano dans lequel les 
plats servis aux convives sont chantés (airs d’opérette, 
opéra et chansons). Une belle carte pour un repas gargan-
tuesque orchestré par un « duo gourmand » tendre et ori-
ginal ! La recette est savoureuse et agréablement réalisée. 
Le duo gourmand vous met à table pour votre plus grand 
plaisir. Un spectacle comique et émouvant, à faire vibrer 
vos papilles. 
Avec Emmanuelle GUILLIER, soprano et multi-instrumen-
tiste, et Maud LE BOURDONNEC, pianiste et arrangeuse. 
www.duogourmand.org 

ALTER DUO
 DU HAUT DES GRAVES 

Composé de Julien MATHIAS à la contrebasse et de 
Jean-Baptiste MATHULIN au piano, tous deux lauréats de 
nombreux concours internationaux et diplômés du CNS-
MD de Lyon. 
Au programme : œuvres de grands compositeurs (Mozart, 
Schubert, Massenet, Saint-Saëns…), mais aussi de pièces 
moins connues tirées du répertoire de la contrebasse.
www.alter-duo.fr/ 

11.10 - Ma Chaumière (dîner dans le noir)
18.10 - Restaurant Lac de Villerest

03.10 - L’Aventure  04.10 - L’Assiette roannaise 
11.10 - Restaurant Jean Brouilly
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TARIFS
xx 18€ 
xx 14€ à partir de 20 places achetées

BILLETTERIE
xx Billetterie en ligne sur roannetableouverte.com 
xx �Permanence d’aide à l’achat de billet en ligne tous les lundis de 14h à 16h30 au service 

communication (Rez-de-chaussée de l’Hôtel de Ville)

	 Paiement par CB uniquement.

AUX HALLES DIDEROT - LUNDI 30 SEPTEMBRE, DE 18H30 À 20H30 & DE 21H À 23H
Véritable vitrine du savoir-faire et de l’excellence roannaise avec notamment la présence de Meilleurs Ouvriers de 
France, la soirée dégustation accueille près d’une quarantaine de professionnels de métiers de bouche, restaurateurs, 
viticulteurs…

xx L’Armoire
xx Au Panier des Halles
xx Cafés Thivoyon
xx Demoras Fleurs
xx La Crémerie des Halles
xx La Fournée d’Antan

xx Le Bouchon des Halles
xx Le Pot’ à vins
xx Maison Chavrier
xx Maison Grisard
xx Maison Pralus
xx Maison Séon

xx Mons Fromager Affineur
xx Pâtisserie Marcellin
xx Poissonnerie François
xx Pizzeria Bertoleone
xx Croc’Fruit

xx Le Syndicat de la Fourme de la 
Montbrison AOP et l’Association 
Départementale des Logis de 
la Loire

xx Les Producteurs fermiers du 
Roannais

xx Pré d’ici 
xx Les Brasseurs du Sornin
xx Le syndicat des Bouchers de la Loire
xx Vignerons de la Côte roannaise 

Vignoble de la Loire 
xx La Ferme des Bisons des Monts de 

la Madeleine
xx Auberge du Belvédère
xx Le Tourdion
xx La Ferme aux Biches
xx L’Atelier Locavore
xx Au Sud-Ouest
xx Le Bel’Vue
xx Ma Chaumière
xx Château de Champlong
xx Restaurant Lac de Villerest

xx L’Assiette roannaise
xx Le Petit Prince
xx Le Bistro Beaulieu
xx Côte & Vignes
xx L’Empreinte by Yannick Lecoq 
xx Restaurant de la Loire
xx Pâtisserie Chatagnier
xx Bertrand Chocolatier
xx Espaces verts de la Ville de 

Roanne

ACCUEILLENT

LES COMMERÇANTS DES HALLES DIDEROT

Une animation rythmera la soirée.

5E ÉDITION

VENDREDI 25 OCTOBRE DE 19H30 À 23H30 
Nouvelle formule - Le rendez-vous incontournable de RTO !

Le temps d’une soirée, voyagez au cœur d’univers aussi dépaysants qu’insolites et savourez des plats spécialement 
concoctés par les chefs des Tables roannaises. Embarquez cette année pour une découverte authentique des saveurs 
de la Bretagne, des Mille et une nuits… Et enfin pour terminer la soirée, ambiance Dance-floor animée par un DJ, pour 
déguster les desserts et danser jusqu’au bout de la nuit !

Soirée rythmée par la Mafia Rustre. Sur des airs traditionnels portés par une rythmique aux accents rock, hip hop 
ou jungle. Quand les thèmes de biniou dégénèrent en riffs obstinés, que la bombarde s'échappe en envolées impi-
toyables, la maîtrise et l'énergie des quatre voyous donnent toute sa dimension. Le Trio Zarafa (flûte, violon et per-
cussions) envoûtera l’ambiance des Mille et une nuits avec un répertoire de musiques orientales aux influences du 
Maghreb et de la Turquie. Fin de l'été 2017, quatre parrains de cartels bretons décident de s'associer pour écumer 
ensemble festivals et festoù-noz. Depuis, détonations de bombarde, impacts de percussions et décharges de biniou 
résonnent dans les rues. 

Avec le Bel’Vue ; Ma Chaumière ; Auberge du Mont ; L’Assiette roannaise ; Restaurant Lac de Villerest ; Le Bouchon 
des Halles ; Faubourg St-Hilaire ; Le Bistro Beaulieu 

Tarif : 35€
Réservations 04 77 71 51 77 / www.achetezenroannais.fr 
Le Scarabée - rue du Marclet - Riorges

TARIFS & BILLETTERIE
Renseignements 04 77 23 20 57
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D’ ARNOLD WESKER WILLKOMMEN, BIENVENUE, WELCOME… ! 

Lundi 14 octobre à 20h 
En 2015, RTO avait créé l’événement en produisant sa première création lyrique. Cette année, une soirée exceptionnelle 
est organisée dans la salle prestigieuse de la Corbeille, au Palais de la Bourse, à Lyon.
Le scénario
Cinq chanteurs illuminés collaborent avec les chefs des Tables roannaises pour vous proposer une soirée inédite, 
vous serez les invités d’un hôte pas comme les autres qui souhaite fêter avec ses invités un heureux événement… Tout 
en dégustant un dîner gastronomique, le public se retrouve au centre de la scène pour assister à un spectacle à 360 
degrés au sein d’une famille déjantée. Le répertoire, de Mozart à Queen en passant par des airs célèbres des comédies 
musicales, ravira le public dans toute sa diversité. Spectacle accompagné par un ensemble instrumental dirigé par 
Thibault MAUDRY.

Pour les Variétés lyriques : Jazmin BLACK GROLLEMUND, Amélie GRILLON, Alexandra HEWSON, Denis MIGNIEN 
& Guillaume PAIRE. Sur une idée originale de Guillaume PAIRE.

Pour les chefs lyonnais : Olivier CANAL - La Meunière (Lyon) & Frédéric COTE - Au Colombier (Anse). Pour les 
Tables roannaises : Olivier BOIZET - Le Château de Champlong (Villerest) ; Pierre CLARISSOU - Pâtisserie Clarissou 
(Roanne); Pierre FULACHIER - Le Bistro Beaulieu (Riorges) ; Jean-François et Pierre REURE - Le Petit Prince (Saint 
Alban les Eaux) ; Frédéric STALPORT - Ma Chaumière (Le Coteau) ; LoÏc VAILLANT - Le Bel'vue (Le Cergne).

Tarif : 95€
Réservations 04 77 71 51 77 / www.achetezenroannais.fr
www.lesvarieteslyriques.fr 
Palais de la Bourse- Salle de la Corbeille - Place de la Bourse - Lyon 

THEÂTRE - CRÉATION RTO 2019 - MISE EN SCÈNE D’ALAIN CARRÉ

Jeudi 10 octobre à 20h
Avez-vous déjà imaginé ce qui se passe de l’autre côté ? En cuisine ? Non… ?
Tant mieux, car c’est un désastre ! Tout le monde s’y déteste. On crie, on hurle, on s’engueule… Les insultes pleuvent, 
les coups bas y sont légion, les injures fusent ! C’est le coup de feu…
Vous allez assister muet, incrédule et souvent hilare à ce qui se déroule à l’envers du décor : « le personnel de la cuisine 
déteste celui de la salle à manger, et tous deux détestent le client » ; c’est-à-dire… vous !
Vous allez enfin comprendre - et vous l’aurez voulu - puisque vous êtes venus de votre plein gré et rongés par un 
appétit féroce.
Ah ! vous serez servis ! car les serveuses sont très sexy !
- Monsieur, un peu de tenue s’il vous plaît !
- Madame, regardez dans votre assiette !

La CUISINE ? Pas la peine d’en faire tout un fromage, vous finirez tous hachés menus… par gourmandise !

Avec L’Auberge du Mont - Neulise ; L’Assiette roannaise - Saint-Forgeux-Lespinasse ; Le Château de Champlong - 
Villerest ; Le Bel’Vue - Le Cergne ; Ma Chaumière - Le Coteau.

Tarif : 55€
Réservations 04 77 71 51 77 / www.achetezenroannais.fr.fr
Cuvage du Château de Champlong - Villerest
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Lancés en 2015 avec le soutien d’ERDF, RTO poursuit cette année encore l’aventure avec l’organisation de 4 soirées 
avec Frédéric STALPORT, chef du restaurant Ma Chaumière. Il vous propose de découvrir et déguster un menu les 
yeux bandés. 
Perdre ses repères, exalter ses papilles, découvrir de nouvelles saveurs, RTO vous invite à vivre une expérience humaine, 
sensorielle, conviviale, amusante et unique !
 
Soirées au profit de deux associations « Mon Regard » & «  Nos ailes froissées ».

Mercredi 2 octobre à 20h - THE FALLEN BIRDS
Vendredi 11 octobre à 20h - ALTER DUO
Jeudi 17 octobre à 20h - CALLE ALEGRIA 
Vendredi 18 octobre à 20h - TOCADE

Tarif : 40€
Réservations 04 77 67 25 93
Ma Chaumière - 3 rue St-Marc - Le Coteau

DANS LE NOIR PETIT-DÉJEUNER THÉÂTRALISÉ PAR LA CIE DEREZO

Samedi 19 octobre à 9h et à 10h30 aux jardins du musée Joseph-Déchelette à Roanne 
& dimanche 20 octobre à 9h et à 10h30 à la COPLER.
Dans l’odeur du café, posez-vous sur un tabouret. 

Au centre de « l’arène en miniature  », deux « actrices-cordon bleu  » en pleine action : gestes au rasoir et œil com-
plice, elles vous tapent la discute. Sur la tablette de sapin cirée, les deux toquées vous proposent un œuf coque,  
un jus d’orange, une madeleine… maison ! Embarquez pour 40 minutes de mangeailles et de textes couleur “histoires 
vraies”. 

Les Miscellanées culinaires du célèbre Bernard Schott sont la principale inspiration, mais vous y croiserez aussi Thierry 
Bourcy - Éloge du petit-déjeuner ; Lewis Caroll - Alice au pays des merveilles ; Alexandra Badéa - Mode d’emploi ; Marcel 
Proust - À la recherche du temps perdu ; Bernard Noël - Onze vies de fait.

Le reste, faut y croire : ça bidouille dans l’intime, dans la langue… en tendresse ! Les odeurs, les sons et les mots.
Il est conseillé de venir à jeun !

Tarif :5€
Réservation obligatoire - Tout public à partir de 12 ans - Places limitées
À Roanne : billetterie en ligne sur www.roannetableouverte.com 
À la COPLER : www.copler.fr à compter du 1er septembre 2019.
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À L'OFFICE DE TOURISME DE ROANNAIS AGGLOMÉRATION

Mardi 8 octobre à 18h30 
Pour chasser une migraine, il faut boire du bon et 
maintenir la table pleine de cervelas et de jambon ! 
Qu’on se le dise de chaumine en chaumière, suivez 
nos trois troubadours au cœur du centre ancien…  
Ils vous mettront l’eau à la bouche ! Petrus la ruse a 
plus d’un tour de magie et de jonglerie dans sa be-
sace, Dame Claire chante des rimes gaillardes et gour-
mandes au son du tambourin et le Prince des sots 
vous réserve un menu haut en couleurs du Moyen-
Âge. Prenez un mot, prenez en deux, faites cuire 
comme des œufs, saupoudrez de quelques étoiles, 
poivrez puis régalez-vous. Oyez ! Oyez ! Au carrefour 

des vieilles rues, ils sauront tous les trois vous mettre en appétit et vous repartirez le cœur léger et la panse pleine ! 

Avec Alain CARRÉ, comédien - Cédric FLAHAUT, jongleur et Claire MÉRIGOUX, chant et instruments anciens.

La balade gourmande sera suivie d’un banquet médiéval concocté par Pierre FULACHIER du Bistro Beaulieu (Riorges) 
et de Frédéric STALPORT de Ma Chaumière (Le Coteau). Venez costumé !

Tarif : 30€ (balade + banquet)
Rdv à l’Office de tourisme de Roannais Agglomération
Réservations 04 77 71 51 77 - Places limitées

EXPOSITION-PHOTOS 

« TOQUE NOTE » du Photo-Club de Roanne 
Du 23 septembre au 30 octobre
Découvrez des mises en scènes photographiques de 
quelques expressions culinaires mitonnées par les 
photographes du Photo-Club de Roanne ; mettre de 
l'eau dans son vin, noyer le poisson ou encore rouler 
dans la farine...
Ne bridez pas votre imagination, vous aurez à jouer 
aux devinettes et si vous ne trouvez pas, vous pourrez 
donner votre langue au chat ! 

Entrée Libre
Renseignements 04 77 71 51 77
Office de tourisme de Roannais Agglomération - 
Place Maréchal de Lattre de Tassigny - Roanne
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VISITE GOURMANDE 

Lundi 14 octobre de 16h à 17h30 
Évolution des formes et des styles autour des arts de la table à partir des collections du musée. Visite suivie d’un thé 
gourmand dans les salons du musée.
Tarif : 5€

SOIRÉE HALLOWEEN POUR LES FAMILLES 

Jeudi 31 octobre à partir de 17h30 
Suite au succès de l'édition précédente, nouvelles visites du musée à la lampe torche ! Frissons garantis !
Rendez-vous à 18h, 19h et 20h pour des visites guidées de 45' 

Tarif : 3€ par personne (enfant & parent)
À partir de 6 ans, sur réservation.

JOSEPH-DÉCHELETTE

DICTÉE GOURMANDE 

Samedi 19 octobre à 15h

Bibliothèque du musée Joseph Déchelette. Une proposition du Cercle littéraire & gourmand du Roannais.
Un vrai défi pour tous ceux qui, non contents d’apprécier les plaisirs de la table, aiment aussi se frotter aux difficultés 
et périls de la langue française.

Entrée libre - Réservations 06 15 01 83 99 / ginette.chatillon@orange.fr

ATELIERS & GOÛTER POUR LES ENFANTS 3-15 ANS 
Découverte d'une ou plusieurs œuvre(s) du musée, une activité plastique en lien avec la thématique et goûter. 

Jeudi 24 octobre de 10h à 11h45 - Tutti frutti (3-7 ans)
Jeudi 24 octobre de 14h à 16h30 - Tout en transparence (à partir de 8 ans)
Vendredi 25 octobre de 10h à 11h45 - Vous prendrez bien une tasse de chocolat ? (3-7 ans)
Vendredi 25 octobre de 14h à 16h30 - Mon bol de soupe (à partir de 8 ans)

Du 29 au 31 octobre 
de 10h à 11h45 (3-7 ans)
de 14h à 16h30 (à partir de 8 ans)

Tarifs : 3€ pour les 3-7 ans avec 1 accompagnant gratuit - 8€ à partir de 8 ans 

Renseignements 04 77 23 68 77 - musee@ville-roanne.fr 
Plus d’infos sur www.museedechelette.fr
22 rue Anatole France - Roanne 
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TABLE D’HÔTE (MOI D’UN DOUTE) - ACSV / THÉÂTRE DU MARAUDEUR

Vendredi 11 octobre à 20h (durée 1h20)
Cuisine / Magie / Philosophie
Étonnant et émaillé de surprises pour le plaisir de tous les sens.

Un magicien, un philosophe et quelques membres du public ne seront pas de trop pour improviser une recette extra-
vagante où rebondissements et interactivité seront de mise.
Une table d’hôtes hors normes où les étonnements vont toujours bon train, une succession quasi musicale de tours 
de magie, de plats à déguster et de réflexions à savourer, bref une sollicitation de tous les sens qui fera en sorte de ne 
laisser personne sur sa faim…
Avec Pierre CLEITMAN, Marc FELD et Sylvain THIROLLE.

Tarifs : de 6€ à 26€

ET EN PLUS
Le samedi 12 octobre de 10h à 13h
Ateliers Magie (un moment ludique et introspectif pour réfléchir à l’art et la manière de se présenter à partir d’un 
tour de magie sans difficulté technique mais complexe), Philosophie (une sensibilisation à la philosophie pour ceux 
qui n’en ont jamais fait !) et Cuisine (atelier autour du pois chiche pour apprendre à cuisiner l’houmous, le falafel et 
la socca).

Tarifs : 10€ et 5€ (places limitées)

Renseignements 04 77 71 05 68 - Plus d’infos sur www.theatrederoanne.fr
1 Rue Molière - Roanne

ATELIER PHILOSOPHIQUE ANIMÉ PAR L’ASSOCIATION LES MÉDIATIONS  
PHILOSOPHIQUES (9-14 ANS) 

Samedi 26 octobre à 15h
" L'acte de se nourrir est-il un acte de penser ? " " Que faisons-nous toute notre vie plus de deux fois par jour et sans quoi 
nous n'aurions plus d'énergie ? "La nourriture est un sujet qui peut paraître banal, trivial, et pourtant elle est essen-
tielle à la vie et indispensable à tout être vivant. Comment donc les hommes devraient-ils considérer la nourriture et 
comment ils la traitent véritablement ? L'homme est omnivore et fait sans doute partie des espèces ayant développé 
des alimentations très diverses et complexes. Les formes que peuvent prendre la nourriture à travers les aliments et 
leurs combinaisons semblent pouvoir permettre une grande abondance autant qu'une rareté. Du fast food à la haute 
gastronomie, notre façon de nous nourrir représente-t-elle forcément notre façon de penser ? ".

Entrée libre 
Renseignements 04 77 23 71 50
 www.bm-roanne.fr
30 avenue de Paris - Roanne
 

MUNICIPAL DE ROANNEMÉDIATHÈQUE ROANNAIS AGGLOMÉRATION - ROANNE

MÉDIATHÈQUE ROANNE
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MUSIQUE DANSE THÉÂTRE DE ROANNAIS AGGLOMÉRATION SERVICE CULTUREL DE ROANNAIS AGGLOMÉRATION 

APERO-ZICAL «  EN TÊTE À TÊTE »

Lundi 7 octobre de 12h30 à 13h30 
Duo danse homme-femme.
Offrir au public un espace convivial dans lequel la dégustation est au rendez-vous, une manière de donner à goûter 
la danse et la gastronomie.

Entrée libre ou petite restauration sur place (tarif 8€) 
Renseignements et réservation 04 77 71 05 68 
Théâtre municipal de Roanne - 1 rue Molière - Roanne

LES LYRES D’ERATO PRÉSENTENT LA MUSIQUE DES LANOS, CHANTS ET SPÉCIALI-
TÉS VÉNÉZUÉLIENNES (HARPES & CHANT) 

Mercredi 16 octobre à 20h
« Spécialités Latines » - Aux sons des guitares et des harpes, venez déguster la musique et les spécialités des plaines : 
les lanos, des éleveurs du Vénézuela, les Joporos, les cantos de trabajo et autres valses d’Amérique latine…

Entrée libre 
Plus d’infos sur www.aggloroanne.fr / 04 77 71 01 74 
Conservatoire de Roannais Agglomération - 9 rue des Écoles - Le Coteau

EXPOSITION « A TABLE (2) » - L’ATELIER DU COIN 

Du 14 septembre au 10 novembre
En lien avec Roanne Table Ouverte, l’Atelier du Coin, vous invite au cœur d’une exposition-vente collective autour de 
la thématique des arts de la table. À travers une sélection d’une dizaine de créateurs, La Cure revêt une ambiance 
chaleureuse, « un peu comme à la maison », propice à savourer gastronomie et créations artisanales. 
Découvrez cette sélection d'art de la table mise en valeur sur le mobilier de L’Orée du bois pour sublimer votre table 
et épater vos convives.

Exposants : Malika Ameur, mosaïque - L'Atelier Papillon, céramique - Jean-François Bazzara, tournage sur bois - San-
dra Coehlo, céramique - Marie Dubois, bois et marqueterie - Fledermaus, luminaires - MatTim créations, décoration 
végétale - Odile Pradier, porcelaine -La savonnerie du Pilat, savons - La Vitrine Flow, sérigraphie - Laurence Pasero, 
feutre - J.S Masse, mobilier bois. 

L’Atelier du Coin est une galerie associative, située à Saint-Étienne, défendant les métiers de la création et les sa-
voir-faire locaux. Dans cet espace est exposé le travail d'une trentaine de créateurs en céramique, bijoux, marque-
terie, textiles, luminaires, mosaïque, illustrations, maroquinerie et plus encore... Des objets uniques, faits main... 
parfois à la frontière de l’artisanat et de l’art.

Entrée libre
799 rue de l'Union - Saint-Jean-Saint-Maurice-sur-Loire
04 77 62 96 84 / www.lacure.fr
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LES TABLES ROANNAISES SE MOBILISENT POUR LE TÉLÉTHON
Jeudi 5 décembre à 20h - Halle Vacheresse (Chorum Alain - Gilles) - Roanne

Trilogie de mises en bouche
(Tartare de saumon, velouté de champignons de Paris et gougères au comté)

David Lardy, Le Bouchon des Halles (Roanne)

Crémeux de saumon fumé et thon, crumble parmesan, émulsion de caviar du Périgord
Christophe Guillon, Assiette Roannaise et Jean-Charles Douard, Auberge du Mont 

Paleron de veau cuisson basse température 
Jus réduit à la côte roannaise, purée de panais et carré de polenta forestière

Loïc Vaillant, Le Bel’Vue et Mickael Perret, Le Faubourg Saint Hilaire

Trilogie autour de la fourme de Montbrison
Frédéric Stalport, Ma Chaumière

Pommes golden du Pilat confites au cassis sur son sablé breton confit de baies
Olivier Boizet, Le Château de Champlong et Pierre Clarissou, Pâtisserie Clarissou

Vins Côte Roannaise

Café ou infusion

Mini papillotes - Révillon Chocolatier

Tarif : 48€ (dîner et spectacle avec le groupe de musique roannais «  les Wallaby's »)
Réservations auprès de l’Office de tourisme de Roannais Agglomération

8 Place Maréchal de Lattre de Tassigny - 42300 Roanne 
04 77 71 51 77 (chèque à l’ordre de régie Office de tourisme)

L’intégralité des bénéfices sera reversée au profit du TÉLÉTHON.

DÎNER-SPECTACLE
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De nombreuses communes de la région roannaise ont souhaité participer à RTO en programmant les Rendez-Vous 
du Terroir lors desquels vous pourrez déguster savoir-faire locaux, produits du terroir… dans une ambiance festive, 
familiale & conviviale !

RTO SE MET AU VERT

AMBIERLE

Samedi 19 octobre à 18h - Maison de Pays d’Ambierle - Le Prieuré
La Confrérie de l’Ordre du Vieux Pressoir (vins de la Côte Roannaise), vous invite à sa 1ère « Tablée », en partenariat avec 
la Maison de Pays d’Ambierle. Ateliers autour du vin, musique, buffet campagnard composé de produits locaux et 
rencontre avec des vignerons qui feront déguster leurs vins. En prime, la possibilité d’être intronisé en tant que Che-
valier dans l’Ordre du Vieux Pressoir. Un 1er rendez-vous qui en annonce d’autres, dès le début 2020, dans différents 
restaurants du Roannais. À suivre…

Tarif : 22€ (intronisation en option : 10€)
Réservation 04 77 65 62 33 / 06 88 98 55 03 - mdp.ambierle@laposte.net 

CHAMPOLY

Dimanche 20 octobre de 16h à 19h - Salle des fêtes / Goûter-Spectacle
La Compagnie Arrosoir vous présente son nouveau spectacle, créé par l'équipe et leur coach, Margot Forissier : " ils sont 
9 à chercher l'amour...parviendront-ils à trouver quelque chose? entre rencontres burlesques ou émouvantes venez 
découvrir Les nouveaux arrosés... "

Spectacle à partir de 10 ans (45’) suivi d’un goûter « local » organisé par l’Étincelle gourmande (terrines, fromages, 
brioches, confitures, fruits…).

Tarif : 13€
Réservations au 06 71 17 61 19 / letincelle.gourmande@gmail.com / www.letincellegourmande.fr 

RÉGNY

Samedi 26 octobre à 20h - Salle des fêtes / Dîner - Spectacle 
Le comité d’animation de Régny vous propose un dîner-spectacle. Au programme Les Mirabelles Kitchen. Un duo déjan-
té et fruité : « 2 artistes qui n’ont aucune chance dans le show biz » … Comme ils se présentent eux- mêmes. Au dîner, 
venez découvrir un savant mélange de produits locaux qui fera appel à vos sens.

Tarif : 20€
Réservations au 06 95 43 48 20 / animations.regny@gmail.com 
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DE CUISINE

CFA DU ROANNAIS
Mercredi 9 octobre à 12h / 12h15 pour 1h30 de cuisine
Dans les cuisines ultra-modernes du CFA, venez le temps de midi cuisiner ou vous initier sous la houlette d’un pro-
fesseur. Vous serez aidés d’un apprenti de 3e année pour réaliser un repas de 2 personnes que vous pourrez emmener 
dans une boîte isotherme pour votre dîner. Conjuguez la formation de nos apprentis, la découverte de nos locaux, 
l’expérience de nos professeurs pour ce moment d’échanges et de convivialité. 

 Tarif : 20€ par personne  (12 personnes maximum par atelier)
Réservations & Renseignements 04 77 44 83 55 / 155 route de Briennon - Mably

CHÂTEAU DE CHAMPLONG
Mercredis 2,9,16 et 23 octobre 
Venez-vous immerger dans une cuisine professionnelle, découvrir l’univers du chef Olivier BOIZET et réaliser le dîner 
qui sera servi le soir. Accueil à 16h (entrée, plat et dessert pour 2 personnes) et à 19h - accueil des invités et dîner.

 Tarif : 150€   (un atelier pour une personne, un tablier, recettes, dîner pour 2 personnes - boissons comprises et 
digestif à la cave…) 
Réservations & Renseignements 04 77 69 69 69 / 100 chemin de la Chapelle - Villerest

L’ ASSIETTE ROANNAISE
ATELIER DE CUISINE - Tous les 1ers vendredis de chaque mois de 14h30 à 18h
Vous cuisinerez entrée, plat chaud, fromage et dessert… À partir de 19h30, votre invité vient vous rejoindre pour un 
apéritif animé et un dîner pour 2 personnes (vin compris).

 Tarif : 138€   Cours de cuisine + dîner pour 2 personnes (en cadeau : le couteau ou le thermomètre de cuisson et la 
fiche recette)

COURS DE CUISINE - Tous les 1ers vendredis de chaque mois de 14h30 à 18h
Vous cuisinerez avec le chef Christophe GUILLON et vous apprendrez les techniques, les cuissons, les choix de bons 
produits... Vous repartirez avec la préparation prête à déguster à la maison.

 Tarif : 70€   (Cours de cuisine & fiche recette)

ATELIER « LES P’TITS TOQUÉS ! »
Les enfants cuisineront et travailleront dans la bonne humeur des recettes concoctées avec le chef. L’atelier leur per-
met de s’approprier de nouveaux gestes : éplucher, couper, mélanger, mixer… et de découvrir des goûts peu connus et 
d’apprécier des aliments mal aimés… 

 Tarif : 40€   

Renseignements & Réservations 04 77 65 65 99 - www.restaurant-assiette-roannaise.fr / Place de Verdun - St-For-
geux-Lespinasse

RESTAURANT LE PETIT PRINCE
ATELIERS DE CUISINE - Les vendredis 4, 11, 18 & 25 octobre après-midis 
Rendez-vous à 14h45 : accueil, café et présentation du menu.
Début du cours à 15h : préparation d’un menu complet de saison avec mise en bouche, entrée, plat et dessert entouré 
d’un cuisinier et d’un pâtissier.
19h15 : arrivée de votre invité, apéritif œnologique dans la cave animé par un vigneron de la Côte roannaise, début du 
dîner à 20h avec association mets & vins.

 Tarif : 150€   (atelier pour 1 personne, avec un guide recettes, son tablier & dîner pour 2)

ATELIERS ŒNOLOGIQUES - Les jeudis 10, 17, 24 & 31 octobre de 19h à 20h30 
Venez partager un moment d’échange autour du vin. Max et Raphaël MARGERIT, le sommelier du restaurant vous 
présenteront en octobre un domaine situé en Ardèche - Vallée du Rhône, Château et Terres Les Amoureuses (diffé-
rents cépages : Grenache, Syrah, Merlot, Marsanne, Roussanne et même Touriga nacional, célèbre cépage portugais 
de la Vallée du Douro… Une première en France). Dans l’ancienne cave de l’Hôtel des Princes : la cave Treille, aménagée 
en petit salon cosy. 

 Tarif 30€   avec possibilité de poursuivre la soirée au restaurant, avec une formule "plat, fromage, dessert et vin 
surprise" et une animation autour des «  arômes du vin » pour 30€ par personne.

Réservations & Renseignements 04 77 65 87 13 
contact@restaurant-lepetitprince.fr - www.restaurant-lepetitprince.fr 
28 rue des Marronniers - St-Alban-les-Eaux

TERROIRS (CAVE À VIN / ÉPICERIE FINE)
ATELIER ŒNOLOGIQUE - Dimanche 6 octobre de 11h à 13h 
Autour d’un plateau de fruits de mer (Maison Damais) et de fromages (Le Palais gourmet), venez passer un moment 
de convivialité, tout en découvrant les vins de nos belles régions viticoles. Avec Jean-Jacques BANCHET, sommelier 
& Sébastien ETAIX, caviste.

 Tarif : 35€ par personne  

ATELIER ŒNOLOGIQUE - Dimanche 20 octobre de 11h à 13h
Autour d’un plateau de charcuterie (Maison Demont) et de fromages (Le Palais gourmet), venez passer un moment 
de convivialité, tout en découvrant les vins de nos belles régions viticoles. Avec Jean-Jacques BANCHET, sommelier 
& Sébastien ETAIX, caviste.

 Tarif : 35€ par personne  
17 place Georges Clemenceau - Roanne 
Réservations & Renseignements 09 67 40 27 61 - 06 77 17 78 51 - sebastien.etaix@orange.fr

PÂTISSERIE CLARISSOU
Tous les jeudis soirs de 18h à 21h - Toute l'année.
Un atelier pour maîtriser les techniques et astuces du chef pâtissier et épater vos invités avec un dessert époustouflant !

 Tarif : 65€   ( fiches recette)
Réservations & Renseignements 04 77 60 72 04 - www.patisserie-clarissou.fr 
52 rue Jean Jaurès - Roanne



46 47

À L’HONNEUR DANS RTO

Vendredi 11 octobre de 9h à 12h à Roanne
Comme chaque année une nouvelle promotion du CFA du Roannais débarquera avec ses casseroles 
sur la place du marché. Riche de cette expérience façon Top Chef, les jeunes en 3e année de formation 
en Mention Cuisine et Pâtisserie arpenteront les stands pour trouver les meilleurs produits à travailler 
devant le public. Ainsi les dégustations d’une bouchée salée ou sucrée s’enchaîneront en fin de mati-
née pour le plus grand plaisir des fidèles gastronomes.

LE CFA S’INVITE SUR LA PLACE DU MARCHÉ 
SPECTACLE SENIORS
Mardi 8 octobre à 14h30
Spectacle  MEMORY 

Un hommage à nos chers disparus en passant par Brel, 
Piaf , Barbara, Dalida mais aussi Johnny, France Gall, 
Maurane, Aznavour, Michel Berger, Balavoine...  
De l’émotion , de la joie, des souvenirs… Deux voix en 
parfaite harmonie qui interprètent brillamment notre 
chanson française la plus précieuse. Spectacle organisé 
dans le cadre de la Semaine bleue, ouvert à toutes les 
personnes de plus de 60 ans résidant à Roanne.
Salle Fontalon - ROANNE
 

CLUBS SENIORS
Mercredi 2 octobre à 14h30
Club Suzanne Lacore

Avec Alexandre CASTILLON (chanson française). Auteur, compositeur et interprète, il est accompagné par Frédéric 
DESCHODT à la guitare classique et Elie OSSIPOVITCH, à la viole de gambe.
Rue Bravard - ROANNE - 04 77 70 97 41

Mercredi 16 octobre à 12h
Club Jean Puy

L’Escamoteur - Humour et magie avec Thierry NADA-
LINI. L’illusionnisme est vieux comme le mensonge 
est vieux comme le monde ! L’escamoteur n’est pas une 
célébrité d’un jour ! Il y a plus de vingt ans que cet habile 
bonimenteur exerce ses talents sur les pavés brûlants, hu-
mides ou poudreux. Inventeur de la poudre Persane, du 
papier infalsifiable et du taffetas pour les cors, il vous fera 
participer à ses tours de passe-passe. Laissez-vous fasciner 
par ce parieur de bouteilles, ce brigand du trottoir !
Rue Jean Puy - ROANNE - 04 77 70 97 44

Mercredi 23 octobre à 14h30
Club Paul Vernay

Bazar & Bémols - Chanson française à trois voix bien dosées, des textes subtils et une énergie positive ! Les trois 
musiciens multi-instrumentistes (Chach’, Nine & Raphaël) swinguent avec bonheur ! www.bazaretbemols.com 
Place Victor Hugo - ROANNE - 04 77 70 97 43

�Inscriptions CCAS / Pôle d’animation et de prestations aux seniors à partir du 16 septembre / 04 26 24 10 16

RTO AU CENTRE HOSPITALIER 
Un déjeuner sera servi le jeudi 17 octobre aux patients du centre hospitalier grâce à la partici-
pation de nombreux chefs bénévoles des Tables roannaises (Sébastien CHOULY - Le Tourdion ; 
Mickaël PERRET - Faubourg St-Hilaire ; Dominique PILATI - Pâtisserie Pilati ; Frédéric STALPORT 
- Ma Chaumière ; Loïc VAILLANT - Le Bel’Vue,…) qui interviendront aux côtés des cuisiniers de 
l’hôpital. Bonvers et Aurélia accueilleront le spectacle Terre promise avec Laëtitia CARBONNELLE.
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DU JARDIN À LA TABLE
Une exposition qui ne vous coûtera pas 
un radis !

Du 1er au 31 octobre tous les jours sauf di-
manche 
De la terre nourricière à la terre argileuse laissez-vous 
porter par le plaisir de la découverte des plantes et lé-
gumes et des créations qu’ils ont suscitées dans les arts 
de la table et la vaisselle du quotidien.

Issues des collections des musées membres du Réseau 
en Roannais, ces pièces uniques inspirées du milieu 
végétal s’invitent sur des assiettes, compotiers et sou-
pières, en faïence, en céramique ou en porcelaine et 
sont reproduites suivant la technique dite en «  trompe 
l’œil » ou encore en dessin coloré et émaillé.

Des choux, des asperges, des fraises plus vrais que 
nature !

Une table festive sera dressée le temps de Roanne 
Table Ouverte sur le thème du jardin avec des tissus en 
chanvre et en lin et du linge de table tissé et brodé en 
provenance des Montagnes du Matin.
Alors appuyez sur le champignon, et venez vite décou-
vrir l’exposition que vous propose le réseau des Musées 
en Roannais.

Entrée libre
Renseignements 04 77 71 51 77 / www.leroannais.com 
Office de tourisme de Roannais Agglomération - Place Maréchal de Lattre de Tassigny - Roanne 

EN ROANNAIS

Exposition des

Office de 

tourisme de 
Roanne

Du 1er 
au 31 
octobre 
2019

www.musees-en-roannais.org

Le Réseau des Musées en Roannais regroupe 12 membres. L’objectif de ce réseau est de valoriser les ressources patrimoniales 
du territoire roannais ainsi que le développement et la mise en œuvre de partenariats et de projets culturels autour de ses 
membres.

Musée Alice Taverne - Ambierle
Musée Barthélémy Thimonnier - Amplepuis
Musée du Tissage & de la Soierie - Bussières

Maison des Grenadières & de la Broderie - Cervières
Musée hospitalier & Musée de la Soierie - Charlieu
Musée des Arts & Traditions Populaires - Le Crozet

Musée de la Céramique - Digoin
Petit Louvre - La Pacaudière

Musée de la Cravate & du Textile - Panissières
Musée Joseph-Déchelette - Roanne

Ecomusée du Haut-Beaujolais - Thizy
Musée de l’Heure & du Feu - Villerest

Auberge de Boisset 
603 montée du Bourg
Notre-Dame-de-Boisset
04 77 62 82 73
Auberge des Hauts du Roy
1174 route de St-Sulpice - Villerest
04 77 69 61 01
Auberge du Belvédère
2100 rte touristique - Commelle-Vernay
04 77 72 94 55

Auberge du Bon Accueil
Croix Lucas - Saint-Haon-le-Vieux 
04 77 64 40 72
Auberge du Mont
80 montée Bellevue - Neulise
04 77 64 67 39
Au Four Saint-Jean
10 place St-Jean - St-Jean-St-Maurice
04 77 62 96 04
Au Sud-Ouest
48 rue Charles de Gaulle - Roanne
04 77 72 78 68
Bô é Bon
53 bd Charles de Gaulle - Le Coteau
04 77 68 84 11 
Centre de Formation  
des Apprentis
155 route de Briennon - Mably
04 77 44 83 55
Château de Champlong
100 chemin de la Chapelle - Villerest
04 77 69 69 69
Château de la Salle
La Pacaudière
06 09 70 24 07

Chez Nine
9 place Victor Hugo - Roanne
04 77 67 38 16
Côte à Côte
35 pl des Chalands - St Jean St Maurice
04 77 65 54 96 
Côté Saveurs
4 place de la Bouverie - Charlieu 
09 87 30 11 97
Côte & Vignes
23 chemin du Tacot - St-Haon-le-Vieux
04 77 62 25 87
Cuvage de Champlong
100 chemin de la Chapelle - Villerest
04 77 69 69 69
Entre Deux Ô
72bis quai Cdt Lherminier - Roanne
04 77 23 91 03

Faubourg Saint-Hilaire
Rue de la Libération - Briennon
04 77 78 52 90

Hôtel des Lys
133 avenue de la Libération - Le Coteau
04 77 68 46 44

Jean Brouilly
3ter route de Paris - Tarare
04 74 63 24 56

La Place Rouge
2 place du Marché - Roanne
04 77 71 39 76

L’Assiette Roannaise
Place Verdun - St-Forgeux-Lespinasse
04 77 65 65 99

L’Atelier Locavore 
2 avenue de la Libération - Le Coteau
04 77 68 12 71

L’Atelier Rongefer
22 rue Jean Jaurès - Charlieu
04 77 60 01 57

L’ Aventure
24 rue Pierre Dépierre - Roanne
04 77 68 01 15

Le Bel’vue
Le Cergne - Le Cergne
04 74 89 87 73

Le Bistrot
30 place des Promenades - Roanne
04 77 72 28 19

Le Bistro Beaulieu
10 rue St André - Riorges
04 77 23 12 27

Le Bistrot des Princes
33 grande Rue - St-Alban-les-Eaux
04 77 62 81 09

Le Bouchon des Halles
Halles Diderot - Roanne
04 77 70 02 38

L’Empreinte by Yannick Lecoq
46 avenue de Carnot - Roanne
04 77 63 10 52

Le Garde Manger 
19 place de la Bouverie
Saint-Haon-le-Châtel
04 77 62 12 01

Le Georget
101 rue de la Mairie - Grézolles
04 77 62 56 52

Le Lion d’Or
17 place de la Mairie - St-André-d’Apchon
04 77 65 81 53

Le Petit Prince
28 rue des Marronniers - St-Alban-les-Eaux
04 77 65 87 13

Le Relais de l’Abbaye
415 route du Beaujolais - Charlieu
04 77 60 00 88

Le Relais du Château de la Roche
La Roche - St-Priest-la-Roche
04 77 64 91 36

Le Relais d’Urfé
Le bourg - St-Marcel-d’Urfé
04 77 62 79 93

Les Dézingués
8 place du Marché - Roanne
09 84 39 55 39

Le Tilia
Place Plaisir - Joux
04 74 05 19 46

Le Tourdion
17 rue de Sully - Roanne
04 77 70 84 58

L’Un Verse
1 rue Georges Ducarre - Roanne
04 77 67 02 63

Ma Chaumière
3 rue St Marc - Le Coteau
04 77 67 25 93

Office de tourisme de Roannais 
Agglomération
Place Mal de Lattre de Tassigny - Roanne
04 77 71 51 77

Poco Loca
18 cours de la République - Roanne
04 27 62 29 42

Restaurant de la Loire
30 rue de la Berge - Pouilly-sous-Charlieu
04 77 60 81 36

Restaurant de la Poste
Rue de Thiers - St-Just-en-Chevalet
04 77 65 01 42

Restaurant Layali 
88 rue Jean Jaurès - Roanne 
04 77 78 42 24

Restaurant Lac de Villerest
193 rue des Frères Montgolfier - Villerest 
04 77 23 54 17
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COUVERTURES & PAGES DE GARDE 
Photo : JI - www.jifotoloft.fr 
Maquillage : Alexia Boizet - www.alexiaboizet.com
Modèle : Camille La Ganza
Avec l'aimable collaboration de la pâtisserie Clarissou.

CRÉDITS PHOTOS
P2 : F. Rizzi P3 : JI P4 : Beautiful-Dreams-Factory / DR / D. Desreumaux / A. Quereuil P5 : ArtyFAN / DR / L. Von Siebenthal P6 : Q. Iglesis / 
DR/ DR / C. Poquet P7 : Makselphoto / DR / DR P8 : J.-M. Laugery / JI / Vanryssel / DR P9 : N. La Ganza / A. Asylum / DR P10 : N. La Ganza 
/ DR / B.-Y. Dassie P11 :  L. Estoupan-Pastré / DR / DR P12 : DR / M.Létant P13 : JI P14 : DR / Lionel / JI P15 : B.-Y. Dassie / DR / J.Garcia P16 :  
B. Desreumaux / DR / DR P17 : P. Hanula / M. Létant P18 : L. Von Siebenthal / DR P19 :A. Asylum / L. Estoupan-Pastré / J.-M. Laugery P20 : DR / 
Makselphoto P21 : Q. Iglesis / DR / DR P22 : Beautiful-Dreams-Factory / A. Quereuil P23 : N. La Ganza / F. Catrin / DR P24 : FAN / C. Poquet P27 : 
B. Dorin / R. E. Staerk P28 : JI P29 : DR P30 : Beautiful-Dreams-Factory / C. Poquet / A. Quereuil / DR P31 : DR P32 : DR / Photo Club Roanne P33 : 
JI P34 : F. Rizzi / A. Cumming P35 : F. Rizzi / MediaPhoto P36 : DR P37 : D. Pelé P38 : F. Rizzi / A. Oleksiy P39 : DR P41 : JI P42 : LaureS P43 : DR / M. 
Létant P46 : F.Rizzi P47 : DR / DR P48 : Réseau des Musées P50 : Mikos. 

Plus de restes au resto ! Un habitant jette environ 25 kilos de nourriture à la poubelle 
chaque année. Vous souhaitez participer à la lutte contre le gaspillage alimentaire ? 

Roannais Agglomération vous apporte des solutions au quotidien. Dans le cadre de 
son label Zéro Déchet Zéro Gaspillage, l’agglomération accompagne de nombreux 
restaurateurs dans l’opération Gourmet bag, le doggy bag à la française ! 

Si vous ne finissez pas votre assiette, plus de gaspillage ! Les restaurateurs parte-
naires vous proposeront le Gourmet bag ! 

Prolongez le plaisir à la maison et ne vous privez plus de desserts !
Renseignements 04 77 23 63 87

Gourmet bag
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